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DEPART
AMENTO
MUNICIPAL DA AGRICULTURA E MEIO AMBIENTE

INSTRUCA
CAO NORMATIVA N° 01, DE 20 DE MAIO DE 2024.

O Chefe do D

NouSo das atr?::::;en:o ::u”i?ipa' da Agricultura, Pecuéaria e Meio Ambiente,

de 2024 e tendo em viqt ; e-sao conferidas pelo Decreto n° 13, de 09 de maio

margo de 2017 e disposto na Lei Municipal N° 0884/2017, de 14 de
, Que implanta no municipio de Engenho Velho/RS, o Servigo de

E

|

|

SER

VICO DE INSPEGAO MUNICIPAL-SIM
|

’ Inspecao ici

pecao Municipal — SIM — sobre os produtos de origem animal, resolve:

o

Art. 1° - Estabelecer na forma desta Instrugao Normativa os Programas de
Autocontroles (PAC) obrigatérios para unidades de beneficiamento de carne e produtos
carneos e abatedouros frigorificos registrados junto ao Servigo de Inspegao Municipal-

SIM.

Art. 2° - Os Programas de Autocontrole variam de acordo com a equivaléncia de
cada estabelecimento registrado no SIM.

Programas de Autocontrole exigidos para as Unidades de

Art. 3° - Os
de carne € produtos carneos que séo registradas no SIM e que

beneficiamento

possuem ou N&o equivaléncia a0 SUSAF sao:

o Manutenga0 das instalagoes € equipamentos,

o lluminagao,

« Ventilagdo,

« Aguas Residuais:
r¢

50 de [nstrumentos,

PECAD MUNICIPAL

NS
gEENIHD VvELHO - AS

Calibragao € Afé

vIico
sEAY En
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Agu
Cg a de abastecimento
ont i '
: role Integrado de pragas
rocedimen 3 |
gt © H;o -Padrao de Higiene Operacional-PPHO
. Prooes bitos Higiénicos do Funcionarios |
[ i |
e Imento sanitario das operag¢des-PSO
role d ari i
o € Matérias Primas e material de embalagem;
role de temperaturas |
e Controle d 5 I
e formulagées de produtos e combate a fraude

Rastreabilidade e recolhimento.

Al’t.4 - OS F rogr m
g amas de A ntr iai T I f r f
Utoco t Ole eX|g|dOS pa a 0s abatedou 0s rigo i ICOS

que sao registrad
os no SIM e que possuem equivaléncia ao SISBI sao:

e Manutengao das instalagdes e equipamentos,
e lluminagao,

e Ventilagao,

o Aguas Residuais,

Calibragao e Aferigao de Instrumentos,

Agua de abastecimento,

rado de pragas,

e Controle integ
adréo de Higiene Operacional-PPHO,

« Procedimento P
Higiénicos do Funcionarios,

| Higiene € Habitos
Procedimento sanita
role de Matérias

rio das operagées-PSO
Primas € material de embalagem,

e Cont

« Controle dé temperaturas

e Programa de Analises de perigos € pontos criticos de controle-APPCC,
autocontrole,

oratoriais d€

° Anélises lab
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* 'dentiﬁcagéo
material

remoga

cado de risco (9;: segregagdo e destinagdo do
R)-

abate de bovinos )- apenas para estabelecimentos que realizam

especifi

o
Art. 5° - Recomenda-se que os Pr
Jentificacao da emores ogramas de Autocontrole possuam introdugao,
a e informagt i i 0
rodutos fabricados e ¢ ' acgdes gerais sobre esta, informagoes sobre 0S
 sheiacimed emais informagées que forem julgadas relevantes pelo
nto bem como indice estrutural.

Art.6° - Os Progra

ey gramas de Autocontrole devem ser assinados pelo responsavel
técnico e pelo proprietario do estabelecimento.

Art. 7° - Esta Instrugao Normativa entra em vigor na data de sua publicagao.

Art. 8 - Revogam-s€ as disposigoes contrarias.

cuaria e Meio

Municipal da Agricultura, Pe

| Chefe do Departamento

Ambiente
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