unicipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
‘ 4 o Rua Antdnio Trombetta, 35 - Centro

INSTRUCAO NORMATIVA N° 01, DE 10 DE JANEIRO DE 2023

Institui 0 Manual de Procedimentos e Rotinas do

Servigo de Inspegiio Municipal de Engenho Velho-
RS.

O Chefe do Departamento Municipal da Agricultura, Pecuaria ¢ Meio Ambiente do

Municipio de Engenho Velho-RS, no uso de suas atribuigdes legais; CONSIDERANDO
a necessidade de orientar a atividade de inspegdo local, padronizando procedimentos e

rotinas adotados pelo Servigo de Inspecdo Municipal, nos estabelecimentos de produtos
de origem animal de Engenho Velho, DECRETA:

Art. 1° Fica instituido o Manual de Procedimentos e Rotinas de Servigo de Inspegio
Municipal de Engenho Velho.

Paragrafo \nico. Fazem parte da presente Instrugdo Normativa, no ANEXO [, 0 Manual

de Procedimentos e Rotinas de Servigo de Inspe¢iio Municipal, bem como as planilhas
anexas a ele.

Art. 2° O documento € dirigido aos médicos veterindrios, auxiliares de inspegdo

responsaveis pelas inspegdes locais como ferramenta auxiliar das rotinas de trabalho e
fiscalizagio.

Art. 3° Fica revogada a Norma Interna N° 01, de 30 de mar¢o de 2021.

Art. 4° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data da publicagdo.

Engenho Velho, 10 de janei

de 2023,

Chefe do Departamento Municipal de Agricultura, P

ecudria e Meio Ambiente
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ANEXO |

PREFEITURA MUNCICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO
AMBIENTE.

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL-SIM

Manual de Procedimentos e Rotinas do Servico de Inspecao

Local em Estabelecimentos de Produtos de Origem Animal

Registrados no Servico de Inspecédo Municipal de Engenho
Velho- SIM/Engenho Velho
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1- SUMARIO

Esse documento tem por finalidade auxiliar a inspecéo local em sua organizacao e na
realizacdo das atividades. Orienta no preenchimento das planilhas de verificacdo,
notificacdes e autos de infracdo e demais controles inerentes a inspecao sanitaria.

2 - INTRODUCAO

Este manual visa orientar e padronizar os procedimentos e rotinas adotados pelos Servico
de Inspecdo dos estabelecimentos com inspecao permanente e/ou periddica de produtos
de origem animal, junto ao SIM de Engenho Velho. E dirigido aos médicos veterinarios
responsaveis pelas inspecdes locais como ferramenta auxiliar das rotinas de trabalho e
fiscalizacéo.

3 - ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO

3.1 - Sede da inspecéo

E responsabilidade do Médico Veterinario local a organizacio e o zelo das
dependéncias cedidas ao SIM nos estabelecimentos e da sala cedida pela prefeitura. O
veterinario deve, assim, garantir que as dependéncias possuam mobiliario necessario
(escrivaninha, mesa, cadeiras, armarios, cabides, etc.), material basico de escritorio
(papel, pastas, canetas, pranchetas, grampeador, calculadora, luvas, etc.) e de trabalho
(cronbmetros, termdmetros aferidos, luvas, kits para leitura de cloro livre, facas, chairas,
etc.) e itens de conforto (geladeira, fogdo, etc.) quando for o caso, respeitando as
peculiaridades de cada local, tempo de permanéncia na empresa, nimero de pessoas, entre
outros. Cabem a empresa a limpeza e manutencdo das dependéncias da inspecdo. A sede
da inspecdo nos estabelecimentos devera ser identificada por placa com os seguintes
dizeres “Sala do Médico Veterinario”. O acesso as dependéncias ¢ exclusivo ao0s
funcionarios da inspecdo ou pessoas autorizadas pelo responsavel. As dependéncias
deverdo permanecer chaveadas fora dos horarios de producédo ou, a critério do Médico
Veterinario, devera haver local para guarda segura de carimbos, lacres, documentos, etc.
A sede exclusiva da inspecao podera ser dispensada, caso seja justificada.

3.2 - Uniforme

A empresa deve disponibilizar uniformes completos (cal¢a, camisa, touca,
macacdo), limpos, em quantidade adequada e com troca diéria para todos que trabalham
na inspecdo. Também deve fornecer EPI's (botas brancas e pretas, jaquetas, mangas
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plasticas, luvas, protetores auriculares, capacete, capa de chuva, etc.) conforme a
necessidade local.

3.3 - Organizacao geral

O Médico Veterinario do SIM deve garantir a perfeita organizagdo de todos 0s
documentos e materiais inerentes ao Servico de Inspe¢do Municipal, como notificages,
oficios, memorandos, documentos recebidos, planilhas de verificacdo, andlises,
comprovantes de pagamento de taxas, etc., separados por pastas devidamente
identificadas para que estejam prontamente disponiveis para consulta local ou de
Supervisdo.

Os documentos relativos a empresa poderdo ser armazenados na sede do SIM, a
critério dos fiscais responsaveis pela inspecao do estabelecimento

Do arquivamento dos documentos da sede do SIM:
Para o arquivamento eletronico sugere-se a utilizagdo do seguinte diagrama:

Uma pasta para cada

Doc. Emitidos > ftem: —
e Histdrico »| Adicionar pastas
*  Memorando para cada ano
e RNC
. Oficios
Criar uma Uma pasta para cada
asta com ftem: .
P SIM < e Andlises Adicionar pastas
nome \ . >
Empresa ”| para cada ano
Doc. Recebidos »> P

. Outras

Uma pasta para cada

item:

Modelo —»

Diversos

Fotos

L]
L]
. Legislagdo
L]

Material Palestras

Para o arquivamento fisico de documentos sugere-se a que 0S mesmos sejam
guardados em Pastas AZ e com uma sequéncia logica de numeragdo, contudo, fica a
critério do Médico Veterinario responsavel a melhor maneira de organizacdo dos
documentos.

Anualmente os documentos devem ser retirados das pastas A-Z para serem
arquivadas em caixa arquivo, onde permanecerdo por pelo menos 2 (dois) anos.
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Os projetos e rétulos aprovados serdo mantidos na pasta A-Z.

4.0-DOCUMENTOS OFICIAIS DA INSPECAO

As comunicacdes para a empresa ou para “fora” do Servico devem ser feitas por
meio de Oficios, enquanto que as comunicacdes internas devem ser realizadas por
Memorandos.

Os documentos gerados nos Servicos de Inspecdo Municipal devem ser
identificados seguindo a seguinte regra: “nome do documento + numeragédo (sequencial
e anual) + SIM+ Numero de registro no SIM. Exemplo: “Oficio n® XX/2016 — SIM +
0007, quando este for emitido para empresas cadastradas no SIM, quando for para outras
entidades deve-se utilizar apenas o nome do documento + numeracao (sequencial e anual)
+ SIM, Exemplo: “Oficio n°® XX/2016 — SIM, e quando for um memorando utilizar
“Memorando n° XX/2016 — SIM”.

Os documentos enderecados a empresa ou Autos de qualquer natureza (infragéo,
multa, suspensdo, liberacdo, etc.) devem sempre ser recebidos e assinados pelo
representante legal do estabelecimento ou alguém por ele autorizado mediante procuragao
registrada em cartorio.

Todos os documentos oriundos da empresa ou de terceiros deverdo ser
protocolados pelo SIM, com numeracéo sequencial conforme anotacdo no Livro ATA
com o dizer “controle interno de documentos”, devem ainda conter a inscrigdo
“recebido em (data)”, além de carimbo e assinatura do funciondrio da inspe¢do que o
recebeu.

Todas as copias de documentos recebidas pelo Servico de Inspecdo Municipal
deverdo ter a inscricdo “confere com o original”, além de carimbo e assinatura do
funcionario da inspecdo que o recebeu apds comprovar sua autenticidade conforme o
documento original.

Abaixo segue descricao e uso dos documentos regulares da inspe¢éo local e forma
de organizacdo dos documentos em geral:

4.1-Oficio:

Utilizado na comunicag&o entre a inspe¢do e a empresa ou terceiros. Normalmente
utilizado para fazer solicitacbes ou comunicagdes de qualquer natureza. Uma codpia
sempre deve ser arquivada em pasta AZ pela inspecado local, ap6s a devida ciéncia por
escrito do destinatario no préprio documento.

S—ey,
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4.2- Memorando:

Utilizado nas comunicag0es internas do Departamento de Agricultura, Pecuéria e
Meio Ambiente e encaminhamentos de documentacdo dentro do departamento. Deve ser
arquivado em pasta AZ pela inspecéo local.

4.3- Laudo Técnico de Inspecéo:

Utilizado pelo Médico Veterinario do SIM, ap0s realizar vistoria em determinado
estabelecimento, para aprovacdo da estrutura do estabelecimento. (ANEXO II), emitido
em 3 vias, uma entregue aos responsaveis pela empresa, outra fica arquivada no processo
de registro do estabelecimento e outra na pasta AZ da inspecao.

4.4-Titulo de Registro:

Depois de finalizado o Processo de Registro de determinado estabelecimento, este
recebe um documento intitulado TITULO DE REGISTRO (ANEXO III), devidamente
assinado pelo Médico Veterinario e pelo Prefeito Municipal, o qual comprova que o
estabelecimento esta Registrado no SIM, emitido em 3 vias, uma entregue aos
responsaveis pela empresa, outra fica arquivada no processo de registro do
estabelecimento e outra na pasta AZ da inspecéo.

4.5- Relatorio de N&o Conformidade (R.N.C.)

Utilizada para comunicacdo a empresa de ndo conformidade em alguma
verificacdo realizada pela inspecdo (Anexo 1V). Quando necessério, deve-se estipular
prazo de retorno da notificacdo devidamente preenchida com as acles corretivas
propostas. Deve se limitar & descri¢do da ndo conformidade, data da ocorréncia e, se for
0 caso, as acdes fiscais tomadas pela inspecdo. A definigdo da acdo corretiva a tomar é de
responsabilidade da empresa. Apo6s o retorno da RNC, cabe ao médico veterinario a
analise e a aceitacdo ou ndo das medidas propostas, relacionando suas concluses no
verso da folha. Apds sanada a ndo conformidade, a RNC € encerrada e arquivada em pasta
especifica. Deve ser preenchida em 3 vias, ficando a inspecdo com a terceira via para
comprovar sua entrega a empresa.

As RNCs devem ser preenchidas e entregues as empresas sempre que forem
encontrados problemas que ponham em risco a inocuidade, integridade, qualidade e
identidade do produto, ou quando forem encontrados desvios, durante as verificacdes in
loco ou documentais.

A verificacdo do cumprimento dos prazos do RNC sera efetuada pelos fiscais do
SIM. O ndo cumprimento de 100% (cem por cento) dos itens apontados no RNC podera
acarretar em adicional acdo administrativa e legal. Acarretara em auto de infracdo quando
a idéntica ndo conformidade for apontada por 3 (trés) vezes, consecutivas ou ndo, no
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periodo de 12 (doze) meses. A fiscalizacdo do SIM podera adotar, isolada ou
cumulativamente, as medidas cautelares descritas no Decreto n® 22/2022, de 13 de julho
de 2022, ou outro que vier a substitui-lo.

Quando da emisséo de um Auto de Infracdo, toda a documentacéo referente a este
processo (R.N.C., resposta do R.N.C., Laudos, Histéricos, Pareceres Técnicos, Plano de
Acdo, Auto de Infracdo, Auto de Multa, Auto de Adverténcia, entre outros) devera ser
arquivada na pasta AZ com nome Processos Administrativos.)

46-GTA

As GTA’s devem ser arquivadas diariamente na sede do SIM, na prefeitura, apos
lancamento dos dados enviados para a Inspetoria de Defesa Agropecuéria (IDA), via site
do Sistema de Defesa Agropecuaria.
Preferencialmente os animais constantes na GTA devem ser abatidos em sua totalidade,
ndo sendo desejavel seu fracionamento. O estabelecimento deve adquirir e receber
animais conforme sua capacidade de abate. Quando da impossibilidade de abater todo o
lote deve ficar descrito, no informativo de abate, 0 nimero de animais abatidos e 0 nimero
de animais restantes, com seu respectivo nimero da GTA. Nesse caso a inspecao local
deve verificar o arragcoamento dos animais.

5 - DEFESA NO ABATE DE SUINOS

Com relacdo a defesa sanitéria, a inspecdo local deve atentar para animais com
lesBes compativeis com doencas hemorrégicas: O servi¢o de inspe¢do municipal, por
ocasido da inspecdo das visceras dos animais abatidos, comunicard imediatamente ao
servico veterinario oficial a ocorréncia de lesdes multiplas que sejam compativeis com
doencas hemorrégicas, identificando a carcaga correspondente. A origem deste suino sera
rastreada pelo servico veterinario oficial.

Para maiores informagdes ler manual de Procedimentos Operacionais em
Matadouros-frigorificos de suideos disponibilizado pelo Programa Nacional de Sanidade
dos Suideos.

6 - ANALISES

As coletas devem ser realizadas, de acordo com 0 cronograma que consta no
Departamento Municipal da Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente. Caso a empresa nao
esteja produzindo o produto solicitado, ou por qualquer outro motivo que a fiscalizagado
local julgar necessario, podera alterar o produto a ser coletado. Se por algum motivo a
coleta e a andlise ndo forem realizadas, a fiscalizagdo deve marcar a opgdo “Nio
Realizada” no Formulario de Coleta de Produto para analise Laboratorial e informar o
motivo da néo realizagéo da andlise. Os laudos das analises devem ser anexados na pasta
de andlises laboratoriais de cada estabelecimento devendo ser marcadas as opcoes
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disponiveis nos resultados das analises e nas providéncias a serem tomadas, de acordo com
0 resultado obtido.

7 - PROGRAMA DE VERIFICACAO OFICIAL

7.1 - Dos Deveres do Servidor Oficial

E obrigacio da inspecdo local conhecer o processo de fabricacdo de todos os
produtos de cada estabelecimento sob sua inspecdo, devendo, para tanto, acompanhar e
avaliar rotineiramente seus processos. Deve ter conhecimento e controle sobre a matéria-
prima e insumos utilizados, além de conhecer o programa de autocontroles da empresa e
verificar todos os POP’s descritos no mesmo. A verificagdo oficial dos programas da
empresa se daré por verifica¢do in loco dos POP’s ¢ verificagdo documental dos registros
da empresa, tentando identificar alguma nao conformidade por problemas sanitarios ou
fraude econdmica, assim como desvios do programa da empresa, que coloque em risco a
qualidade do produto.

O responsavel pela Inspecdo Local, em suas atividades, deve preencher as
Planilhas de Verificacdo Oficial, Relatério de Nao Conformidades (R.N.C.) e Autos de
Infragdo. Todos os documentos devem ser preenchidos utilizando caneta, ndo devendo
ser passados a limpo, evitando-se rasuras. Quando ocorrerem erros no preenchimento das
planilhas, esses deverdo ser colocados entre parénteses, transcrito o valor correto e
rubricado pelo avaliador.

Sendo observadas ndo conformidades (NC), essas devem originar Relatérios de
Ndo Conformidades (R.N.C.), impressos em duas vias, onde uma delas devera ser
devolvida para inspecdo com a ciéncia e resposta da empresa.

A R.N.C. ird gerar um Auto de Infracdo quando:

- A R.N.C. ndo for respondida dentro do prazo estipulado. Respostas insatisfatorias
devem ser devolvidas e tratadas como nao respondidas;

- A acdo corretiva ndo tiver sido eficiente;
- Né&o forem cumpridos 0s prazos propostos, por descaso;
- Ap0s reincidéncia(s) das R.N.C.

Sempre que for constatada uma NC, ela deve ser seguida de uma agéo fiscal.

S—ey,
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7.2 - Da inspecéao Periddica

O responsavel pela inspecdo local de estabelecimentos com inspecdo periddica deve
comparecer em cada estabelecimento sob sua inspecdo, pelo menos, uma vez a cada
quinzena. O fiscal deve solicitar as empresas uma relacdo com dias e horarios de producéo
a fim de otimizar a fiscalizagdo dos mesmos.

7.3 - Da Inspe¢do Permanente

O responsavel pela inspecdo local DEVE comparecer diariamente ao matadouro-
frigorifico e chegar antes do inicio das atividades para realizar a verificacdo ante mortem
e dos setores para liberacdo, conforme planilha de PPHO Pré-Abate e de Cloracéo de
Agua (Anexo V). Quando o estabelecimento nio tiver abate diario este deve solicitar &
empresa relacdo com dias e horarios de abate.

7.4 - Da Inspegéo Ante e Post Mortem

Para o inicio do abate o servico de inspec¢do oficial deve estar de posse do Informativo de
Abate (ANEXO VI), devidamente preenchido pelo estabelecimento e que contém
informagdes sobre os lotes a serem abatidos, procedéncia e quantidade de animais.

A inspecdo ante mortem serd realizada, somente, ap6s a avaliagdo documental,
observando inicialmente os seguintes itens na documentacao:

- Lote dos animais;

- N° GTA (Guia de Tréansito Animal);

- Curral ou pocilga em que se encontram 0s animais;
- Nome do produtor;

- Procedéncia (municipio);

- Horario de desembarque;

- Totais de animais;

- Horario de liberagéo;
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-Boletim Sanitario, para suinos; ANEXO VII, deste manual, verificar se o0s
medicamentos utilizados e se foram respeitados os periodos de caréncia definidos.

- Quando a empresa receber animais imunocastrados 0 médico veterinario deve avaliar a
entrega do documento conhecido como declaracdo de imunocastracao, assinado pelo
Responsavel Técnico, informando que os animais foram submetidos a castracdo
imunologica por meio de vacina, citando o nimero de animais, o produto utilizado, e as
datas de aplicacdes quando se tratar de animais imunocastrados,

As GTA de animais abatidos devem ser entregues juntamente com o informativo
de abate e demais documentos da empresa.

Uma vez de posse de tais documentos o Médico Veterinario ira proceder a
avaliacdo destes, carimbando e datando os documentos com o seguinte carimbo —
DOCUMENTO VERIFICADO OFICLAMENTE-SIM- DATA ASSINATURA DO
VETERINARIO.

No GTA deve conter ainda um carimbo que contenha os seguintes dizeres — O
NUMERO DO LOTE, TEMPO DE JEJUM, TEMPO DE DESCANSO, conforme
modelo abaixo:

LOTE N ovvve.
JEIUM: v ( )C ()NC
DESCANSO............. ( )C( INC

O responsavel pela inspecdo deve solicitar o carimbo & empresa fiscalizada.

Preferencialmente os animais constantes na GTA devem ser abatidos em sua
totalidade, ndo sendo desejavel seu fracionamento. O estabelecimento deve adquirir e
receber animais conforme sua capacidade de abate. Quando da impossibilidade de abater
todo o lote deve ficar descrito, no carimbo da GTA, o niumero de animais abatidos, bem
como o numero de animais que ficaram para o proximo abate. Nesse caso a inspecao
municipal deve verificar o arragopamento dos animais, conforme mencionado
anteriormente.

Ao término do abate, deve-se carimbar a GTA com carimbo com 0s seguintes
dizeres- N° de suinos abatidos, data e rubrica do médico veterinario da inspe¢do conforme
modelo abaixo:
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Ass. Médico Veterinario-SIM

As GTA’s devem ser arquivadas em pasta AZ juntamente com a planilha de Bem
Estar Animal, o informativo de abate e fichas de inspecéo ante e post mortem.

Na inspe¢do ante mortem junto a plataforma de observacgéo se observara o lote, a
movimentacdo dos animais, possiveis claudicac@es, a necessidade de segregar algum
animal para o curral de sequestro, podendo detectar doenca que ndo seja possivel a
identificacdo no exame post-mortem, especialmente, as que afetam o sistema nervoso e
identificar lotes com suspeitas de problemas que, comprovadamente, justifiqguem reducao
na velocidade normal de abate, para exame mais acurado ou abate de emergéncia.

Na Inspecéo ante mortem deverdo também ser observadas as condicfes de alojamento
dos animais, com atencdo para a lotacdo e acesso a agua.

Na Inspecdo ante mortem deve ser preenchida a Ficha de Inspecdo Ante Mortem-

(ANEXO VIII). Os critérios de julgamento dos animais na inspe¢ao ante mortem seguem
0 que esta no Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem
Animal - RIISPOA, aprovado pelo Decreto no 9.013 de 29 de margo de 2017, ou outro
que vier a substitui-lo.
Deve ser preenchida, para o inicio do abate, a Planilha de Registro Diario de Condenagdes
de suinos (Ficha de Inspecdo Post Mortem- (ANEXO 1X) a fim de langar os dados
referentes ao abate. Esse lancamento deve ser diério e o arquivamento das fichas ocorrer
juntamente com o GTA dos animais.

8 - PREPARACAO DA INSPECAO LOCAL

Antes de iniciar os trabalhos de Verificagao Oficial do Programa de BPF (POP’s)
do estabelecimento, a Inspecdo Local deve assegurar-se que:

a) conhece plenamente o entendimento com relacdo aos Programas de Autocontrole do
estabelecimento, leu 0 manual de BPF;

b) conhece os programas desenvolvidos pela empresa, as formas de monitoramento dos
POP’s, acdes corretivas e os respectivos modelos dos registros (planilhas);

S—ey,
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c) dispbBe de instrumentos necessarios a realizacdo e documentacdo dos achados de
inspecéo;

Atendidas estas trés condi¢des preliminares, a inspe¢do local esta apta a desenvolver a
Verificacao Oficial do Programa de Autocontrole da empresa.

9 - PLANILHAS DE VERIFICACAO OFICIAL DOS ESTABELECIMENTOS DE
INSPECAO PERMANENTES

9.1 - PPHO Pré-Abate e Cloracdo da agua, Temperaturas - Anexo V

Verificacdo diaria, com preenchimento das informagdes no momento em que esta
sendo realizada a verificacdo. Devem ser verificadas no minimo 10% das secdes do
estabelecimento, ficando livre para verificar mais secOes, conforme necessidade e
disponibilidade, antes do inicio das atividades, das trocas de turnos e do retorno dos
intervalos.

Em qualquer circunstancia, se a inspecao local suspeitar que uma determinada sec¢ao
apresente alguma deficiéncia, esta devera ser verificada. A verificacdo das se¢des devera
incluir todos os equipamentos, forro, paredes, piso, ralos e outras estruturas presentes.
Devera ser registrado o horério de inicio da verificacdo, da resolucdo das néo
conformidades encontradas e o horario de liberag&o.

Os trabalhos de verificacdo da Inspecdo Local serdo realizados mediante a observacéo, a
inspecdo visual e a comparacdo dos achados da inspecdo com o0s registros do
estabelecimento em questdo. Assim, cada inspecdo local tera sua propria rotina de
verificacdo, de modo que todas as se¢des do estabelecimento sejam verificadas no minimo
uma vez a cada ciclo de cinco abates.

O inicio das atividades fica condicionado a vistoria prévia e liberacdo diéria das
instalages pela inspecdo. Deve ser cobrada a higienizagdo minuciosa das instala¢oes e
equipamentos. Antes da liberacdo do abate deve ser verificado o nivel de cloro residual
livre coletado em 1 (um) ponto da rede clorada do estabelecimento e documentado na
planilha. O controle da cloracdo de agua é fundamentado na mensuracéo do cloro livre e
nos pontos previamente definidos e mapeados pela industria, devendo estes atenderem os
parametros de potabilidade de dgua, conforme a PORTARIA GM/MS N° 888, DE 4 DE
MAIO DE 2021 E PORTARIA DE CONSOLIDACAO N°05/2017, ou outras que vierem
a substitui-la.

Durante a verificacdo pré-operacional ndo sera aceito nenhum tipo de sujidade,
acumulo de dgua ou condensacéo.
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Quando encontrado resultado NC deve ser numerado, na coluna da acao fiscal, e
descrito no espaco apropriado, ou no verso da folha a NC encontrada, a agéo fiscal, o(s)
procedimento(s) adotado(s) pela empresa e a(s) nova(s) verificacdo(des). O inicio das
atividades somente ocorrera ap0s sanadas todas as ndo conformidades encontradas.

A realizacdo do check list pela inspecdo devera sempre ser acompanhada por
funcionario da empresa que tenha capacidade e/ou poder de aplicar a¢bes corretivas
quando necessario (auxiliar da qualidade, lider, etc.). O inicio da verificacdo por parte da
inspecdo somente ocorre apds a empresa ja ter concluido a higienizacdo das instalacfes e
0 seu monitoramento, declarando as instalagcdes aptas para realizacdo do check list da
inspecéo.

Durante a realizacdo da verificacdo oficial as instalacdes deverdo permanecer
vazias e com seus respectivos equipamentos abertos e/ou desmontados. Somente apos
a liberacdo da secdo pela inspecdo é que a empresa procedera ao abastecimento de
caixas plésticas, facas, montagem de equipamentos e acesso de funcionarios ao setor.
Em caso de ndo conformidades graves ou repetidas, preencher a RNC objetivando a
resolucdo permanente da situacdo observada.

10 - VERIFICACAO OFICIAL “IN LOCO”
10.1 - Inspecdo Permanente

Os estabelecimentos que realizam abate possuem inspecéo permanente em razao
do risco sanitario envolvidos nas atividades de abate, e da necessidade de exames ante e
post mortem obrigatérios para que se tenha a garantia de sanidade dos rebanhos e das
carcacas produzidas.

Fica definido que a frequéncia das verificacdes oficiais in loco seja, no minimo,
realizada quinzenalmente, abrangendo os procedimentos executados e 0s registros
gerados pelo monitoramento e verificagdo previstos nos autocontroles do estabelecimento
além de outros documentos de suporte.

Em caso de ndo conformidades observadas, deve-se preencher um RNC para cada
situacdo encontrada.
As amostragens para a verificacdo permanente oficial de autocontrole devem seguir o
disposto no Quadro 01 abaixo:
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Quadro 01. Amostragem e sistematica da verificacdo oficial a ser aplicada a cada
elemento de controle, na planilha oficial de verificacdo in loco (Anexo X).

Elemento .
Amostragem Minim .
OSt. age . a Unidade Etapa
(n° e descricao) (sorteio ou dirigida)
01 - Manutencéo 10% Al *
02 - Agua de abastecimento 10% Pontos de Coleta *
Armadilhas e *
03 - Controle Integrado de 5% dispositivos contra o

Pragas
acesso de pragas

04 - Higiene Industrial e

. 5% ul
Operacional °
05 - Higiene e Habitos L *
Lo S 1 Funcionario
Higiénicos dos Funcionarios
06 - Procedimentos Sanitarios . *
Lo 10% Procedimento
Operacionais
5% Al *
5% ul *
07 - Controle de Temperatura 1 Operacio =
5 Amostras Qe prgduto .
ou matéria-prima
- .. Todas realizadas dentro - . e
08 - Andlises Laboratoriais . Anélise Laboratorial Verificagcdo Documental
do periodo
1 Curral, pocilga
09 - Bem-Estar Animal 5 Animal
5 Animal
10 - Identificacdo, segregacéo 5 Carc.a(,;a (tngega € Todo~s 75 locais d?
e destinacdo do material intestino remogdor segregagao
Especificado de Risco (MER) 1 Embalagem Inutilizacéo
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10.2 - Inspecdo Periodica

Fica definido que a frequéncia das verificagdes oficiais in loco seja, no minimo, realizada
quinzenalmente, abrangendo os procedimentos executados e 0s registros gerados pelo
monitoramento e verificacdo previstos nos autocontroles do estabelecimento além de
outros documentos de suporte.

As amostragens para a verificacdo periddica oficial de autocontrole devem seguir o
disposto no Quadro 02 abaixo:

Quadro 02. Amostragem e sistemética da verificacdo oficial a ser aplicada a cada
elemento de controle, na planilha oficial de verificacdo in loco (Anexo XI).

Amostragem Minima

Elemento . S Unidade Etapa
(sorteio ou dirigida) P
01 - Manutencéo 10% Al *
02 - Agua de abastecimento 10% Pontos de Coleta *
Armadilhas e *
03 - Controle Integrado de 5% dispositivos contra o

Pragas
acesso de pragas

04 - Higiene Industrial e

. % |
Operacional 5% v
05 - Higiene e Habitos L *
A L 1 Funcionério
Higiénicos dos Funcionarios
06 - Procedimentos Sanitarios . *
L 10% Procedimento
Operacionais
5% Al *
5% ul *
07 - Controle de temperatura 1 Operacio ”

Amostras de produto
ou matéria-prima

Todas realizadas dentro

08 - Analises Laboratoriais . Andlise Laboratorial Verificagdo Documental
do periodo
09 - Controle de Formulacéo Formulagéo/
de Produtos e Combate a 1 Produto Registrado
Fraude Processo/ Rétulo
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A éarea de inspecao (Al) consiste em cada se¢do ou setor com seus equipamentos,
instalacBes e utensilios incluindo forro, paredes, piso, drenos e outras estruturas
eventualmente presentes.

A unidade de inspecao (UI) consiste em subdivisdo de uma area de inspecdo que
compreende o0 espaco tridimensional onde esta inserido o equipamento, instalacGes e
utensilios, limitada por parede, piso e teto, levando-se em consideragdo o tempo
necessario para realizacdo da inspecéo visual das superficies. Uma Al pode ser constituida
por varias Ul.

Os pontos de coleta de agua consistem em todos 0s pontos de coleta identificados
pelo estabelecimento abrangendo captacdo apds tratamento, reservatorios, distribuicéo e
eventuais equipamentos.

Os procedimentos sanitarios operacionais sdo 0s procedimentos executados
durante aquelas etapas de fabricacdo identificadas como criticas em relacdo a
possibilidade de contaminacéo cruzada do produto.

Na verificacdo oficial, deverdo ser considerados, entre outras, as seguintes
orientagdes em cada elemento de controle:

A - Manutencéo (incluindo iluminacéo, ventilacdo, aguas residuais e calibracéo)

Avaliar se as Als, suas instalacdes, equipamentos e seus utensilios foram localizados,
projetados e construidos de forma a permitir a facil manutencdo e higienizacéo, e
funcionam de acordo com o uso pretendido e de forma a minimizar a contaminagéo
cruzada, e estdo em condigdo sanitaria de operagéo.

Avaliar se as Als dispdem de iluminacdo natural ou artificial com intensidade suficiente,
de acordo com a natureza da operacéo, inclusive nos pontos de inspecdo ou reinspecéo.

Avaliar se as Als dispdem de ventilacdo natural ou mecénica de forma a minimizar a
contaminagdo por meio do ar, controlar a temperatura ambiente, a umidade e os odores
que possam afetar os produtos de origem animal e impedir que o ar flua de areas
contaminadas para areas limpas, bem como impeca a formagdo de condensacéo.

Avaliar se as Als dispdem de sistema de recolhimento de aguas residuais que facilite o
recolhimento e capaz de drenar o volume produzido, bem como se é capaz de prevenir
eventuais refluxos de agua que possam contaminar a rede de abastecimento de agua
potavel.
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Avaliar se as Als dispdem de instrumentos ou equipamentos calibrados ou
aferidos, que funcionem de acordo com o uso pretendido e se estdo devidamente
identificados.

B - Agua de Abastecimento

Avaliar se o estabelecimento dispde de dgua potavel em quantidade suficiente para o
desenvolvimento de suas atividades, com instalacGes adequadas para seu armazenamento
e distribuicdo.

Avaliar se o estabelecimento dispfe de pontos de coleta de agua identificados e
representativos do sistema de captagdo ap0s o tratamento, reservatério e distribuicdo da
agua, e nos equipamentos que se fizerem necessarios.

Avaliar se o vapor e o gelo que entram em contato direto ou indireto com os produtos de
origem animal foram obtidos de forma a garantir sua a inocuidade.

Mensurar o cloro residual livre dos pontos de coleta.

C - Controle Integrado de Pragas

Avaliar se o controle ou o programa ¢é eficaz e continuo, de forma a evitar o acesso, a
presenca e a proliferacdo de pragas na area no complexo industrial.

Avaliar in loco as armadilhas, seu monitoramento, as barreiras fisicas contra o acesso de
pragas e o perimetro do estabelecimento.

D - Higiene Industrial e Operacional

Avaliar se os procedimentos de limpeza e sanitizagdo garantem que as Uls sejam limpas
e sanitizadas durante as operacdes, de acordo com a natureza do processo de fabricacéo.

A avaliacdo abrange a implementacdo, o monitoramento, a verificacdo e as acOes
corretivas.

A implementacdo traduz-se na execugdo dos procedimentos descritos no plano
envolvendo a metodologia empregada e suas etapas, material utilizado, e tempo de
contato, tipo e concentragdo dos agentes sanitizantes.

SCereeey
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O monitoramento operacional consiste em avaliar se a Ul mantém ou nao as condicdes
sanitarias durante as operac6es ou seus intervalos.

A verificacdo consiste em avaliar se 0 monitoramento ou se a implementacao estdo sendo
realizados da forma adequada conforme plano escrito.

As acles corretivas devem ser avaliadas frente as ndo conformidades detectadas
considerando

I — As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?
Il — As medidas adotadas restabelecem as condicdes higiénico-sanitéarias do produto?
Il — As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

IV — As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causar
dano a Saude Publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao
consumo?

Neste elemento deve ser avaliada também a higienizacdo dos reservatérios de agua de
abastecimento.

E - Higiene e Habitos Higiénicos dos Funcionarios

Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os produtos
de origem animal adotam praticas higiénicas e de asseio pessoal, e sdo submetidos a
controle ou avaliacdo de salde.

Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os produtos
de origem animal sdo treinados considerando as atividades que desempenham.

F - Procedimentos Sanitarios Operacionais

Avaliar se os procedimentos sanitarios operacionais foram mapeados considerando o
processo produtivo.

Avaliar se 0s procedimentos sanitarios operacionais estdo sendo executados conforme
previsto no programa escrito, de forma a evitar a contaminacgéo cruzada do produto.
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G - Controle de temperaturas

Avaliar se ha controle de temperatura de ambientes, equipamentos, operagdes e
produtos/matérias-primas, de acordo com a natureza da operag&o.

Mensurar as temperaturas de ambientes, equipamentos, operagdes e de
produtos/matérias-primas, conforme o caso.

Nos processos produtivos que envolvam cozimento deve ser avaliada a validacdo térmica
correspondente e 0 cozimento propriamente dito no elemento de controle do APPCC
quando este for considerado um PCC.

H - Analises laboratoriais (Programas de autocontrole)

Avaliar se as andlises de parametros fisico-quimicos e microbiolégicos dos produtos e da
agua de abastecimento, incluindo agua potavel e gelo, sdo realizadas nas frequéncias
previstas, em laboratorios de autocontrole ou credenciados, conforme o caso, garantindo
assim gue alimentos estejam aptos para 0 consumo humano e cumpram as especificagoes
aplicaveis aos produtos acabados conforme disposto na legislacdo vigente.

Avaliar as agdes adotadas pela empresa frente a resultados ndo conformes.

| - Bem-estar animal

Avaliar se os procedimentos adotados pelo estabelecimento de abate referente ao
transporte, desembarque, lotacdo, descanso, condugdo, imobilizagdo/contencdo,
insensibilizacdo, sangria, escalagem/esfola adotados sdo executados de acordo com seu
plano escrito bem como atendem o disposto na PORTARIA N° 365, DE 16 DE JULHO
DE 2021.

Na observacéo do bem estar animal deve-se avaliar no minimo 10% dos animais
abatidos, em relag&o ao:

1) O transporte: se esta de acordo, se 0 caminhdo é adequado para tal funcéo, as
condicBes do mesmo,

2) A recepcdo: avaliar a forma como os animais chegam ao frigorifico,

3) A descarga: avaliar a forma como sdo descarregados, se é feita de maneira
tranquila, sem gritos, se utilizam de meios que possam machucar ou estressar 0s

Sy
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animais, avaliar a qualidade da rampa ou piso, se 0 caminhao esta devidamente
encostado na rampa, dentre outros,

4) O descanso: avaliar se 0 tempo de descanso, de no minimo 3 horas, esta sendo
respeitado, comparar os dados do Informativo de abate entregue,

5) A conducgdo e Manuseio: avaliar a maneira como 0s animais sédo conduzidos até o
box de insensibilizacdo, se esta € feita de maneira tranquila e sem causar lesdes
aos animais,

6) A Insensibilizacdo: monitorar no minimo 5 animais abatidos, avaliando a
voltagem e amperagem do choque, (alta voltagem (300 a 700 volts) e baixa
amperagem (0,5 a 2,0 A) o que preconiza a Portaria N 711 de 01 de novembro de
1995) bem como os sinais de insensibilizacéo,

7) A sangria: avaliar se a seccdo dos grandes vasos, logo apés a insensibilizacéo é
feita imediatamente apos a insensibilizacdo ou de no maximo 15 segundos apos a
insensibilizacdo conforme preconiza a Portaria n° 365, de 16 de julho de 2021 e a
Portaria N 711 de 01 de novembro de 1995 e a Portaria n°541, de 26 de dezembro
de 2022.), verificando se a mesma é eficiente de modo a provocar um rapido,
profuso e mais completo possivel escoamento de sangue, observando ainda se é
respeitado o tempo minimo de sangria de 3 minutos, conforme preconiza a
Portaria N 711 de 01 de novembro de 1995,

8) A escaldagem: verificar se a escaldagem é realizada de forma correta, obedecendo
ao tempo (2 a 5 min.) e temperatura (62° Ca 72° C) preconizados pela Portaria N
711 de 01 de novembro de 1995.

Depois de avaliadas todas as etapas, o veterinario do SIM, poderd tomar ou nao
acoes, dependendo do que encontrou, em casos de NC, estas podem gerar a
suspensdo ou diminuicdo da velocidade de abate, entre outras acGes que o
veterinario julgar importantes.

J - Controle de formulacéo de produtos e combate a fraude

Avaliar se a formulacéo, processo de fabricacdo e o rotulo estdo de acordo com o
registrado e se garantem a identidade, qualidade, seguranca higiénico sanitaria e
tecnoldgica do produto de origem animal.

S—ey,
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Na formulacdo deve-se observar se a composicdo do produto registrada corresponde ao
constatado in loco. Verificar se os aditivos e ingredientes foram adicionados respeitando
a concentracdo ou quantidade aprovadas. Verificar se a matéria-prima empregada
corresponde realmente a declarada seja na sua natureza ou quantidade (Exemplo: troca
de espécies do pescado, uso de CMS em quantidade acima do permitido ou em produtos
em que seu uso € proibido, adi¢do de soro de leite, adigdo de temperos seja por injecao
ou tumbleamento).

No processo de fabricacdo deve-se observar se os parametros indicados no processo
produtivo foram respeitados conforme a natureza do produto.

Exemplo: se o produto for maturado, o tempo e condi¢Bes de maturacéo, se o produto for
defumado, o método de defumacdo empregado, se o produto for salgado, o tempo de
salga.

Realizar as analises preconizadas para cada tipo de produto com o objetivo de avaliar a
conformidade in loco de matérias-primas e produtos.

Exemplo: dripping test, absorcdo em carcaca de aves, teste em recepcdo de leite cru
refrigerado, histamina em pescado, metabissulfito em camaréo.

Deve ser verificado se o rotulo (croqui) utilizado in loco corresponde ao registrado.

11 - VERIFICACAO OFICIAL DOCUMENTAL

A verificacdo documental em estabelecimento de fiscalizacdo permanente (Anexo XII) e
em estabelecimentos de inspec¢do periddica permanente (Anexo XI11) deve ser realizada
trimestralmente e consiste da revisdo dos registros do estabelecimento para comparagéo
com achados da verificacdo “in loco”, revisando as planilhas em dias alternados de
registros gerados pela empresa dentro periodo avaliado, distintos ou ndo, para cada
elemento de inspecdo (Bem-estar Animal, Controle de Temperaturas, Procedimentos
Sanitarios Operacionais, entre outros).

As ndo conformidades encontradas e anotadas na planilha deverdo sempre gerar RNCs
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12- REGISTRO DE RECEBIMENTO DE MATERIA-PRIMA

Sempre que forem adquiridos produtos de origem animal oriundos de outros
estabelecimentos com Inspecéo Federal, Estadual, ou aderidos ao Sistema Brasileiro de
Inspecdo e seus equivalentes (SISBI, SUSAF), independente da necessidade da
conferéncia da carga pelo fiscal responsavel, devera ser preenchido o Registro de
Recebimento de Matéria Prima (Anexo XIV).

Quando possuir lacre, 0 mesmo devera estar integro no momento da conferencia, ndo
demostrando ter nenhuma alteracdo ou indicio de violacdo da carga, devera apresentar a
numeracédo sequencial compativel com a numeracéo disposta na nota fiscal, bem como a
temperatura e as condi¢bes higiénicas serem compativeis com as caracteristicas do
produto (por exemplo: carcacas resfriadas deverdo apresentar a temperatura minima de
7°C), queijos devem atender a temperatura indicadas no rétulo. Também deverdo estar
em conformidade com seus respectivos regulamentos técnicos de identidade e qualidade,
quando houver. O volume e peso da carga devera ser compativel com as apresentadas nas
notas fiscais.

Em caso de ndo conformidade em que haja potencial risco a seguranca alimentar, a
integridade ou qualidade do produto, bem como indicio de fraudes ou falsificagdo da
carga, esta devera ser novamente lacrada, com lacre oficial e numerado da inspecéo local,
e enviado a carga de volta a sua origem, relatando oficialmente o motivo da devolugéo da
carga ao Servico de Inspecao de origem do produto.

13 - CONTROLE DE PRODUTOS COMERCIALIZADOS

O estabelecimento devera entregar mensalmente o Formulério de Controle de Produtos
Comercializados (Anexo XV), contendo todos os produtos comercializados no més, em
quilos, além de identificar quais os produtos estdo atualmente em seu estoque.

14 - CONSIDERACOES FINAIS

Espera-se que as orientagcfes contidas neste documento auxiliem os Fiscais do Servigo de
Inspecdo Municipal (SIM) a desempenharem suas atividades nos estabelecimentos de
produtos de origem animal de forma padronizada e sistematica. Levando-se em
consideracdo sempre, que a responsabilidade pela qualidade, integridade, inocuidade e
identidade do alimento produzido & da prépria empresa, e a funcdo do SIM € de
verificadora dos Programas de Autocontrole desta.

- AW
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ANEXO I

Departamento da Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente
Servico de Inspecdo Municipal-SIM

LAUDO TECNICO DE INSPECAO N XX/XX- SIM XXX

Prezado Senhor:
Nome do Estabelecimento ou responsavel

Atendendo a0  pedido de  VISTORIA  TECNICA na  empresa

....................... 0 SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL no uso de suas atribuicdes
vem através deste declarar que realizou VISTORIA NAS DEPENDENCIAS DO
ESTABELECIMENTO acima citado, onde constatou-se que a area fisica do mesmo,
bem como construcdo, demais dependéncias e maquinarios estdo em (ACORDO/
DESACORDO) com a legislacdo vigente- Decreto Municipal N° , estando
este (APTO/INAPTO) para REGISTRO JUNTO AO SIM.

Sem mais para 0 momento.

ENgenho VeINO, .....coooviiiiiecc e

Meédico Veterinario
Servico de Inspecdo Municipal
1 VIA SIM, 1 VIA ESTABELECIMENTO, 1 VIA ARQUIVADA PROCESSO DO
ESTABELECIMENTO

i
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Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

g (54) 3363-9600
ESTADO DO RIO GRANDE DC CNP3J 94.704.129/0001-24
L o MUNICIPIO DE ENGENHO VELHO R
‘/Ei_II\A PARFAMENTO MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMB
S SN

S| M —SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL

DE INSPECNO MUNSCP T

REGISTROSIM Ne

[ ] ESTABELECIMENTO DE CARNE E DERIVADOS

] ESTABELECIMENTO DE PESCADO E DERIVADOS

[ ] ESTABELECIMENTO DE OVOS E DERIVADOS

. ESTABELECIMENTO DE LEITE E DERIVADOS

[ ] ESTABELECIMENTO DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

[ ] OUTRAS ( )

NOME DE PESSOA FiSICA OU JURIDICA CNPJ ou CPF n2 INSC.
ESTADUAL n®

DENOMINACAO COMERCIAL — NOME FANTAZIA DO ESTABELECIMENTO

ENDERECO — LOGRADOURO (RUA, AVENIDA...) Ne CEP

BAIRRO: MUNICIPIO: FONE:

TIPO DE ESTABELECIMENTO, NEGOCIO OU ATIVIDADE:

O ESTABELECIMENTO ACIMA ESTA AUTORIZADO A FUNCIONAR DENTRO DO PROZO ESTABELECIDO,
MEDIANTE AS RECOMENDAGOES TECNICAS E EM CONFORMIDADE COM A LEI MUNICIALN2 ( )EO
DECRETO EXECUTIVO NORMATIVO N2 ( )

PRAZO DE VALIDADE

LOCAL E DATA

CONCEDIDO POR:

NOME DA AUTORIDADE

OBSERVACAO:

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO

SPEGAD MUNICIPAL
ENGENHO VELHO - RS




Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNPJ 94.704.129/0001-24

ERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL-SIM

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE

1. Data: 2. Relatério n°: 3. N° do SIM:

4. Estabelecimento:

5. Para (Nome e Cargo):

6. Programa de Autocontrole:

7. Elemento de Inspecéo, planilha e data:

8. Embasamento Legal:

9. Indicadores de Classificacdo da Ndo Conformidade:
Plano Descrito Monitoramento Acéo corretiva Verificagdo Registro

() () () () ()

10. Descricdo da Nao Conformidade:

11. Assinatura do Funcionario do Servigo de Inspecdo Municipal:

Este documento é uma notificacdo escrita da falha em atender as exigéncias regulamentares e pode resultar em
adicional acdo administrativa e legal.

PRAZO PARA RESPOSTA: / /

12. Respostas do Gerente do Estabelecimento:
12.1. Identificacdo do item violado do programa de autocontrole (se¢do/paginas do programa):
12.2. A¢des imediatas e/ou paliativas:

12.3. Acdes planejadas:

13. Assinatura do Gerente do Estabelecimento: Data:

14. Verificaco das agOes corretivas pelo SIM: () Efetivas () N&o efetivas

15. Assinatura do Funcionéario do SIM: Data:

O verso poderé ser utilizado para complementacdo de informacdes.

RNC ENCERRADA EM: / / Assinatura:

Ny

SERVICO D SPEGAD MUNICIPAL
ENGENHO VELHO - RS




Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNP3J 94.704.129/0001-24

ANEXO V
PPHO PRE OPERACINAL ABATE, CLORO RESIDUAL AGUA, TEMPERATURA
LACRES N: ( )C ( NC ( INA
DATA: / / SIM N:
ESTABELECIMENTO: INICIO VO:

FREQUENCIA DIARIA

VERIFICAQAO OFICIAL "in loco DOS PROCEDIMENTOS DE LIMPEZA E SANITIZA(;AO
*Descrever a ndo conformidade, por exemplo: residuo de carne, gordura e outros.
** A acdo fiscal consiste na interdigdo de equipamento, area ou sequestro de produto, solicitacdo de adequagdo, preenchendo o
RNC, quando necessario.

AREA Ul HORA RESULTADO* ASSINATURA AGAO FISCAL**

Verificacio das Temperaturas “in loco”

Item avaliado Hora T°C Resultado* Assinatura Acdo Fiscal**
Tanque de Escaldagem (62°C a 72°C) : °C
Esterilizador (Min 82,2°C) : °C
Esterilizador (Min 82,2°C) : °C
Esterilizador Serra (Min 82,2°C) : °C
Cémara de Resfriamento Carcaca : °C

Verificacdo” in loco” da agua de abastecimento

Verificagao Hora Ponto Valor Resultado Assinatura Acdo Fiscal**
Andlise

Controle do cloro residual da agua (0,2 a 5,0 mg/L)

Controle do pH da 4gua (6,0 a 9,0 mg/L)

2- VERIFICACAO DE REGISTROS DA EMPRESA “NO LOCAL”

Os registros foram disponibilizados para verificacdo oficial do SIM e estéo preenchidos de acordo com o plano aprovado? Sim Né&o (Em caso de
“Nao”: RNC N° )

OBS: Descrever agdo fiscal e NCs no verso da folha

NOVA VERIFICAGAO OFICIAL EM CASO DE NC

AREA ul HORA RESULTADO* ASSINATURA AGAO FISCAL**

A liberagéo do inicio dos trabalhos no abate ocorreu as:
O abate finalizou as

Assinatura do Verificador SIM Médico Veterinario SIM




Estabelecimento:

Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNP3J 94.704.129/0001-24

ANEXO VI

INFORMATIVO DE ABATE

Municipio:
SIM N°:
Data: / /
Lote | N° N° GTA Sp Produtor Datade |Horario| Total Pocilga Mortos
Pocilga Desemb. |Desemb.] animais | sequestro
Observagoes:

(*Descrever no transporte horario de embarque e paradas, quilometragem percorrida, por carga. Descrever alimentacdo, quando for o caso. Descrever

inicio de jejum.

Ass. Monitor

Ass. Verificador/ Responsavel

SPEGAD MUNICIPAL

ENGENHO VELHDO - RS




o de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outliook.com

ANEXO VII- BOLETIM SANITARIO

BOLETIM SANITARIO DE ACOMPANHAMENTO DE LOTE DE SUINOS (Anexo IN N°07/2021)

Produtor:

Estabelecimento:

Responsavel Técnico:

N° Cadastro Orgéo Estadual Defesa:
Georreferenciamento:

Municipio: UF:
Responsavel pelas informagdes:
Medico Veterinario Oficial/ Habilitado Particular Proprietario
Rastreabilidade:
Ciclo Completo Terminador Reprodutores/ Descarte
Cé.1r~ga de N° GTA dos leitdes N° de Leites delcarados| N° de leitdes mortos no Data alojamento N Ifaltoes
leitdes (9 na GTA transporte alojados
% de
C’arga de N° GTA dos suinos para L N° de suinos na data mortalidade
suinos para Data da emissdo GTA Data de carregamento . . L
e o abate emissé&o do boletim na emissao
® do boletim®
NGmero de suinos remanescente do lote ©
% Mortalidade ap6s finalizag&o do lote @
Sinais clinicos/Doencas detectadas pelo responsavel técnico do lote ©:
Drogas administradas no lote® Vacinagdes
Data de liberacéo para Atendeu o perjodo de Vacina
Principio Ativo Data Inicio abate caréncias? (SIM/NAO) Data administrada

Data e hora da retirada da alimentac&o na granja:

O abaixo assinado declara que os registros e documentos relativos a estes animais estdo em conformidade com os requisitos legais,
e os animais acima identificados, de acordo com os controles veterinarios desenvolvidos na granja, foram considerados
saudaveis.

(Local) data e hora ldentificac&o e Assinatura do Responsavel pelas Informagdes

Declaro que as informacdes contidas neste boletim foram por mim verificadas, sendo consideradas em acordo com os requisitos
sanitarios do pais a que se destina, conforme as informacdes adicionais no verso (declaracdes adicionais e respaldo para certifica

(Local) data e hora Responsavel pela saude do lote

USO DO SERVICO OFICIAL - SIF
VERIFICACOES OFICIAIS/ACOES FISCAIS

Apresentacdo de sinais clinicos compativeis com doenca de notificag&o obrigatéria no ante mortem Sim N&o

Lote Verificado e Liberado pelo SIM para abate Sim Nao

Outras Observacdes no verso.

Carimbo e assinatura do M.V. SIM
Carimbo Datador

(1) Parautilizagdo no caso de mais de umacargapor lote, transportadas emdatas diferentes. (por ex: 1°carga, 2 °cargaetc...) Podero ser incluidas mais linhas quando houver um nimero maior de
cargas;

(2) Informar a%de suinos mortos do alojamento até adata de emissé@o do boletim (N°de suinos vivos X 100/n°de suinos alojados);
(3) Ncdesuinos que permaneceram na granjaapo6s acarga parcial;

(4) 9%de mortalidade na emissdo do boletim + mortalidade entre a emissdo do boletime a chegadados suinos no frigorifico;

(5) Sinais clinicos e doengas de notificacéo obrigatoriadetectadas no lote deverdo ser informados pelo responsavel pelo lote ao Servico de Defesa Sanitaria Oficial do Estado;

(6) Incluir drogas terapéuticas e ndo terapéuticas como os melhoradores de desempenho e outros;

(7) Respaldos paraatendimento de mercado especifico (A propriedade atende a critérios de biosseguranga especificos, bem estar animal, restricdes de transito previstas nalegislagéo ou exigidas

N -

pelos paises importadores, etc...)

SERVICO D PEC MUNICIPAL
ENGENHO VELHO - RS




Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNP3J 94.704.129/0001-24

FREFEITURA MUNICIFAL DE ENGENHO-VELHO-RS
DEFARTANENTO MUNICIFAL DA AGRICULTURA

SEVICO DEINSFECAD MUNICIFAL-SIN

ANEXD VIO

INSEE(CAD ANTE MORTE CONTROLE DA FROCEDENCIA DOS SUINOS ECORRELACAD COM A INSFECAD FOST MORTEM

DATA: ESTAEBELECIMENTO: SIM M

PRODLMOR MLNICIPID [T N ek N DOGTH Toin I de Libe mdos Destimdos Fetdcs m FMIOFTOE
Pocign suincs mm mtanp | pf mmna | Pocige de
normal EmEEE R | sequestre

o1

oz

04

o7
Total

L T e LU USSR

WEts do Med oo s rmroy A iarde s [ =]

INSPE(CAD ANTE MORTE- CONTROLE DA PROCEDENCIA DOS SUINOS E CORRELACAD COM A INSPECAD POST MORTEM

Avhados o post swocben. (desorerer of sinads indcos, as lestes, adhados bologias paeirinneis e cansas de comd Ao e dentinn dos
anraliados & 5 5 o destinado ao abade de

ia Inwvediade owswediabe e amdbe

Wisto do hléidico Weterindriod Modliar de Bspecio




ANEXO IX

Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

Prefeitura Municipal de Engenho Velho

Departamento da Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
FICHA DE INSPEGCAO POST MORTEM

Estabelecimento:

Data:

Especie

GTA N°

GTA N°

GTA N°

GTA N°

simengenhovelhors@outiook.com

GTAN°

GTA N°

| ( )suinos

Total condenas

CAUSAS LOTE

FiGADO

Abscesso

Cirrose

Congestdao

Contaminacdo

Esteatose

Hidatidose

Linfadenite

Migracdo Larvaria

Perihepatite

Tuberculose

Outras causas

RINS

Abscesso

Congestao

Contaminacdao

Enfarte

Hidatidose

Isquemia

Estefanurose

Calculo

Ne frite

Quisto Urindrio

Uronefrose

Outras causas

CORAGCAO

Cisticercose

Congestdao

Contaminacao

Pericardite

Sarcosporidiose

Hematocisto

Cisto Linfatico

Outras causas

PULMAO

Abscesso

Aderéncia de Pleura

Aspiracdo de sangue

Broncopneumonia

Congestdao

Contaminacdo

Enfarto

Enfisema

Hidatidose

Linfadenite

Pleuropneumonia

Pneumonia

Tuberculose

Outras causas

CABEGCA

Abscesso

Cisticercose

Contaminacdo

Linfadenite

Depilacdo ineficiente

Pseudocisto

Outras causas

LINGUA

Contaminacdao

Outras causas

INTESTINO

Contaminacao

Enterite/Peritonite

Linfadenite

Verminose

Outras causas

BACO

Abscesso

Contaminacao

Congestdao

DESTINO
DA
CARCACA

Condenada

Liberada

Tratamento pelo Frio

Ass auxiliarde inspecdo

Ass Med Vet

SERVICO D

= _MUNICIPAL
ENGENHO VELHO - RS




Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNP3J 94.704.129/0001-24

ANEXO X
VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
CARATER DE INSPECAO PERMANENTE
IN LOCO

Estabelecimento: SIM:
Data:

Verificag¢do “in loco”:
01 — Manutencao (iluminacdo, ventilacao, aguas residuais e calibracéo) (Al-10%)

Area/Instalagdo/Equipamento/Utensilio/Instrumento Ha ndo Compatibilidade Horario Responsavel
conformidade? | com os registros in (Rubrica)
(Sim ou N&o) loco da empresa
(Sim ou N&o)

Descrigdo da nédo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

02 — Agua de abastecimento-(Ponto de coleta-10%6)

Ponto de coleta/Reservatorio/Sistema Cloro pH* Ha nao Compatibilidade | Horério Responsavel
de tratamento/Equipamento residual conformidade? | com os registros in (Rubrica)
livre (Sim ou Nao) loco da empresa
(ppm)* (Sim ou N&o)

*Preencher quando aferido.
Descrigdo da ndo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:

03- Controle integrado de pragas-(Armadilhas e dispositivos contra o acesso de praga-5%)

Area/Instalagdo/Equipamentos Ha ndo Compatibilidade com Horario Responsavel
conformidade? 0s registros in loco da (Rubrica)

(Sim ou N&o) empresa (Sim ou Nao)

Descrigdo da nédo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando coube

Ny

SERVICO D SPEGAD MUNICIPAL
ENGENHO VELHO - RS




Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNP3J 94.704.129/0001-24

04- Higiene industrial e operacional- ) Pré -Operacional () Operacional (UI-5%0)
Area/Instalacéo/ Monitoramento/ Ha néo Compatibilidade Hora Responsave
Equipamento/Utensilio/ Verificacdo/ conformidade? com 0s registros in |
Instrumento Acédo Corretiva (Sim ou N&o) loco da empresa (Rubrica)

(Sim ou Néo)

Descrigdo da nédo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:

05- Higiene e Habitos higiénicos dos funcionarios- (1 Funcionério)
Area/Instalagéo Ha nédo Compatibilidade com Hora Responsavel
conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)

(Sim ou N&o) empresa (Sim ou N&o)

Descric¢éo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

06- Procedimentos sanitarios operacionais-(Procedimentos-10%bo)
Area/Instalacio/Equipamentos/Operagéo Ha néo Compatibilidade com Hora Responsavel
conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)

(Sim ou N&o) empresa (Sim ou N&o)

Descrigdo da nédo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:

A MUNICIPRAL

ENGENHO VELHDO - RS




Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNP3J 94.704.129/0001-24

07- Controle de temperatura-(5% Ul, 1 Operacao)

Area/Instalagio/Equipamento/ Observacdo Héa nédo conformidade? | Compatibilida Hora Responséavel
Produto/Operacéo direta/ (Sim ou N&o) de com os (Rubrica)
Mensuracdo registros in
direta* loco da
empresa
(Sim ou N&o)
*No caso de mensuracao direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado que foi constatado (discriminando o
processo/equipamento/lote/e o valor encontrado).
Descrigdo da nédo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:
8- Bem estar animal-( 1pocilga, 5 animais)
Transporte/Desembarque/ Ha néo Compatibilidade com Data Hora Responsavel
Lotacao/Descanso/Condugéo/ conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
Imobilizagdo/Contencdo/ (Sim ou N&o) empresa (Sim ou Nao)

Insensibilizagdo/Sangria/
Escaldagem/Esfola

*No caso de mensuragéo direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado que foi constatado (discriminando o

processo/equipamento/lote/e o valor encontrado).
Descrigdo da nédo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:

Médico Veterinario —-SIM/ Engenho Velho -RS

Auxiliar de Inspecdo—SIM/ Engenho Velho -RS

=11\
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Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNP3J 94.704.129/0001-24

ANEXO XI|
VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
CARATER DE INSPECAO PERIODICO
IN LOCO

Estabelecimento: SIM:

Data:

Verificacao “in loco” da:

01 - Manutencao (iluminacao, ventilacdo, aguas residuais e calibragdo) -Al (10%)
Area/Instalagio/Equipamento/ Ha néo Compatibilidade com os Data Horério Responsavel
Utensilio/Instrumento conformidade? registros in loco da
(Sim ou N&o) empresa
(Sim ou N&o)

Descricéo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

02 - Agua de abastecimento-Ponto de coleta- 10%
Ponto de Cloro pH* Ha nao Compatibilidade Data | Horério Responsavel
coleta/Reservatorio/Sistema de residual livre conformidade? | com os registros in (Rubrica)
tratamento/Equipamento (ppm)* (Sim ou Nao) loco da empresa
(Sim ou N&o)
*Preencher quando aferido.
Descrigdo da ndo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:
03 - Controle integrado de pragas-Armadilhas e dispositivos contra acesso de pragas-5%
Area/Instalagio/Equipamentos Ha néo Compatibilidade Data Horario Responsavel
conformidade? com os registros in (Rubrica)
(Sim ou Nao) loco da empresa
(Sim ou Né&o)

Descricéo da ndo conformidade e a¢des fiscais adotadas, quando couber:

Ny

SERVICO D SPEGAD MUNICIPAL
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Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNP3J 94.704.129/0001-24

04 - Higiene industrial e operacional- (Ul-5%b)
AreallInstalacéo/ (1)Pré Implementacao/Mo Ha ndo Compatibilidade com Data Hora Responsavel
Equipamento/Utensilio/ Operacional nitoramento/Verifi | conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
Instrumento cacédo/ (Sim ou N&o) empresa (Sim ou
(2) Operacional | Agéo Corretiva Nao)
Descricéo da nao conformidade e agoes fiscais adotadas, quando couber:
05 - Higiene e Habitos higiénicos dos funcionarios- (1 funcionario)
Area/Instalacio Héa nédo Compatibilidade com os Data Hora Responsavel
conformidade? registros in loco da (Rubrica)
(Sim ou N&o) empresa (Sim ou Nao)
Descricéo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
06 - Procedimentos sanitdrios operacionais- (Procedimenos-10%)
Area/Instalacio/Equipamentos/Operagéo Ha néo Compatibilidade com Data Hora Responsavel
conformidade? 0s registros in loco da (Rubrica)
(Sim ou N&o) empresa (Sim ou Nao)

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

07- Controle de temperatura-(Al-5%, Ul-5%, Operacdo-1, amostra de produto ou matéria prima-5)

Area/Instalagdo/Equipamento/ Observagao Ha nédo Compatibilidade com Hora Responsavel
Produto/Operacéo direta/ conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
Mensuracao (Sim ou N&o) empresa

direta* (Sim ou N&o)




Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNPJ 94.704.129/0001-24

*No caso de mensuragéo direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado que foi constatado (discriminando o

processo/equipamento/lote/e o valor encontrado).
Descrigdo da nédo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:

8 - Controle de matéria prima, ingredientes e de material de embalagem

Matéria Prima/ Insumo/ Embalagem Ha néo Compatibilidade com Data Hora Responsavel
conformidade? 0s registros in loco da (Rubrica)
(Sim ou N&o) empresa (Sim ou Nao)

Descricéo da nao conformidade e a¢des fiscais adotadas, quando couber:

9- Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude- (1 produto registrado)

Formulagao/Processo/Rétulo Ha nédo Compatibilidade com os Data Hora Responsavel
conformidade? registros in loco da (Rubrica)
(Sim ou Né&o) empresa (Sim ou Nao)

Descric¢éo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

Médico Veterinario SIM- Engenho Velho -RS

Auxiliar de Inspecéo -SIM- Engenho Velho -RS

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL
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Municipio de Engenho Velho - Estado do Rio Grande do Sul
Rua Antonio Trombetta, 35 - Centro

simengenhovelhors@outiook.com

(54) 3363-9600

CNPJ 94.704.129/0001-24

. ANEXO XII
VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
CARATER DE INSPECAO PERMANENTE

DOCUMENTAL
Estabelecimento: SIM:
Data:
Elementos Procedimento C/NC*
de Controle
01 Manutencao (iluminacéo, ventilacdo, aguas residuais e calibragéo) NC
02 Agua de abastecimento
03 Controle integrado de pragas
Programa escrito de higiene industrial e operacional
Registros de implementacdes e acédo corretiva, conforme programa escrito
Registros diarios de monitoramento da higienizagdo pré operacional e
04 acao corretiva
Registros diarios de monitoramento da higienizagdo operacional e acio
corretiva
Registro de verificacOes e agdes corretivas
Identificacdo do responsavel, data e assinaturas no programa escrito e em
todos 0s seus registros
05 Higiene e Habitos higiénicos dos funcionarios
06 Procedimentos sanitarios operacionais
07 Controle de temperatura
08 Anélises Laboratoriais (Programa de Autocontrole)
09 Bem estar animal
Descricdo da ndo conformidade e a¢des fiscais adotadas, quando couber:
01-Manutencdo: ndo estdo sendo descritas as a¢les corretivas com os devidos prazos quando necessario
(as quais devem ser registradas no documento onde houve a ndo conformidade apontada), tdo pouco
estd sendo cumprido o que esté descrito no Manual de BPF no campo acéo corretiva. Observa-se que o
controle de qualidade aponta por mais de dois meses o mesmo problema e que ndo houve tomada de
acdo pelo responsavel pela manutencgéo.

#4¢C”» COMFORME, ‘NC’ NAO CONFORME

VETERINARIO RESPONSAVEL
Meédico Veterinario Oficial
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. ANEXO X111
VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
CARATER DE INSPECAO PERIODICO

DOCUMENTAL
Estabelecimento: SIM:
Data:
Elementos Procedimento C/NC*
de Controle
01 Manutencao (iluminacéo, ventilacao, aguas residuais e
calibracdo)
02 Agua de abastecimento
03 Controle integrado de pragas

Programa escrito de higiene industrial e operacional
Registros de implementacdes e acdo corretiva, conforme
programa escrito

Registros diarios de monitoramento da higienizacdo pré
operacional e a¢do corretiva

04 Registros diarios de monitoramento da higienizacao
operacional e acdo corretiva

Registro de verificacOes e acbes corretivas

Identificacdo do responsavel, data e assinaturas no
programa escrito e em todos 0s seus registros

05 Higiene e Habitos higiénicos dos funcionarios

06 Procedimentos sanitarios operacionais

07 Controle de temperatura

08 Andlises Laboratoriais (Programa de Auto Controle)
09 Controle de formulacéo de produtos

Descricdo da ndo conformidade e a¢des fiscais adotadas, quando couber:

#C” CONFORME/ NC” NAO CONFORME

VETERINARIO RESPONSAVEL
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ANEXO X1V

DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO
AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL-SIM

REGISTRO DE RECEBIMENTO DE MATERIA PRIMA —

RELATORIO DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

VERIFICACAO
Estabelecimento: SIM:
Periodo:
ORIGEM (SIF, SIE, NOTA . )
DATA PRODUTO FORNECEDOR SISBI) FISCAL T°C VALIDADE QUANTIDADE RESPONSAVEL

Ass. do Verificador

=1 1\"
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ANEXO XV
RELATORIONDE CONTROLE DE PRODUTOS Modelo
VERIFICACAO COMERCIALIZADOS Formulario
SIM N°:

Estabelecimento:
Més/ano de referéncia:

Data: / /
Identificacdo do Produto comercializado:
N° registro Descri¢do do produto comercializado Quantidade (Kg)
Identificacdo do Produto em estoque:
Quantidade (Kg)

Produto em Estoque

Responsavel pelo estabelecimento
Assinatura

=1 1\"
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