DECRETO MUNICIPAL N° 22/2022, DE 13 DE JULHO DE 2022.

ALTERA O DECRETO MUNICIPAL N° 31/2020 DE 24 DE
JULHO DE 2020, QUE REGULAMENTA A LEI
MUNICIPAL N° 0884/2017, DE 14 DE MARCO DE 2017, A
QUAL INSTITUI O SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL NO
MUNICIPIO DE ENGENHO VELHO-RS E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

DIEGO MARTINELLI BERGAMASCHI, Prefeito Municipal de
Engenho Velho, Estado do Rio Grande do Sul, no uso das atribui¢cdes que lhe sdo conferidas
pela legislacédo vigente, e tendo em vista o disposto na LEI MUNICIPAL N°0884/2017, DE 14
DE MARCO DE 2017, que implanta no municipio de Engenho Velho/RS, o Servico de

Inspecdo Municipal — SIM — sobre os produtos de origem animal;

DECRETA:

Art. 1° O Decreto Municipal n°® 31/2020 de 24 de junho de 2020, que
regulamenta a LEI MUNICIPAL N° 0884/2017, DE 14 DE MARCO DE 2017, o qual dispde

sobre a inspecdo municipal sanitaria dos produtos de origem animal, passa a vigorar com a

sequinte redacado:

REGULAMENTO DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

TITULOI
DISPOSICOES PRELIMINARES

“Art. 1° - O presente Regulamento estatui as normas que regulam, no

Municipio de Engenho Velho, Estado do Rio Grande do Sul, a inspe¢do industrial e sanitaria



de produtos de origem animal, conforme LEI MUNICIPAL N° 0884/2017, DE 14 DE MARCO
DE 2017.

Paragrafo Unico: E inerente & inspecdo regulamentada por este Decreto a

fiscalizacdo correspondente.

Art. 2° - Ficam sujeitos a inspecéo e a fiscalizacdo prevista neste Decreto 0s
animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0S 0vos e
seus derivados, o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis
com adic¢éo ou ndo de produtos vegetais.

Paragrafo Unico: A inspecéo a que se refere o presente artigo abrange, sob
o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdo “ante” e “post-mortem” dos animais, o
recebimento, manipulacdo, transformacdo, elaboracdo, preparo, conservagao,
acondicionamento, embalagem, depdsito, rotulagem, transito de quaisquer produtos,
adicionados ou ndo de vegetais, destinados a alimentagdo humana.

Art. 3° - A inspecao a que se refere o artigo anterior é privativa do Servigo
de Inspecdo Municipal, instituido pela LEI MUNICIPAL N° 0884/2017, DE 14 DE MARCO
DE 2017, subordinado ao Departamento Municipal de Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente,
ou do 6rgdo que vier a substitui-lo, sempre que se tratar de produtos destinados ao comércio

municipal.
Art. 4° - A inspecao de que trata o presente Regulamento seré realizada:

I- Nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializam as diferentes

especies de animais de acougue, entendidas como tais as fixadas neste Regulamento;

I1- Nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para

manipulagéo, distribui¢io ou industrializagéo;

I11 - Nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados

para distribuicdo ou industrializagéo;

IV - Nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para

beneficiamento ou industrializagéo;



V - Nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e

seus derivados para beneficiamento ou industrializacéo;

V1 - Nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,
acondicionem ou expecam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis

procedentes de estabelecimentos registrados ou relacionados;

VII - nas vias publicas e rodovias, em relacdo ao transito de produtos e

matérias primas de origem animal;

Art. 5° - Para os fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de
produtos de origem animal, sob inspecdo municipal, qualquer instalacdo industrial na qual
sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam obtidos,
recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados,
armazenados, acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial
ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0s ovos e seus derivados,
0 leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus derivados incluidos os
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal conforme

dispde a Lei n®8.171, de 1991, e suas normas regulamentadoras.

Art. 6° - Para realizar os servicgos de fiscalizacéo no nivel do comércio local,
o SIM participard em carater supletivo com outros érgéos publicos, de a¢des de fiscalizacédo

em nivel de consumo.

Art. 7° - Para os fins deste Decreto, entende-se por produto ou derivado o

produto ou a matéria-prima de origem animal.
Art. 8° - Para os fins deste Decreto, sdo adotados 0s seguintes conceitos:

I - anélise de autocontrole - anélise efetuada pelo estabelecimento para
controle de processo e monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes,

dos insumos e dos produtos;



Il - andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC - sistema que
identifica, avalia e controla perigos que sdo significativos para a inocuidade dos produtos de

origem animal;

I11 - andlise fiscal - analise efetuada pela Rede Nacional de Laboratorios
Agropecudrios do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria - SUASA, em
laboratérios credenciados ou pela autoridade sanitaria competente em amostras coletadas
pelos servidores do Servigo de Inspe¢do Municipal;

IV - andlise pericial - analise laboratorial realizada a partir da amostra
oficial de contraprova, quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por uma
das partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando

pertinente;

V - animais exoticos - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna
exotica, criados em cativeiro, cuja distribuicdo geogréafica ndo inclua o territério brasileiro,
aquelas introduzidas pelo homem, inclusive domésticas, em estado asselvajado, ou também
aquelas que tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas

jurisdicionais e que tenham entrado em territorio brasileiro;

VI - animais silvestres - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna
silvestre, nativa, migratdria e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida
ocorra, no todo ou em parte, dentro dos limites do territorio brasileiro ou das aguas

jurisdicionais brasileiras;

VIl - espécies de caca - aquelas definidas por norma do érgéo publico

federal competente;

VIII - Boas Praticas de Fabricacdo - BPF - condi¢des e procedimentos
higiénico-sanitarios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgéo,
com o objetivo de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos

de origem animal;

IX - desinfeccdo - procedimento que consiste na eliminacdo de agentes

infecciosos por meio de tratamentos fisicos ou agentes quimicos;



X - equivaléncia de servigos de inspecdo - condi¢cdo na qual as medidas de
inspecao e fiscalizacao higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servicos de
inspecdo permitam alcancar os mesmos objetivos de inspecdo, fiscalizacdo, inocuidade e
qualidade dos produtos, conforme o disposto na Lei n® 8.171, de 1991, e em suas normas

regulamentadoras;

X1 - espécies de agcougue - sdo 0s bovinos, bafalos, equideos, suideos, ovinos,
caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro,

abatidos em estabelecimentos sob inspecéo veterinaria;

XI1 - higienizacdo - procedimento que consiste na execucdo de duas etapas

distintas, limpeza e sanitizacéo;

X1 - limpeza - remocéo fisica de residuos organicos, inorganicos ou de

outro material indesejavel das superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios;

X1V - sanitizacdo - aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo érgéo
regulador da salde ou de métodos fisicos nas superficies das instalagdes, dos equipamentos e
dos utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de

higiene microbiologicamente aceitavel;

XV - padréo de identidade - conjunto de parametros que permite identificar
um produto de origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua
composicao, ao seu tipo de processamento e ao seu modo de apresentacao, a serem fixados por

meio de Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade;

XVI - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - PPHO -
procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo
estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita
a contaminacgéo direta ou cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio

da higiene, antes, durante e depois das operacoes;

XVII - programas de autocontrole - programas desenvolvidos,
procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo

estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade



dos seus produtos, que incluam, mas que ndo se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF,
PPHO e APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério da Agricultura,

Pecuaria e Abastecimento e Servico de Inspecao Municipal;

XVIII - qualidade - conjunto de parametros que permite caracterizar as
especificacbes de um produto de origem animal em relacao a um padréo desejavel ou definido,

quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnolédgicos;

XIX - rastreabilidade - é a capacidade de identificar a origem e seguir a
movimentacao de um produto de origem animal durante as etapas de producéo, distribuicéo e
comercializacdo e das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua

fabricacéo;

XX - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ - ato normativo
com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos

de origem animal devem atender;

XXI - inovagdo tecnoldgica - produtos ou processos tecnologicamente novos
ou significativamente aperfeicoados, ndo compreendidos no estado da técnica, e que
proporcionem a melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem
animal, considerados de acordo com as normas nacionais de propriedade industrial e as

normas e diretrizes internacionais cabiveis;

XXII - aproveitamento condicional - destinacéo dada pelo servico oficial a
matéria-prima e ao produto que se apresentar em desconformidade com a legislacdo para
elaboragdo de produtos comestiveis, mediante submissdo a tratamentos especificos para

assegurar sua inocuidade;

XXIIl - auditoria - procedimento técnico-administrativo conduzido por
Auditor Fiscal Federal Agropecuario com formacgdo em Medicina Veterinaria, com o objetivo
de:

a) apurar o desempenho do servigco de inspecao federal ou municipal com

Equivaléncia junto aos estabelecimentos sob inspecéo em carater permanente;



b) avaliar as condic¢des técnicas e higiénico-sanitarias dos estabelecimentos

registrados;

XXIV - condenacéo - destinacdo dada pela empresa ou pelo servigo oficial
as materias-primas e aos produtos que se apresentarem em desconformidade com a legislacao
para elaboracdo de produtos ndo comestiveis, assegurada a inocuidade do produto final,
quando couber;

XXVI - descaracterizacdo - aplicacdo de procedimento ou processo ao
produto ou a matéria-prima de origem animal com o objetivo de torna-lo visualmente

improprio ao consumo humano;

XXVII - desnaturacgdo - aplicacé@o de procedimento ou processo ao produto
ou a matéria-prima de origem animal, com o uso de substéncia quimica, com o objetivo de

torna-lo visualmente improéprio ao consumo humano;

XXVIII - destinacdo industrial - destinacdo dada pelo estabelecimento as
matérias-primas e aos produtos, devidamente identificados, que se apresentem em
desconformidade com a legislacdo ou ndo atendam as especificagdes previstas em seus
programas de autocontrole, para serem submetidos a tratamentos especificos ou para
elaboracdo de outros produtos comestiveis, asseguradas a rastreabilidade, a identidade, a

inocuidade e a qualidade do produto final;

XXIX - inutilizacéo - destinacéo para a destruicdo, dada pela empresa ou
pelo servigo oficial as matérias-primas e aos produtos que se apresentam em desacordo com a

legislacéo;

XXX - recomendacgdes internacionais - normas ou diretrizes editadas pela
Organizagdo Mundial da Saude Animal ou pela Comissdo do Codex Alimentarius da
Organizacéo das Nacdes Unidas para a Alimentacéo e a Agricultura relativas a produtos de

origem animal; e

XXXI - servigo de inspecdo municipal - SIM - unidade técnico-administrativa

que constitui a representacao local do servi¢o de inspecao de produtos de origem animal.



Art. 9° - A Inspecdo Municipal serd instalada em carater permanente ou

periodico.

8 1° - A inspecdo municipal em carater permanente consiste na presenca do
servico oficial de inspecdo para a realizacdo dos procedimentos de inspecédo e fiscalizacao
ante mortem e post mortem, durante as operacdes de abate das diferentes espécies de agougue,
de caca, de anfibios e répteis nos estabelecimentos.

§ 2° - A inspecdo municipal em carater periddico consiste na presenca do
servico oficial de inspecéo para a realizagcdo dos procedimentos de inspecéo e fiscaliza¢céo nos
demais estabelecimentos de produtos de origem animal registrados e nas outras instalacdes

industriais dos estabelecimentos de que trata o § 1°, excetuado o abate.

§ 3° - A frequéncia de inspecdo e a fiscalizacdo de que trata o 8 2° sera

estabelecida em normas complementares.

§ 4° - Excepcionalmente, em periodo que for decretado situagdo de
emergéncia ou calamidade publica pela autoridade municipal e a critério do SIM, as
frequéncias das inspecOes periddicas poderdo sofrer alteracdes, podendo ser realizadas
guinzenalmente, mensalmente ou até mesmo interrompidas. Fica a critério do SIM, a
solicitacdo de envio por e-mail das planilhas de autocontroles das empresas para verificacao

do cumprimento dos mesmos, substituindo as verificagdes in loco.

Art. 10 - Compete ao Departamento Municipal de Agricultura, Pecuaria e
Meio Ambiente:

| - observar a LEI MUNICIPAL N° 0884/2017, de 14 de marco de 2017, e 0
presente Decreto, para as atividades de fiscalizacdo e inspecéo de produtos de origem animal;

Il - executar atividades de treinamento técnico de pessoal envolvido na

fiscalizacao, inspecéo e classificacao;

I11 - criar mecanismos de divulgacéo junto as redes publica e privada, bem

como junto a populacéo, objetivando orientar e esclarecer o consumidor da importancia de se



adquirir produtos inspecionados e os riscos do consumo de produtos clandestinos através de

atividades de educacao sanitaria.

Art. 11 A inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, a

cargo do SIM, abrange:
I - inspecdo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il - verificacdo das condices higiénico-sanitarias das instalacdes, dos

equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

11 - verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos

manipuladores de alimentos;
IV - verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - verificacdo da rotulagem e dos processos tecnologicos dos produtos de

origem animal quanto ao atendimento da legislacéo especifica;

VI - coleta de amostras para andlises fiscais e avaliacdo dos resultados de
analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais
que se fizerem necessarias a verificagdo da conformidade dos processos produtivos ou dos
produtos de origem animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de

consumo,

VIl - avaliacdo das informacBes inerentes a producdo primaria com
implicacdes na saude animal e na saude publica ou das informacgdes que facam parte de

acordos internacionais com os paises importadores;
VI1II - avaliagio do bem-estar dos animais destinados ao abate;
IX - verificacdo da agua de abastecimento;

X - fases de obtencdo, recebimento, manipulacdo, beneficiamento,
industrializacdo, fracionamento, conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem,
rotulagem, expedic&o e transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas

matérias-primas, com adicdo ou ndo de vegetais;



X1 - classificagdo de produtos e derivados, de acordo com o0s tipos e 0s

padrdes fixados em legislacao especifica ou em formulas registradas;

X1l - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos

derivados e suas matérias-primas destinados a alimentacdo humana;
X111 - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

X1V — verificacdo dos controles de rastreabilidade dos animais, das
matérias-primas, dos insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva,

a partir de seu recebimento nos estabelecimentos;
XV - certificacdo sanitaria dos produtos de origem animal; e

XVI - outros procedimentos de inspecdo, sempre que recomendarem a

pratica e o desenvolvimento da inddstria de produtos de origem animal.

Paragrafo Unico. O Médico veterinario do Servico de Inspe¢do Municipal
(SIM), assim como sua equipe auxiliar poderdo solicitar auxilio de autoridade policial nos
casos de risco a sua integridade fisica, de impedimento ou de embaraco ao desempenho de

suas atividades.

Art. 12. Ficara a cargo do Chefe do Departamento Municipal da Agricultura,
Pecuaria e Meio Ambiente fazer cumprir as normas deste Regulamento e também outras que
venham a ser implantadas, desde que por meio de dispositivos legais e obrigatoriamente sob
orienta¢do do SIM, que digam respeito a inspe¢éo industrial e sanitaria dos estabelecimentos

a que se refere o art. 2° deste Regulamento.

Paragrafo Unico. Além deste Regulamento, as outras normas que virao por

forca deste artigo poderdo abranger as seguintes areas:
I - Normas técnicas dos estabelecimentos de origem animal;
11 - Condicdes e exigéncias para registro;

Il - reinsercdo de todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de

origem animal, durante as diferentes fases de industrializacéo;



IV- submissdo ao Regime Especial de Fiscalizacdo (REF);
V - registro de produtos e de rotulos;

VI - analises laboratoriais e laboratdrios credenciados;
VII - periodicidade das inspecdes; e

VII1I - quaisquer outros procedimentos que se tornem necessarios para maior

eficiéncia a da inspecéo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.
TITULOII
DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 13 Os estabelecimentos de produtos de origem animal, sob inspecao

municipal, sdo classificados em:
| - de carnes e derivados;
Il - de pescado e derivados;
I11 - de ovos e derivados;
IV - de leite e derivados;
V - de produtos de abelhas e derivados; e

VI - de armazenagem, fracionamento ou processamento de produtos de

origem animal

8 1° A simples designacdo “estabelecimento” abrange todos os tipos e

modalidades de estabelecimentos previstos na classificacdo do presente Regulamento.

8 2° Os estabelecimentos que recebem produtos oriundos da producéo

primaria devem possuir cadastro atualizado dos produtores.



8§ 3° Os estabelecimentos que recebem produtos da producdo primaria sdo
responsaveis pela implementacdo dos programas de melhoria da qualidade da matéria-prima
e educacao continuada dos produtores.

CAPITULO I
ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS
Art. 14 Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados em:
| - abatedouro frigorifico; e
I - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepcdo, a
manipulacéo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicéo dos produtos
oriundos do abate, dotado de instalacGes de frio industrial, que pode realizar o recebimento, a
manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos comestiveis.

8 2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento
de carne e produtos carneos o estabelecimento destinado a recepcdo, & manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos,

que pode realizar a industrializacdo de produtos comestiveis
CAPITULOI
ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 15 - Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados séo
classificados em:

I- barco-fabrica;

Il - abatedouro frigorifico de pescado;



I11 - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e
IV - estacé@o depuradora de moluscos bivalves.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por barco-fabrica a embarcacgao
de pesca destinada a captura ou a recepc¢ao, a lavagem, a manipulagédo, ao acondicionamento,
a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e produtos de pescado, dotada de

instalacdes de frio industrial, que pode realizar a industrializacdo de produtos comestiveis.

8§ 2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de
pescado o estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis, a recepcao, a lavagem, a
manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo dos produtos
oriundos do abate, que pode realizar o recebimento, a manipulacdo, a industrializacédo, o

acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicéo de produtos comestiveis.

8§ 3° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento
de pescado e produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepcdo, a lavagem do
pescado recebido da producdo primaria, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedicdo de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também

sua industrializacao.

§ 4° - Para os fins deste Decreto, entende-se por estacdo depuradora de
moluscos bivalves o estabelecimento destinado a recepcéo, a depuracao, ao acondicionamento,

a rotulagem, a armazenagem e a expedicéo de moluscos bivalves.
CAPITULO 111
ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS
Art. 16 - Os estabelecimentos de ovos e derivados séo classificados em:
| - granja avicola; e
Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o
estabelecimento destinado a producdo, a ovoscopia, a classificacdo, ao acondicionamento, a



rotulagem, & armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de producéo

propria destinada a comercializacao direta.

§ 2° - E permitida & granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade

de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 3° -. Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento
de ovos e derivados o estabelecimento destinado a producdo, a recepcdo, a ovoscopia, a
classificacdo, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a

expedicéo de ovos e derivados.

§ 4° - E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de

beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja classificados.

8 5° - Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedicao de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalacGes para a

industrializacdo de ovos

8§ 6° - Caso disponha de estrutura e condigdes apropriadas, é facultada a
quebra de ovos na granja avicola, para destinacao exclusiva para tratamento adequado em
unidade de beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto e em

normas complementares.
CAPITULO IV
ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 17 - Os estabelecimentos de leite e derivados sdo assim classificados e

definidos:
| - granja leiteira;
Il - posto de refrigeracéo;
I11 — unidade de beneficiamento de leite e derivados; e

IV - queijaria



8 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o
estabelecimento destinado a producéo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase,
ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo
humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua
producdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulacéo,
fabricacdo, maturacao, ralacdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem

e expedicao.

§ 2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeracéo o
estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento
de leite e derivados destinado a selecdo, a recepcdo, a mensuracdo de peso ou volume, a
filtragdo, a refrigeragdo, ao acondicionamento e a expedicao de leite cru refrigerado, facultada

a estocagem temporaria do leite até sua expedicao.

8§ 3° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento
de leite e derivados o estabelecimento destinado a recepcdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicéo
de leite para o consumo humano direto, facultada a transferéncia, a manipulacéo, a
fabricacdo, a maturacdo, o fracionamento, a ralacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicao de derivados lacteos, permitida também a expedicao de leite fluido

a granel de uso industrial.

8 4° - Para os fins deste Decreto, entende-se por queijaria o estabelecimento
destinado a fabricacdo de queijos, que envolva as etapas de fabricacdo, maturacéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, e que, caso nao realize o
processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de

leite e derivados
CAPITULOV
ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 18 - Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados séo
classificados em:



I - unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

8 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento
de produtos de abelhas o estabelecimento destinado a recepcdo, a classificacdo, ao
beneficiamento, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extracao de matérias-primas
recebidas de produtores rurais.

§ 2° - E permitida a recepcdo de matéria prima previamente extraida pelo

produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

8 3°- As unidades de beneficiamento de produtos de abelhas s&o responsaveis
por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencéo

na producdo primaria até a recep¢do no estabelecimento, incluindo o transporte.

CAPITULOWVI

DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM DE FRACIONAMENTO OU
PROCESSAMENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 19 - Os estabelecimentos de armazenagem, fracionamento ou

processamento de produtos de origem animal séo classificados em:
I — Unidade de beneficiamento de produtos de origem animal; e
Il - casa atacadista.

8 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento
de produtos de origem animal o estabelecimento destinado ao recebimento, guarda,
conservagao, acondicionamento, manipulacéo, industrializacdo, espostejamento, fatiamento,
reembalagem, rotulagem, estocagem, comercializacéo e distribuicdo de produtos de origem
animal de diferentes classificagdes, podendo alterar ou ndo a composicao original do produto.



8 2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por casa atacadista o
estabelecimento registrado no 6rgédo regulador da salde que receba e armazene produtos de
origem animal procedentes do comércio nacional ou internacional prontos para
comercializagdo, acondicionados e rotulados, para fins de reinspe¢édo, dotado de instala¢oes
especificas para a realizagdo dessa atividade.

8 3° - Os estabelecimentos de que trata o § 1°, deverdo estar localizados em
setores especificos de Supermercados e Similares, desde que possuam instala¢fes apropriadas

para a industrializacao de produtos de origem animal correspondente a categoria do produto
industrializado.

8 4° - Nos estabelecimentos de que trata 0 § 2° - ndo serdo permitidos
trabalhos de manipulacéo, de fracionamento ou de substituicdo de embalagem primaria,
permitida a substituicdo da embalagem secundaria que se apresentar danificada.

TITULO 111
CAPITULO |
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 20 - Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal podera
funcionar, no Municipio de Engenho Velho-RS, sem estar previamente registrado no SIM, na
forma deste Regulamento e demais atos complementares que venham a ser baixados pelo Poder
Executivo.

Art. 21 - Estdo sujeitos a registro os seguintes estabelecimentos:
| - de carnes e derivados;

Il - de pescado e derivados;

I11 - de ovos e derivados;

IV - de leite e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados;



VI- de armazenagem, fracionamento ou processamento de produtos de

origem animal

Art. 22 Para obtencéo do registro do estabelecimento serdo observadas as

seguintes etapas:

I- depdsito, pelo estabelecimento, da documentacéo exigida, nos termos do

disposto nas normas complementares;

Il - avaliacéo e aprovacéao, pela fiscalizacdo, da documentacéo depositada

pelo estabelecimento;

I11 - vistoria in loco do estabelecimento edificado, com emissdo de parecer
conclusivo em laudo elaborado pelo médico veterinario responsavel pelo Servigo de Inspegéo

Municipal;
IV - concessao do registro do estabelecimento;

§ 1° - As etapas previstas no caput serdo obrigatorias para o0s

estabelecimentos classificados como:
I- abatedouro frigorifico;
I - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos;
I11 - barco-fabrica;
IV - abatedouro frigorifico de pescado;
V - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;
VI - estacdo depuradora de moluscos bivalves;
VII - unidade de beneficiamento de ovos e derivados;
VIII - granja leiteira; e

IX - unidade de beneficiamento de leite e derivados.



X- unidade de beneficiamento de produtos de origem animal.

8 2° - Para 0s demais estabelecimentos de que trata este Decreto, serédo

obrigatorias as etapas previstas nos incisos | e 1V do caput.

Art. 23 - Atendidas as exigéncias estabelecidas neste Decreto e nas normas
complementares, o Responsavel pelo Servico de Inspecdo emitird o titulo de registro, que

podera ter formato digital, no qual constara:
I - 0 nimero do registro;
Il - 0 nome empresarial;
111 - a classificacdo do estabelecimento;
IV - a localizacdo do estabelecimento.

Art. 24 - O titulo de registro emitido pelo Responsavel do Servico de

Inspecéo, é o documento habil para autorizar o funcionamento dos estabelecimentos.

Art. 25 - A ampliacéo, a remodelacéo ou a construcdo nas dependéncias e
nas instalacdes dos estabelecimentos registrados, que implique aumento de capacidade de
producdo ou alteracdo do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios, e as
alteracdes nas dependéncias ou instalagdes dos locais de reinspecéo ou de armazenamento de

produtos de origem animal poderdo ser realizadas somente ap0s:

| - aprovacgdo prévia do projeto, nos estabelecimentos de que trata o § 1° do
art. 22; e

Il - atualizacdo da documentagdo depositada, nos estabelecimentos de que
trata o § 2° do art. 22.

Art. 26 - Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por
periodo superior a seis meses somente podera reiniciar os trabalhos apos inspecéo prévia de
suas dependéncias, suas instalacdes e seus equipamentos, observada a sazonalidade das

atividades industriais.



8 1° - O registro do estabelecimento que interromper, voluntariamente, seu

funcionamento pelo periodo de um ano sera cancelado.

Art. 27 - No caso de cancelamento do registro, sera apreendida a rotulagem
e serdo recolhidos os materiais pertencentes ao SIM, além de documentos, lacres e carimbos

oficiais.

Art. 28 - O cancelamento de registro serd oficialmente comunicado as

autoridades competentes do Estado, do Distrito Federal ou do Municipio.

Art. 29 - O Servigco de Inspe¢do Municipal editara instrugdes normativas

sobre os procedimentos e as exigéncias documentais para:

| - a aprovacdo prévia de projeto de construgdo, reforma e ampliacdo de
estabelecimentos;

Il - registro e relacionamento de estabelecimentos; e
I11 - cancelamento de registro de estabelecimentos.
CAPITULO 1l

TRANSFERENCIA DE REGISTRO

Art. 30 - Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado,
alugado ou arrendado, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro ou

do relacionamento junto ao SIM.

8 1° - No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover
a transferéncia, deve ser feita, pelo vendedor ou locador, imediata comunicacgdo escrita ao

SIM, esclarecendo os motivos da recusa.

§ 2° - As firmas responsaveis por estabelecimentos registrados ou

relacionados, durante as fases do processamento da transagao comercial, devem notificar aos



interessados na compra ou arrendamento a situacdo em que se encontram, em face das

exigéncias deste Regulamento.

§ 3° - Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua responsavel pelas
irregularidades que se verifiguem no estabelecimento, a firma em nome da qual esteja ele

registrado ou relacionado.

8 4° - No caso do vendedor ou locador ter feito a comunicagéo a que se refere
o0 paragrafo 1°, e o comprador ou locatario ndo apresentar, dentro do prazo de no maximo 30
(trinta) dias, os documentos necessarios a transferéncia respectiva, seré cassado o registro ou
relacionamento do estabelecimento, o qual se restabelecera depois de cumprida a exigéncia

legal.

§ 5° - Adquirido o estabelecimento, por compra ou arrendamento dos imoveis
respectivos e realizada a transferéncia do registro, a nova firma esta obrigada a cumprir todas
as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser

determinadas.
8 6° - As exigéncias de que trata o 8 5° incluem aquelas:
I - relativas ao cumprimento de prazos de:
a) planos de acéo;
b) intimagdes; ou
c) determinagdes sanitarias de qualquer natureza; e

Il - de natureza pecuniaria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia
da apuracédo administrativa de infragdes cometidas pela antecessora em processos pendentes

de julgamento.

Art.31 - O processo de transferéncia obedecera, no que for aplicavel, o

mesmo critério estabelecido para o registro.

Art. 32 - Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a

alimentacdo humana, é considerada bésica, para efeito de registro a apresentacao prévia de



boletim oficial de exame da agua de abastecimento, que deverd se enquadrar nos padrdes

oficiais microbiologicos e fisico quimicos.

8§ 1° - Serdo aceitos os laudos dos exames microbioldgicos e fisico quimicos
da agua de abastecimento, com data de emissdo ndo superior a dois meses da realizagdo do

exame.

§ 2° - Quando as aguas se revelarem inadequadas aos padrdes oficiais,

impde-se novo exame e recomendagoes.
TITULO IV
DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS
CAPITULO |
DAS INSTALACOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 33 - Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que néo
esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destina, conforme o
projeto aprovado pelo Servigo de Inspecdo Municipal a documentacdo depositada dos
estabelecimentos:

8 1° - As instalacbes e 0s equipamentos de que tratam este artigo
compreendem as dependéncias minimas, maquinaria e utensilios diversos, em face da
classificagdo e capacidade de producdo de cada estabelecimento e do tipo de produto

elaborado.

8 2°- Os estabelecimentos seréo normatizados de forma diferenciada em face
da sua classificagdo. O SIM emitir4 normas técnicas para instalagdes e equipamentos e no
caso de auséncia destas, adotar-se-d0 as normas técnicas do Orgao Estadual ou Federal de

Inspecéo.

Art. 34 - O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das
seguintes condicOes basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis,

sem prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas complementares:



| - localizagcdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de

potenciais contaminantes;

Il - localizacdo em terreno com area suficiente para circulacéo e fluxo de

veiculos de transporte;

I11 - area delimitada e suficiente para construcao das instalagdes industriais

e das demais dependéncias;

IV - patio e vias de circulacédo pavimentados e perimetro industrial em bom

estado de conservacao e limpeza;

V - dependéncias e instalacbes compativeis com a finalidade do
estabelecimento e apropriadas para obtencdo, recepcdo, manipulacdo, beneficiamento,
industrializacdo, fracionamento, conservacao, acondicionamento, embalagem, rotulagem,

armazenamento ou expedi¢do de matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis;

VI - dependéncias e instalagbes industriais de produtos comestiveis
separadas por paredes inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo

comestiveis e daquelas ndo relacionadas com a producao;

VIl - dependéncias e instalagdes para armazenagem de ingredientes,
aditivos, coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizacéo,

produtos quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

VIII - ordenamento das dependéncias, das instalacdes e dos equipamentos,

para evitar estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminagdo cruzada;

IX - paredes e separacOes revestidas ou impermeabilizadas e construidas

para facilitar a higienizacéo;

X - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposi¢do adequada dos
equipamentos e atender as condicdes higiénico-sanitérias e tecnoldgicas especificas para suas

finalidades;



X1 - forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepgéo,

manipulacéo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

X1l - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil
higienizacao, construidos de forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem

para seus efluentes sanitarios e industriais;
X111 - ralos de facil higienizacgao e sifonados;

X1V - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos

nos acessos a area de producdo e pias para a higienizacao de maos nas areas de producao;

XV - janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a

prevenir a entrada de vetores e pragas e evitar o acimulo de sujidades;

XVI - luz natural ou artificial e ventilagdo adequadas em todas as

dependéncias;

XVII - equipamentos e utensilios resistentes a corrosdo, de facil higienizacao

e atoxicos que ndo permitam o acimulo de residuos;

XVII1 - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagéo
calibrados e aferidos e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da

producao;

XIX - dependéncia para higienizacdo de recipientes utilizados no transporte

de matérias-primas e produtos;

XX - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e

identificados na cor vermelha;

XXI - rede de abastecimento de agua com instalacdes para armazenamento
e distribuicdo, em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e,

quando for o caso, instalagdes para tratamento de agua;

XXIl - 4gua potavel nas &reas de produgdo industrial de produtos

comestiveis;



XXI11 - rede diferenciada e identificada para agua ndo potavel, quando a
agua for utilizada para outras aplicacdes, de forma que ndo ofereca risco de contaminacao

aos produtos;

XXIV - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a
higienizacdo dos pontos de coleta de residuos, dotada de dispositivos e equipamentos

destinados a prevenir a contaminacao das areas industriais;

XXV - vestiarios e sanitarios em nimero proporcional ao quantitativo de

funcionarios, com fluxo interno adequado;

XXVI - local para realizacéo das refeicbes, de acordo com o previsto em

legislacao especifica dos 6rgaos competentes;

XXVII - local e equipamento adequados, ou servico terceirizado, para
higienizacao dos uniformes utilizados pelos funcionarios nas areas de elaboracéo de produtos

comestiveis;

XXVIIl - sede para o SIM, compreendidos a area administrativa, 0s
vestidrios e as instalagbes sanitarias nos estabelecimentos sob inspecdo em caréater

permanente;

XXIX - locais e equipamentos que possibilitem a realizacdo das atividades

de inspecdo e de fiscalizagdo sanitarias;

XXX - agua fria e quente nas dependéncias de manipulagdo e preparo de

produtos;

XXXI - instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de
temperatura nos equipamentos resfriadores e congeladores, nos tuneis, nas camaras, nas

antecamaras e nas dependéncias de trabalho industrial;

XXXII - instalagcbes e equipamentos para recepcdo, armazenamento e

expedicao dos residuos ndo comestiveis;



XXXIII - local, equipamentos e utensilios destinados a realiza¢éo de ensaios

laboratoriais;
XXXIV - gelo de fabricacéo prépria ou adquirido de terceiros;
XXXV - equipamentos apropriados para a producéo de vapor; e

XXXVI - laboratorio adequadamente equipado, caso necessario para a

garantia da qualidade e da inocuidade do produto.

Art. 35 - Os estabelecimentos de carnes e derivados devem satisfazer também

as seguintes condicdes:

| - instalacdes e equipamentos para recep¢ao e acomodacdo dos animais,
com vistas ao atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que

ndo comprometa a inocuidade dos produtos;

Il - instalacdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou

com suspeita de doenca;

I11 - instalagBes e equipamentos para higienizacéo e desinfeccdo de veiculos
transportadores de animais; ou contrato com empresa terceirizada para a realizagdo do

mesmo,;

IV - instalacbes e equipamentos apropriados para recebimento,

processamento, armazenamento e expedi¢ao de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo Unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma
espécie, as dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas

especificas para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 36 - Os cantos entre paredes e pisos devem ser preferencialmente

arredondados com o0 mesmo material de impermeabilizagéo.

Paragrafo Gnico. E proibido o emprego de utensilios em geral (gamelas,

bandejas, mesas, carros-tanques e outros) com angulosidades, frestas ou porosidades.



Art. 37 - O SIM, quando julgar necessario, pode exigir dispositivos especiais
para regulagem da temperatura e ventilacdo nas salas de trabalho industrial, depdsitos ou

camaras.
Art. 38 - Os fumeiros devem possuir portas de ferro e providos de lanternas.

Art. 39 - Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as

particularidades tecnolégicas cabiveis, também devem dispor de:

| - cobertura que permita a protecdo do pescado durante as operacdes de

descarga nos estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;

Il - camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos

estabelecimentos que o recebam diretamente da producgdo priméaria;

I11 - local para lavagem e depuragdo dos moluscos bivalves, tratando-se de
estacdo depuradora de moluscos bivalves; e

IV - instalagbes e equipamentos especificos para o tratamento e o
abastecimento de agua do mar limpa, quando esta for utilizada em operacdes de processamento

de pescado, observando os parametros definidos pelo érgdo competente.

Paragrafo Unico. Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condicdes

exigidas para os estabelecimentos em terra, no que for aplicavel.

Art. 40 - Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as
particularidades tecnologicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de

instalacdes e equipamentos para a ovoscopia e para a classificacéo dos ovos.

Art. 41 - Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as
particularidades tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - instalacdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das

dependéncias industriais, no caso de granja leiteira; e

Il - instalacOes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para

fabricacéo de queijo, no caso das queijarias.



Paragrafo Unico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento
completo do queijo, a unidade de beneficiamento de leite e derivados sera corresponsavel por
garantir a inocuidade do produto por meio da implantacéo e do monitoramento de programas

de sanidade do rebanho e de programas de autocontrole.

Art. 42 - O Servigo de Inspecdo Municipal podera exigir alteracfes na planta
industrial, nos processos produtivos e no fluxograma de operagdes, com o objetivo de
assegurar a execucao das atividades de inspe¢do e garantir a inocuidade do produto e a saude

do consumidor.

Art. 43 - Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode

ultrapassar a capacidade de suas instalacdes e equipamentos.

Art. 44 - Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal
comestiveis de natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida
identificacdo, que ndo ofereca prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja
compatibilidade em relacdo a temperatura de conservacdo, ao tipo de embalagem ou ao

acondicionamento.

Art. 45 - Serd permitida a utilizacdo de instalacdes e equipamentos
destinados a fabricacdo ou ao armazenamento de produtos de origem animal para a
elaboracgdo ou armazenagem de produtos que ndo estejam sujeitos a incidéncia de fiscalizacao
de que trata a Lei n® 1.283, de 1950, desde que ndo haja prejuizo das condic¢des higiénico-
sanitdrias e da seguranca dos produtos sob inspecdo federal, ficando a permisséo

condicionada a avaliacéo dos perigos associados a cada produto.

Paragrafo unico. Nos produtos de que trata o caput ndo podem ser utilizados

os carimbos oficiais do SIM.

Art. 46 - As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos
equipamentos dos estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem
animal serdo disciplinadas em normas complementares especificas, observado o risco minimo
de disseminacé&o de doencas para saude animal, de pragas e de agentes microbioldgicos, fisicos

e quimicos prejudiciais a saude publica e aos interesses dos consumidores.



Art. 47 - Os estabelecimentos devem ter implantado Manual de Boas Préticas
de Fabricacao, e outros, a fim de garantir a qualidade sanitaria e a conformidade dos produtos

com os regulamentos técnicos.

Art. 48 - Os estabelecimentos deverdo participar de programas de educacao
continuada, como cursos de Boas Praticas de Fabricacdo, Boas Praticas Agropecuérias e

outros.

Art. 49 - E vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro,
ferro estanhado, madeira ou qualquer outro utensilio que por sua forma e composicdo possa
causar prejuizos a manipulacdo, estocagem e transporte de matérias-primas e de produtos
usados na alimentacdo humana, salvo em casos especificos relacionados a tecnologia dos
produtos e desde que previamente previstos e permitidos em normativas e autorizados pelo
SIM.

Art. 50 - E proibido o armazenamento e/ou 0 uso de produtos, matérias-

primas, insumos, condimentos e outros cujos prazos de validade estejam vencidos.

Paragrafo Unico. Todos os insumos e aditivos deverdo ser mantidos em suas
embalagens originais ou, quando fracionados, deverdo manter o registro de identificacdo e

validade.

Art. 51 - Far-se-do, todas as vezes que o SIM julgar necessario, a

substituicdo, raspagem, pinturas e reparos em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 52 - N&o é permitida a guarda de material estranho nos depdsitos de

produtos, nas salas de matanga/processamento e seus anexos e na expedi¢ao.

Art. 53 - N&o ¢ permitido que os estabelecimentos possuam acesso interno a
residéncias, assim como também néo é permitida a utilizacdo de qualquer dependéncia dos

estabelecimentos como residéncia.

Art. 54 - Os estabelecimentos de origem animal devem obedecer ao
ordenamento das dependéncias, das instalacbes e dos equipamentos, para evitar

estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminacgdo cruzada.



Art. 55 - Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de

controle integrado de pragas e vetores.

8§ 1° - N&o é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo orgéo
regulador da salde para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulacéo e

nos depdsitos de matérias-primas, produtos e insumos.

§ 2° - Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa
especializada ou por pessoal capacitado, conforme legislacdo especifica, e com produtos
aprovados pelo 6rgéo regulador da salde.

Art. 56 - E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo

industrial nos estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 57 - Todos os utensilios e recipientes utilizados na manipulacédo e
acondicionamento dos produtos deverao ser constituidos por materiais atoxicos, préprios para

uso em alimentos, resistentes a corroséo e de facil higienizacéo.

Art. 58 - Recipientes anteriormente usados s6 podem ser aproveitados para
0 envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana, quando
absolutamente integros, perfeita e rigorosamente higienizada; e que ndo possuam rotulagens

e/ou informacdes dos estabelecimentos anteriores.

Paragrafo Unico. Em hip6tese alguma podem ser utilizados se anteriormente
tenham sido empregados no acondicionamento de produtos e matérias-primas de uso nao

comestivel.

Art. 59 - Todos os produtos de limpeza utilizados nos estabelecimentos

deverdo estar registrados no drgéo oficial competente.

8 1° - Todos os produtos de limpeza deverdo estar devidamente rotulados e
quando fracionados deverdo manter a identificacdo, a validade e a recomendacéo de uso,
guando aplicavel. As embalagens originais devem ser mantidas no estabelecimento, a fim de

possibilitar a verificagédo das informagoes do fabricante.



Art. 60 - Os veiculos de transporte de produtos de origem animal dever&o

observar as exigéncias higiénico-sanitarias.
CAPITULO II
DAS CONDIQC)ES DE HIGIENE

Art. 61 - Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que
todas as etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma
higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que néo

apresentem risco a salde, a seguranca e ao interesse do consumidor.

Art. 62 - As instalac6es, 0s equipamentos e 0s utensilios dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condicdes de higiene antes, durante e apés a realizacao das atividades

industriais.

Paragrafo unico. Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados
regularmente e sempre que necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor

industrial, de forma a evitar a contamina¢ao dos produtos de origem animal.

Art. 63 -Todos os funcionarios, os dirigentes ou os proprietarios, mesmo que
exercam esporadicamente atividades nas dependéncias de processamento dos
estabelecimentos, deverdo apresentar, pelo menos, um atestado de satde anual, comprovando

a aptiddo a manipulacéo de alimentos.

8 1° - A inspecdo de saude podera ser exigida sempre que o SIM julgar

necessario.

8 2° - No caso de constatacéo ou suspeita de que o manipulador apresente
alguma enfermidade ou problema de salde que possa comprometer a inocuidade dos produtos,

ele devera ser afastado de suas atividades

Art. 64 - Exigir-se-4 que os operarios lavem as maos antes de entrar no
ambiente de trabalho, quando sairem de sanitarios, e sempre que necessario durante a

manipulacéo.



Art. 65 - Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos 0s

funcionarios devem usar uniformes apropriados e higienizados.

8 1° - Os funcionarios que trabalhem na manipulagdo e, diretamente, no
processamento de produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor

clara que possibilite a facil visualizac@o de possiveis contaminagdes.

§ 2° - E proibida a circulac&o dos funcionarios uniformizados entre areas de

diferentes riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 3° - Os funciondrios que trabalhem nas demais atividades industriais ou
que executem funcdes que possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto devem usar

uniformes diferenciados por cores.

Art. 66 - Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as
atividades industriais devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem

a inocuidade dos produtos.

Art. 67 - Deve ser prevista a separacao de areas ou a definicéo de fluxo de
funcionarios dos diferentes setores nas areas de circulagdo comum, tais como refeitorios,
vestiarios ou areas de descanso, entre outras, de forma a prevenir a contaminacéo cruzada,

respeitadas as particularidades das diferentes classificacfes de estabelecimentos.

Paragrafo Unico. Os funcionarios que trabalhem em setores onde se
manipule material contaminado, ou onde exista maior risco de contaminagéo, ndo devem

circular em &reas de menor risco de contaminagao, de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

Art. 68 - Nao é permitido que o pessoal faca suas refei¢des nos locais de
trabalho, bem como, deposite produtos, objetos e material estranho a finalidade da
dependéncia ou, ainda, guardar roupas de qualquer natureza. Também € proibido fumar,

cuspir ou escarrar em qualquer dependéncia de trabalho do estabelecimento.

Art. 69 - Exigir-se-a do pessoal que trabalha nos estabelecimentos
registrados a realizacao de curso de Boas Praticas de Fabricacdo e sua atualizagcdo conforme

0 SIM julgar necessario.



Art. 70 - As instalac¢Oes de recepgao, os alojamentos de animais vivos e 0s
depdsitos de residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que

necessario.

Art. 71 - As matérias-primas, 0s insumos e 0s produtos devem ser mantidos
em condig¢Oes que previnam contaminacgdes durante todas as etapas de elaboragdo, desde a

recepcao até a expedicdo, incluido o transporte.

Art. 72 - Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminacéo

externa e higienizados regularmente e sempre que for necessario.

Art. 73 - As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento

devem ser regularmente higienizados e protegidos contra contaminacao.

Art. 74 - As camaras frigorificas, antecamaras, tlneis de congelamento e

equipamentos resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 75 - Sera obrigatoria a higienizacdo dos recipientes, dos veiculos

transportadores de matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolucao.

Art. 76 - Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminacédo de
utensilios e equipamentos, é obrigatoria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que
promovam a sanitizacdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,2° C (oitenta e dois
inteiros e dois décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelo
SIM.

CAPITULO I
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 77 - Ficam os proprietarios de estabelecimentos, e representantes legais

obrigados a:

I. Observar e fazer observar todas as exigéncias contidas no presente

Regulamento e em legisla¢des complementares;



Il. Disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob
inspecao em carater permanente, 0 apoio administrativo e o pessoal para auxiliar na execucao

dos trabalhos de inspecao post mortem;

I11. Disponibilizar instalacbes, equipamentos e materiais julgados

indispensaveis aos trabalhos de inspecao e fiscalizacao;

IV. Fornecer, todo més, os dados estatisticos de interesse na avaliacdo da

producdo, industrializacdo, transporte e comércio de produtos de origem animal,
V. Manter atualizados:
a) Os dados cadastrais de interesse do SIM; e

b) O projeto aprovado, para os estabelecimentos a que se refere 0 § 1° do
art. 22, ou a documentacéo depositada, para os estabelecimentos a que se refere o § 2° do art.
22;

VI. Quando se tratar de estabelecimento sob inspecdo em caréater
permanente, comunicar ao SIM a realizacdo de atividades de abate e o horario de inicio e de

provavel conclusdo, com antecedéncia de, no minimo, de vinte e quatro horas;

VII. Avisar, com antecedéncia de 24 horas (vinte e quatro) horas, da chegada
de animais para abate e disponibilizar as GTAs dos animais e o boletim sanitario, bem como
o Informativo de Abate devidamente preenchido e assinado, conforme manual de servico de
inspecdo Municipal, alem de fornecer todos os dados que sejam solicitados pela Inspecao

Municipal;

VIIL. Entregar documento informando os dias e horarios de trabalho

em que sdo realizados a industrializacao de alimentos nas dependéncias;

IX. Fornecer o material, os utensilios e as substancias especificos para os
trabalhos de coleta, acondicionamento e inviolabilidade e remeter as amostras fiscais aos

laboratorios;



X. Manter locais apropriados para recep¢ao e guarda de matérias-primas
e de produtos sujeitos a reinspecdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos

suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional;

XI. Fornecer as substancias para a desnaturacdo ou realizar a
descaracterizacéo visual permanente de produtos condenados, quando ndo houver instala¢oes

para sua transformagéao imediata;

XIl. Manter pessoal habilitado na dire¢cdo dos trabalhos técnicos do
estabelecimento;

X1, Recolher todas as taxas de inspecao sanitaria e/ou abate e outras

que existam ou vierem a ser instituidas, de acordo com a legislacao vigente;

XIV. Apresentar exame médico de todos os funcionérios, uma vez ao

ano, no qual ateste que 0os mesmos estdo aptos a manipulacgado de alimentos;

XV. Realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinacéo
industrial ou a inutilizacdo de produtos de origem animal, em observancia aos critérios de
destinacao estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares editadas pelo SIM ou
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, e manter registros auditaveis de sua

realizacéo;

XVI. Substituir, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, o Responséavel

Técnico que eventualmente se desligar do estabelecimento;

XVII. Uma vez ao ano, o estabelecimento fica obrigado a entregar a

copia da ART do Responsavel pelo Estabelecimento;

XVIII. Dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos
produtos, do ambiente e do processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em

normas complementares;

XIX. Manter registros auditaveis da recepcdo de animais, matérias-
primas e insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo

de fabricacao, produtos fabricados, estoque, expedicdo e destino;



XX. Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das

atividades do estabelecimento;

XXI. Dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele

elaborados e eventualmente expedidos, nos casos de:
a) constatacdo de ndo conformidade que possa incorrer em risco a saude; e
b) adulteracao;

XXI1. dispor de sistema de autocontrole dos lotes produzidos e locais de

distribuicéo e comercializacao, a fim de manter a rastreabilidade dos produtos produzidos;

XXIIL. Manter as instalacdes, 0s equipamentos e 0s utensilios em

condic¢des de manutencdo adequadas para a finalidade a que se destinam;

XXIV. Prover a realizacdo da manutencdo geral e preventiva dos

equipamentos e das instalacdes do estabelecimento; e

XXV. Dar livre acesso ao pessoal do SIM, em qualquer dia ou hora,

em toda a rea de terra e instalacGes onde se situa o estabelecimento;

XXVI. Cumprir prazos de notificagdes ou outros documentos expedidos
pelo SIM ou ainda, de documentos com prazos estipulados em comum acordo entre 0 SIM e 0
estabelecimento, bem como solicitar a prorrogagédo de quaisquer prazos, antes do vencimento,

caso nao 0s consiga cumprir;

XXVII. O pessoal fornecido pelos estabelecimentos para auxiliar nos

servicos de inspecdo e fiscalizagdo trabalhard, neste particular, sob a orientagdo do SIM.

XXVIIL. O material fornecido pelas empresas constitui patriménio das

mesmas, ficando, porém, a disposicao e sob responsabilidade do SIM.

XXIX. No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara

obrigado a inutilizar a rotulagem existente em estoque sob supervisdo do SIM.



XXX. Disponibilizar, nos estabelecimentos sob carater de inspecdo periodica, local

reservado para uso do SIM durante as fiscalizagdes;
XXXI. Comunicar ao SIM:

a) Com antecedéncia de, no minimo, cinco dias Uteis, a pretensdo de
realizar atividades de abate em dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas a
avaliacdo da autorizacdo, quando se tratar de estabelecimento sob carater de inspecdo

permanente;

b) Sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que
conterd a natureza das atividades a serem realizadas e os horérios de inicio e de provavel
conclusdo, quando se tratar de estabelecimento sob inspecédo em carater periddico ou, quando
se tratar de estabelecimento sob inspecdo em carater permanente, para as demais atividades,

exceto de abate; e
c) A paralisacdo ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais;
CAPITULO IV
DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE (PAC)

Art. 78 - Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo
registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com vistas
a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde
a obtencao e a recepcdo da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedi¢ao

destes.

Art. 79 - Todos os estabelecimentos elaboradores / industrializadores de
alimentos de origem animal registrados no Servico de Inspecéo Municipal deverdo elaborar e
fazer cumprir o Manual de Boas Praticas de Fabricacdo, aprovado pelo MAPA, através da
Portaria N° 368, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997, ou outra que vier a substitui-la.



§ 1° - Os estabelecimentos j& registrados no SIM deverdo providenciar a
implantacdo de Manual de Boas Praticas de Fabricacdo, e outros, que visem o controle
higiénico-sanitario dos processos de fabricacdo e manuseio dos produtos no estabelecimento,
em um prazo de 6 (seis) meses a partir da data de publicagdo deste Regulamento. O ndo

cumprimento acarretara em sanc¢des administrativas.

8 2° - Os novos estabelecimentos terdo prazo de 6 (seis) meses a partir da
data de emissdo do Titulo de Registro para a implantacdo do Manual de Boas Praticas de

Fabricacdo. O ndo cumprimento acarretara em san¢des administrativas.

Art. 80 - Todos os estabelecimentos elaboradores /industrializadores de
alimentos de origem animal deverao possuir Responsavel Técnico na conducéo dos trabalhos
de natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, o qual juntamente com a empresa devera

elaborar e fazer cumprir o Manual de Boas Préticas de Fabricag&o.

Paragrafo dnico. O SIM devera ser comunicado sobre eventuais

substituicdes dos profissionais de que trata o caput.

Art. 81 - A verificacdo da implantacdo pelos estabelecimentos das BPF e seus
respectivos Programas de Autocontrole sera feita mediante verificacdo in loco e documental

pelo Servico de Inspecdo Municipal.

Paragrafo anico. O Manual de BPF, especifico para cada estabelecimento,

devera estar disponivel para o Servigo de Inspe¢cdo Municipal.

Art. 82 - Basicamente 0s autocontroles exigidos para os estabelecimentos

elaboradores / industrializadores de alimentos de origem animal séo:
Agua de abastecimento
1) Aguas residuais;
2) Controle integrado de Pragas;
3) PPHO-Procedimento Padréo de Higiene Operacional;

4) Treinamento de Funcionarios, Higiene e saude dos Funcionérios;



5) Controle de matéria-prima, ingredientes e material de embalagem;
6) Controle de temperaturas, calibraco e afericdo de instrumentos;
7) Controle de formulacdes;

8) Bem estar animal quando aplicavel;

9) Procedimento Sanitario das Operacdes (PSO);

10) Manutencdo geral (lluminagdo, Manutencdo de equipamentos, prédios,

ventilacéo);

11) APPCC (Programa de Analises de Perigos e Pontos Criticos de
Controle);

12) Analises Laboratoriais de Autocontrole;
13) Rastreabilidade e recolhimento.

8 1° - Os programas de autocontrole podem variar de acordo com a
classificacdo do estabelecimento, desta forma, o SIM ira publicar através de INSTRUCAO
NORMATIVA quando julgar necessario os programas de autocontroles especificos a cada

estabelecimento.

8§ 2° - Na hipdtese de utilizagdo de sistemas informatizados para o registro de
dados referentes ao monitoramento e a verificagdo dos programas de autocontrole, a
seguranca, integridade e a disponibilidade da informacdo devem ser garantidas pelos

estabelecimentos.

Art. 83 - Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para
assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de

informacodes de toda a cadeia produtiva.

Paragrafo Unico. As empresas deverdo prever programa de rastreabilidade
(recall) em caso de desvios ocorridos no produto. Estas deverdo comprovar e ter registros

auditaveis (anexos proprios) de todas as destinacfes de produtos expedidos.



Art. 84 - Os estabelecimentos sob SIM ndo podem receber produto de origem
animal destinado ao consumo humano que néo esteja claramente identificado como fabricado

em outro estabelecimento sob inspecdo Municipal.

§ 1° - E permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos registrados em outros ambitos de inspec¢éo, desde que haja
reconhecimento da equivaléncia deste servi¢o de inspecdo pelo Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento ou Secretaria de Agricultura e o estabelecimento conste no cadastro
geral do Sistema Brasileiro de Inspecdo dos Produtos de Origem Animal ou no cadastro geral
do Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno
Porte (SUSAF).

§ 20 - E proibida a entrada de matéria prima e produtos de origem animal de
estabelecimentos registrados apenas no Servi¢co de Inspecdo Municipal (SIM) de outros

municipios.

Art. 85 - Na hipotese de constatacdo de perda das caracteristicas originais
de conservacédo, é proibida a recuperacdo de frio dos produtos e das matérias-primas que

permaneceram em condi¢des inadequadas de temperatura.

Paragrafo Unico. Os produtos e as matérias-primas que apresentarem sinais
de perda de suas caracteristicas originais de conservacdo devem ser armazenados em

condic¢des adequadas até sua destinacao industrial.

Art. 86 - Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos

que:
I.  N&o representem risco a saude publica;
Il. N&o tenham sido alterados;

I11. Tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtencéo, recepcéo,

fabricacéo e de expedicéo; e

IV. Atendam as especificacOes aplicaveis estabelecidas neste Decreto ou

em normas complementares.



Paragrafo dnico. Os estabelecimentos adotardo as providéncias necessarias para o
recolhimento de lotes de produtos que representem risco a saude publica ou que tenham sido

adulterados.

TITULO V
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art.87 - O SIM, durante a fiscalizacdo no estabelecimento, pode realizar as
andlises previstas neste Decreto, no RTIQ, em normas complementares ou em legislacao
especifica, nos programas de autocontrole e outras que se fizerem necessarias ou determinar

as suas realizacdes pela empresa.
CAPITULO |
DA INSPEC;AO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 88 - Nos estabelecimentos sob inspecdo municipal, é permitido o abate
de bovinos, bubalinos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas, lagomorfos,
animais exaéticos, animais silvestres, anfibios e répteis, nos termos do disposto neste Decreto e

em normas complementares.

§ 1° - O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser
realizado em instalacdes e equipamentos especificos para a correspondente finalidade.

8§ 2° - O abate de que trata 0 § 1° pode ser realizado desde que seja
evidenciada a completa segregacao entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos
durante todas as etapas do processo operacional, respeitadas as particularidades de cada

espécie, inclusive quanto a higienizacdo das instalagdes e dos equipamentos.

Art. 89 - Os estabelecimentos de abate sdo responsaveis por garantir a
identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencdo na producéo

primaria até a recep¢ao no estabelecimento, incluido o transporte.

8 1° - Os estabelecimentos de abate que recebem animais oriundos da

producdo primaria devem possuir cadastro atualizado de produtores.



8 2° - Os estabelecimentos de abate que recebem animais da producéo
primaria sdo responsaveis pela implementacdo de programas de melhoria da qualidade da

matéria-prima e de educacao continuada dos produtores.
SECAO |

DA INSPECAO ANTE-MORTEM E POST-MORTEM, DO ABATE DE EMERGENCIAE
DO ABATE NORMAL DE ANIMAIS E A INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 90 - A inspecdo ante e post mortem, a matancga de emergéncia, do abate
de animais bem como a inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal e seus
derivados, obedecera, no que couber, quanto a sua forma e condi¢des, as disposicOes a ela
relativas, previstas pela Lei Federal n°® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e alteracdes, e pelo
Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal aprovado
pelo Decreto Federal n° 9.013, de 29 de marco de 2017 e suas atualizagdes , 0 Decreto n°

10.468, de 18 de agosto de 2020 ou outro que vier substitui-lo.

Paragrafo Unico. Devem ser observadas, ainda, demais legislacfes vigentes

referentes a inspecao higiénico-sanitaria dos produtos de origem animal.

Art. 91 - O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus
tratos aos animais e aplicar a¢fes que visem & protecdo e ao bem-estar animal, desde o

embarque na origem até o momento do abate.

Art. 92 - O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a
programacao de abate e a documentacao referente a identificacdo, ao manejo e a procedéncia
dos lotes e as demais informaces previstas em legislacéo especifica para a verificacdo das

condicOes fisicas e sanitérias dos animais pelo SIM.

Art. 93 - Os estabelecimentos deverdo obedecer aos padrdes definidos em
legislacdo vigente do Ministério da Salde, referente a potabilidade da &gua ou outras

normativas relacionadas.



Art. 94 - Os materiais condenados oriundos da sala de matanca e/ou de
outros processos produtivos devem ser processados no proprio estabelecimento ou

encaminhados para empresa habilitada para tal.

Paragrafo anico. A guarda e o transporte serdo efetuados em recipientes

el/ou veiculos fechados especificos e apropriados

Art. 95 - Nos casos em que se faz necessario esterilizacdo por calor ou frio

de carcagas, e 0 estabelecimento ndo possuir condigdes para tal, as mesmas seréo condenadas.
TITULO VI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE
CAPITULO I

Art. 96 - Para fins deste decreto, os padrdes de identidade e qualidade dos
produtos de origem animal seguirdo os estabelecidos pelo Decreto 9.013, de 27 de marco de
2017 e suas alteracdes, Decreto 10.468 de 2020 e suas alteracGes, 0s Regulamentos Técnicos

de Identidade e Qualidade (RTIQ) de cada produto e suas alteracdes.
TITULO VII

DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS
CARIMBOS DE INSPECAO

CAPITULO |
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 97 - Todo produto de origem animal comestivel industrializado pelos

estabelecimentos abrangidos por este Regulamento devera estar registrado no SIM.

8 1° - O registro de que trata o caput abrange a formulacéo, o processo de

fabricacdo e o rétulo.



8 2° - As formulagdes utilizadas nos produtos de origem animal deveréo ser
previamente aprovadas pelo SIM seguindo os Regulamentos Técnicos de ldentidade e

Qualidade dos Produtos ou conforme aprovacao prévia do Servico de Inspecao.

Art. 98 - As solicitacbes para aprovacdo do registro, atualizacdo e
cancelamento de produtos serdo encaminhadas nas vias regulamentares ao SIM,

acompanhadas dos seguintes documentos em duas (2) vias:

| - formulario de peticdo de registro municipal de produtos e rotulos
devidamente preenchido Conforme ANEXO I, assinados pelo Responsavel Legal e pelo

Responséavel Técnico,

Il - croqui de rétulo, onde constem todos os dizeres, inscri¢des e desenhos do

modelo definitivo.
Art. 99 - No processo de solicitacdo de registro, devem constar:

I. Matérias-primas e ingredientes, com discriminacédo das quantidades e

dos percentuais utilizados;

Il. Descricéo das etapas de recepcdo, de manipulacéo, de beneficiamento,
de industrializacéo, de fracionamento, de conservacao, de embalagem, de armazenamento e

de transporte do produto;

I11. Descriminagéo de métodos de controle realizados pelo estabelecimento
para assegurar a qualidade e inocuidade do produto;

IV. Relacdo dos programas de autocontroles implantados pelo

estabelecimento;
V. Croqui do rétulo a ser utilizado.

Paragrafo unico. Quando se tratar de rotulos litografados, pintados e
gravados, sera apresentada a sua exata reproducdo em papel. Sera permitida a reducéo do
mesmo, quando necessario, devendo ser mencionada a escala utilizada e, neste caso, sera

necessaria a autenticacdo do veterinario responsavel pela inspecgéo.



Art. 100 - Para efeito do disposto no artigo anterior a solicitacdo podera ser:

I. De registro, que se constitui no exame e verificagdo do rétulo definitivo,

sua composicao e seu memorial descritivo;

Il. De atualizacdo de rétulos, de composicdo e memoriais descritivos de

fabricacéo de produtos aprovados ou registrados;
I11. De cancelamento de produtos.

Art. 101 - A solicitacdo de registro sera assinada em todas as vias pelo
representante legal da empresa juntamente com o responsavel técnico da mesma, devendo ser

entregue a Inspecdo Municipal, para parecer técnico da mesma.

Paragrafo unico. No caso de alteracdo que envolva apenas o rotulo e/ou
memoriais descritivos de producdo, sera dispensado o preenchimento do formulario quanto

aos aspectos que ndo serdo modificados.

Art. 102 - A numeracdo do registro dos produtos sera fornecida pelo
estabelecimento solicitante, com numeracéao crescente e sequencial de no minimo dois digitos,

seguido do namero de registro do estabelecimento junto ao SIM.

Art. 103 - O Servico de Inspecdo Municipal dispensa a analise laboratorial
prévia dos produtos, ficando os mesmos sujeitos as analises fiscais e de monitoria, a critério
do SIM.

Art. 104 - Os estabelecimentos ndo poder&o iniciar a producgdo de produtos
nao registrados sem a prévia autorizacéo e aprovacao do SIM.

Paragrafo unico. Os testes de novos produtos, que deverdo obedecer aos
padrdes de qualidade e identidade ja definidos, deverdo ser comunicados ao SIM, que emitira
parecer de deferimento ou ndo, bem como as regras para elaboragéo, identificagéo,

acondicionamento e anélises laboratoriais dos produtos em teste.



Art. 105 - Cabe ao SIM dar parecer de deferimento ou indeferimento sobre a
elaboracdo e registro de novos produtos, avaliando a capacidade tecnoldgica, estrutural,

sanitaria e demais particularidades de cada estabelecimento.

Art. 106 - Nos estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, a fabricacdo de
produtos sem regulamentacao especifica s6 sera permitida depois de previamente aprovada
pelo SIM a respectiva formula, a nomenclatura e a denominacéo de venda e o processo de
producao.

8§ 1° - Nas solicitacdes de registro de produtos de que trata o caput, além dos
requisitos estabelecidos no caput do art. 98 e 99, o requerente deve apresentar ao Servico de

Inspecédo Municipal:
I. proposta de denominacéo de venda do produto;

Il. especificacdo dos parametros fisico-quimicos e microbioldgicos do
produto, seus requisitos de identidade e de qualidade e seus métodos de avaliacdo da

conformidade, observadas as particularidades de cada produto;
I11. informacg6es acerca do historico do produto, quando existentes;

IV. embasamento em legislacdo nacional ou internacional, quando

existentes; e
V. literatura técnico-cientifica relacionada a fabricacdo do produto.

8 2° - O Servico de Inspecdo Municipal julgara a pertinéncia dos pedidos de

registro considerados:
I. a seguranca e a inocuidade do produto;

Il. os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a

preservar os interesses dos consumidores; e

IV. A existéncia de métodos validados de avaliacdo da conformidade do

produto final.



8 3% - Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com
processos produtivos ja existentes, também serd considerado na anélise da solicitacdo a
tecnologia tradicional de obtencdo do produto e as caracteristicas consagradas pelos

consumidores.

Art. 107 - As informacdes contidas no registro do produto devem

corresponder exatamente aos procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 108 - Todos os ingredientes e os aditivos apresentados de forma
combinada devem dispor de informacéo clara sobre sua composi¢ao e seus percentuais nas

solicitacdes de registro.

Paragrafo unico. Os coadjuvantes de tecnologia empregados na fabricacéo

devem ser discriminados no processo de fabricacao.

Art. 109 - Nenhuma modificacdo na formulacdo, no processo de fabricacao
ou no rétulo pode ser realizada sem prévia atualizacéo do registro no Servico de Inspecéo

Municipal.

Art. 110 - O registro dos produtos serd cancelado quando houver

descumprimento do disposto na legislagéo.

Art. 111 - Os produtos definidos como: Pururuca, Torresmo, produtos néo
comestiveis, farinha lactea, pélen apicola, prépolis, apitoxina, pélen de abelhas sem ferréo e

propolis de abelhas sem ferrdo sdo isentos de registro no SIM.

Art. 112 - Os produtos de origem animal devem atender aos parametros e
aos limites microbioldgicos, fisico-quimicos, de residuos de produtos de uso veterinario,
contaminantes e outros estabelecidos neste Decreto, nos seus respectivos Regulamentos

Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQ) e legislagdes vigentes.
CAPITULO II

DA EMBALAGEM



Art.113 - Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou
embalados em recipientes ou continentes que confiram a necessaria protecéo, atendidas as

caracteristicas especificas do produto e as condi¢gdes de armazenamento e transporte.

8 1° - O material utilizado para a confec¢édo das embalagens que entram em

contato direto com o produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgéao regulador da satde.

8§ 2° - Quando houver interesse sanitario ou tecnologico, de acordo com a

natureza do produto, pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Art .114 - E permitida a reutilizacio de recipientes para o envase ou 0
acondicionamento de produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana

guando integros e higienizados.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido
empregados no acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel,

para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

Art. 115 - Entende-se por "embalagem™ o invélucro ou recipiente destinado
a proteger, acomodar e preservar materiais destinados a expedicao, embarque, transporte e

armazenagem, classificando-se em primaria e secundaria.

§ 1° - Entende-se por "embalagem priméria" o involucro que esta em contato

com o produto, devendo este ser de material devidamente aprovado pelo SIM.

8 2° - Entende-se por "embalagem secundaria™ o involucro ou recipiente

utilizado para acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.
CAPITULO 111
DA ROTULAGEM
SECAO |

DA ROTULAGEM EM GERAL



Art. 116 - As matérias-primas de origem animal que derem entrada nos
estabelecimentos registrados deverdo proceder de estabelecimento sob inspecdo industrial e
sanitaria, de o6rgao federal, ou equivalente, estadual, ou equivalente, ou do proprio municipio

devidamente identificadas por rotulos, carimbos, documentos sanitarios e fiscais pertinentes.

Art.117 - Para os fins deste Decreto, entende-se por rotulo ou rotulagem toda
inscricdo, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou gréfica que esteja escrita, impressa,
estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou

contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificacéo.

Art.118 - Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar matérias-
primas e produtos de origem animal registrados ou isentos de registro pelo SIM e identificados
por meio de rotulos, dispostos em local visivel, quando destinados diretamente ao consumo ou

quando enviados a outros estabelecimentos que 0s processarao.

§ 1° - O rétulo deve ser resistente as condi¢cbes de armazenamento e de
transporte dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em

sua confeccdo deve ser previamente autorizado pelo érgéo regulador da saude.

§ 2° - As informagdes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com
caracteres legiveis, em cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislacao

especifica.

8 3° - Os rdtulos devem possuir identificacdo que permita a rastreabilidade
dos produtos.

8 4° - Fica a critério do SIM permitir, para certos produtos, o emprego de

rétulo sob a forma de etiqueta ou uso exclusivo do carimbo de inspegéo.

8 5° - Os embutidos nédo enlatados, para a venda a granel, serdo identificados

por meio de uma etiqueta apenas, a cada amarrado.

§ 6° - A juizo do SIM, no caso de produtos que, por sua dimensdo, nao
comportem no rétulo todos os dizeres fixados neste Regulamento, dever&o estes constar da

embalagem coletiva.



8 7° - Os produtos de origem animal fracionados devem conservar a

rotulagem sempre que possivel ou manter a identificacdo do estabelecimento de origem.

Art. 119 - O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia
em produtos de origem animal e a sua forma de indicacdo na rotulagem devem atender a

legislacéo especifica.

Art. 120 - Os rétulos podem ser utilizados somente nos produtos registrados

ou isentos de registro aos quais correspondam.

8 1° - As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente

a verdadeira natureza, a composicao e as caracteristicas do produto.

§ 2° - Na venda direta ao consumidor final, é vedado o uso do mesmo rétulo

para mais de um produto.

§ 3° - Para os fins do § 2°, entende-se por consumidor final a pessoa fisica

que adquire um produto de origem animal para consumo préprio.

Art. 121 - Além de outras exigéncias previstas neste Regulamento, em normas

complementares e em legislacao especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e legivel:
I. nome do produto;
I1. nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;

I11. nome empresarial e endereco do importador, no caso de produto de

origem animal importado;
IV. carimbo oficial do SIM;
V. CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;
VI. marca comercial do produto, quando houver;
VII. Prazo de validade e identificacé@o do lote;

VIII. Lista de ingredientes e aditivos;



IX. Indicacdo do numero de registro do produto no Servigo de Inspecéo
Municipal, impressa a seguinte expressao “Registrado no SIM sob 0 n°® (nimero de registro do
produto no SIM contendo no minimo dois digitos/ nUmero de registro do estabelecimento no

SIM, contendo no minimo quatro digitos)

X. Identificacdo do pais de origem;

XI. Instrucdes sobre a conservacéo do produto;

XII. Indicacdo quantitativa, conforme legislacdo do drgao
competente;

X1, Instrucdes sobre o preparo e o uso do produto, quando
necessario.

XIV. A expressdo “Colorido Artificialmente”, quando for o caso;

XV. A expressdao “Aromatizado Artificialmente”, quando for o caso;

XVI. A expressdo “contém ou ndo contém gluten”;

XVII. A expressdo “Alérgicos pode conter, ou outro dizer que notifique

as pessoas portadoras de algum tipo de alergia alimentar”

XVIII. O peso da embalagem e a expressdo “Deve ser pesado na

presen¢a do consumidor”, no caso de o peso liquido ndo estar definido,
XIX. E outras expressdes determinadas por lei ou regulamento.

8 1° - O prazo de validade e a identificacdo do lote devem ser impressos,
gravados ou declarados por meio de carimbo, conforme a natureza do continente ou do

envoltério, observadas as normas complementares.

8 2° - No caso de terceirizacdo da producdo, deve constar a expressao
“Fabricado por”, ou expressdo equivalente, seguida da identificacdo do fabricante, € a
expressdo “Para”, ou expressdo equivalente, seguida da identificagdo do estabelecimento

contratante.



8 3°- Quando ocorrer apenas o0 processo de fracionamento ou de embalagem
de produto, deve constar a expressdo “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente,

em substitui¢do a expressao ‘“‘fabricado por”.

8 4° - Nos casos de que trata o § 3°, deve constar a data de fracionamento ou
de embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante
do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios definidos pelo Servico de
Inspe¢éo Municipal.

§ 5° - Na rotulagem dos produtos isentos de registro devera constar a
expressdao “Produto Isento de Registro no Servigo de Inspe¢do Municipal”, em substitui¢do a

informacé&o de que trata o inciso 1X do caput.

Art. 122 - Nos rétulos podem constar referéncias a prémios ou a mencdes
honrosas, desde que sejam devidamente comprovadas as suas concessdes na solicitagéo de
registro e mediante inclusdo na rotulagem de texto informativo ao consumidor para

esclarecimento sobre os critérios, o responsavel pela concessao e o periodo.

Art. 123 - Na composi¢do de marcas, € permitido o emprego de desenhos

alusivos a elas.

Paragrafo anico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a
simbolos ou quaisquer indicagdes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unido,

dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, deve cumprir a legislagio especifica.

Art. 124 - Nos rétulos dos produtos de origem animal € vedada a presenca
de expressdes, marcas, vocabulos, sinais, denominacdes, simbolos, emblemas, ilustracGes ou
outras representacdes graficas que possam transmitir informacdes falsas, incorretas,
insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro,
confusdo ou engano em relacdo a verdadeira natureza, composicao, rendimento, procedéncia,

tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

8 1° - Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a
presenca ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou préoprios de produtos de igual

natureza, exceto nos casos previstos em legislacao especifica.



§ 2° - Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar

propriedades medicinais ou terapéuticas.

8§ 3°- O uso de alegacdes de propriedade funcional ou de satude em produtos
de origem animal deve ser previamente aprovado pelo 6rgdo regulador da saude, atendendo

aos critérios estabelecidos em legislacao especifica.

8 4° - As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restri¢oes

ao Seu uso.

Art. 125 - E facultada a aposi¢do no rétulo de informagfes que remetam a
sistema de producdo especifico ou a caracteristicas especificas de producdo no ambito da

producdo primaria, observadas as regras estabelecidas pelo 6rgdo competente.

8§ 1° - Na hipdtese de inexisténcia de regras ou de regulamentacéo especifica
sobre os sistemas ou as caracteristicas de producéo de que trata o caput, o estabelecimento
devera apor texto explicativo na rotulagem, em local de visualizacdo facil, que informara ao

consumidor as caracteristicas do sistema de producao.

8 2° - A veracidade das informacdes prestadas na rotulagem nos termos do
disposto no § 1° perante os Orgdos de defesa dos interesses do consumidor é de

responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

Art. 126 - Poderdo constar expressdes de qualidade na rotulagem quando
estabelecidas especificagdes correspondentes para um determinado produto de origem animal

em regulamento técnico de identidade e qualidade especifico.

8 1° - Na hipétese de inexisténcia de especificacfes de qualidade em
regulamentacao especifica de que trata o caput e observado o disposto no art. 124, a indicacéo
de expressbes de qualidade na rotulagem é facultada, desde que sejam seguidas de texto
informativo ao consumidor para esclarecimento sobre os critérios utilizados para sua

definigéo.



§ 2° - Os parametros ou os critérios utilizados devem ser baseados em
evidéncias técnico-cientificas, mensuraveis e auditaveis, e devem ser descritos na solicitacao

de registro.

8 3° - A veracidade das informagdes prestadas na rotulagem nos termos do
disposto nos § 1° e § 2° perante os Orgdos de defesa dos interesses do consumidor é de
responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

Art. 127 - O uso de informacdes atribuiveis aos aspectos sensoriais, ao tipo
de condimentacdo, menclGes a receitas especificas ou outras que nao remetam as
caracteristicas de qualidade é facultado na rotulagem, nos termos do disposto no inciso XVIII

do caput do art. 8 deste Decreto.

Paragrafo unico. As informac6es de que trata o caput ndo se enquadram no

conceito de expressdes de qualidade de que trata o art. 126.

Art. 128 - O mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos que sejam
fabricados em diferentes unidades da mesma empresa, desde que cada estabelecimento tenha

0 produto registrado

§ 1° - Na hipdtese do caput, as informacdes de que tratam os incisos I, 111,
IV, V e IX do caput do art. 121 deverdo ser indicados na rotulagem para as unidades

fabricantes envolvidas.

8 2° - A unidade fabricante do produto deve ser identificada claramente na
rotulagem, por meio de texto informativo, cddigo ou outra forma que assegure a informagéo

correta.

8§ 3° - Alternativamente a indicacéo dos carimbos de inspecdo das unidades
fabricantes envolvidas, a empresa podera optar pela indicacdo na rotulagem de um Unico

carimbo de inspecdo referente a unidade fabricante.

Art. 129 - Os roétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou
pintados, respeitados a ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.



Art. 130 - Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que
esconda ou encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatdrios de rotulagem ou o carimbo do
SIM.

Art. 131 - Os roétulos e carimbos do SIM devem referir-se ao ultimo
estabelecimento onde o produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou

embalagem.

Art. 132 - A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as
determinacgdes estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em legislacio

especifica.

Art. 133 - O desenho do rétulo devera ser simples e bem definido, desprovido
de detalhes desnecessarios que prejudiquem a clareza das informacBGes ou induzam a

interpretacdo incorreta da real origem do produto.

§ 1° - O fundo do rétulo ndo devera interferir na legibilidade dos dizeres nele

contidos.

8 2° - Os dizeres impressos e os detalhes desenhados ndo deverdo estar
dispostos de forma a prejudicar a visibilidade ou dificultar sua leitura.

§ 3° - E facultado o emprego de cores nos rétulos, respeitadas as disposicdes

legais vigentes.

Art. 134 - A superficie do rétulo, onde séo dispostos os dizeres exigidos e
outros como figuras ou desenhos informativos, compreende o painel principal que é a parte do
rétulo que se apresenta visivel ao comprador, em condi¢Ges habituais de exposicéo a venda,

observando-se as peculiaridades de cada embalagem ou continente.

Art. 135 - O estabelecimento, em hipotese alguma, podera fornecer seus

carimbos, embalagens e/ou rotulagens a terceiros.
SECAO II

DA ROTULAGEM EM PARTICULAR



Art. 136 - O produto deve seguir a denominacdo de venda do respectivo
RTIQ.

Art. 137 - As carcagas, 0s quartos ou as partes de carcacas em natureza de
bovinos, de bufalos, de equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao
comércio varejista ou em transito para outros estabelecimentos recebem o carimbo do SIM

diretamente em sua superficie e devem possuir, além deste, etiqueta-lacre inviolavel.

8 1°- As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias previstas

neste Decreto e em normas complementares.

Art. 138 - Os produtos carneos que contenham carne e produtos vegetais

devem dispor nos rétulos a indicacdo das respectivas percentagens.

Art. 139 - A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em

percentuais, na lista de ingredientes do produto.

Paragrafo Unico. O disposto no caput ndo se aplica aos condimentos e as

especiarias.

Art. 140 - Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados
dos produtos das abelhas deve constar a adverténcia “Este produto ndo deve ser consumido

por criangas menores de um ano de idade.”, em caracteres destacados, nitidos e de facil

leitura.

Art. 141 - O rotulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais

exigéncias estabelecidas em legislacéo especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

I - ndo conter indicagdes que fagam referéncia a sua origem floral ou vegetal;

Il - conter a expressdo “Proibida a venda fracionada.”



CAPITULO IV
CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Art. 142 - O carimbo de inspecédo representa a marca oficial do SIM e
constitui a garantia de que o produto é procedente de estabelecimento inspecionado e

fiscalizado pelo Servico de Inspecdo Municipal.

Art. 143 - O namero de registro do estabelecimento deve ser identificado no
carimbo oficial cujos formatos, dimensdes e empregos sado fixados neste Decreto ou em normas

complementares.
§ 1° - O carimbo deve conter:
| - a expressdo “INSPECIONADO"”, na borda superior;
Il - a identificag¢do do municipio “Engenho-Velho-RS”, na borda inferior;

I - a sigla “SIM”, ao centro; a qual traduz-se: "Servi¢co de Inspecdo

Municipal”.

IV - 0 nimero de registro do estabelecimento, acima ou abaixo da sigla
“SIM”;

8 2° - O namero de registro do estabelecimento constante do carimbo de
inspegdo ndo é precedido da designa¢do “numero” ou de sua abreviatura (n°) e é aplicado no
lugar correspondente, equidistante dos dizeres ou das letras e das linhas que representam a

forma.

Art. 144 - Os carimbos do SIM devem obedecer exatamente & descricao e aos
modelos determinados neste Decreto e em normas complementares, respeitadas as dimensdes,
a forma, os dizeres, o idioma, 0 tipo e o corpo de letra e devem ser colocados em destaque nas
testeiras das caixas e de outras embalagens, nos rotulos ou nos produtos, numa cor Unica, de

preferéncia preta, quando impressos, gravados ou litografados.



Paragrafo unico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel
para rotulagem seja menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados), o carimbo néo

necessita estar em destaque em relacdo aos demais dizeres constantes no rétulo.

Art. 145 - Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem

ser imediatamente inutilizados pelo SIM.

Art. 146 - Os diferentes modelos de carimbos do SIM a serem usados nos
estabelecimentos inspecionados e fiscalizados pelo Servigo de Inspe¢do Municipal devem

obedecer as seguintes especificacdes, além de outras previstas em normas complementares:
| - MODELO 1:
a) forma: circular;
b) dimensGes: 6,0 cm (seis centimetros) de diametro;

c) dizeres: "INSPECIONADO" que acompanha a curva superior do circulo;
em baixo o nome do Municipio em questdo ENGENHO VELHO-RS, que acompanham a curva
inferior do circulo; e a sigla “SIM” no centro acompanhada logo abaixo do numero do registro

do estabelecimento

d) uso: para carcacas de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos e caprinos em
condigdes de consumo em natureza, aplicados externamente sobre as massas musculares da

regido do coxao (pernil), costela, lombo, paleta (1/2 carcaca).

e) No caso de carcacas de ovinos, caprinos e suinos que forem

comercializadas inteiras, pode-se utilizar somente o carimbo no pernil e paleta.

Paragrafo unico: Além do carimbo aplicado diretamente nas massas
musculares, as carcacas e meia carcacgas devem possuir etiqueta-lacre inviolavel conforme

artigo 146, modelo 4 deste decreto.
Il - MODELO 2:

a) forma: circular;



b) dimensbdes: 1,5 cm (um e meio centimetros) de diametro;
c) dizeres: idénticos ao modelo 1;

d) uso: para rétulos (etiquetas, ou impressos em embalagens) quaisquer

produtos com até 1Kg (um quilograma);
111 - MODELO 3:
a) forma: circular;
b) dimensGes: 3,0 cm (trés centimetros) de diametro;
c) dizeres: idénticos ao modelo 1

d) uso: para rotulos (etiquetas, ou impressos em embalagens) de produtos

com mais de 1Kg (um quilograma);
IV - MODELO 4.
a) forma: circular;
b) dimensbes: 5,0 cm (cinco centimetros) de diametro;
c) dizeres: idénticos ao modelo 1

d) uso: para etiqueta lacre em Y2 carcacas de animais de agougue e para

cortes de animais de agougue.

Art. 147 - Os carimbos oficiais em qualquer estabelecimento devem
reproduzir fiel e exatamente os modelos determinados pelo artigo 146 deste Decreto, sob pena
de responsabilidade da Inspecdo Municipal e da Inspetoria sob jurisdicdo da qual esteja o

estabelecimento faltoso.
TITULO VIII

DAS ANALISES LABORATORIAIS



Art. 148 - As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e
qualquer substancia que entre em suas elaboragdes, estdo sujeitos a analises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais analises que se

fizerem necessarias para a avaliagéo da conformidade.

Paragrafo Unico. Sempre que o SIM julgar necessario, realizaré a coleta de

amostras para analises laboratoriais.

Art. 149 - E obrigat6rio o cumprimento, por parte das empresas registradas
no Servico de Inspecdo Municipal - SIM, do cronograma oficial de analises fisico-quimica e

microbioldgica da dgua de abastecimento interno e dos produtos de origem animal.

8§ 1° - Adota-se a seguinte defini¢cdo: Anélise Fiscal Oficial - Amostra ou item
de ensaio encaminhado para analise devidamente acompanhado da Solicitacdo Oficial de
Anélise (SOA) conforme ANEXO I, deste decreto.

Art. 150 - As andlises fisico-quimicas e microbiol6égicas da agua de
abastecimento interno e produtos de origem animal serdo realizadas em laboratérios
credenciados pelo SIM, sendo as despesas decorrentes das analises, de responsabilidade dos

estabelecimentos.

Art. 151 - Para realizacdo das analises fiscais, deve ser coletada amostra em
triplicata da matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua

elaboracéo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservagao.

8 1° - Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério
credenciado pelo SIM, e as demais devem ser utilizadas como contraprova. Uma amostra
devera ser entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto e a outra amostra devera ser

mantida em poder do laboratério ou do SIM local.

§ 2° - E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a

conservacao de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.
8 3° - N&o devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;



I - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo hébil

para a realizacdo da analise de contraprova;

11 — se tratar de andlises fiscais realizadas durante os procedimentos de

rotina de inspecéo oficial;

IV - forem destinadas a realizacdo de analises microbiol6gicas, por ser

considerada impertinente a analise de contraprova nestes casos; e

V- se tratar de ensaios para deteccdo de analitos que ndo se mantenham

estaveis ao longo do tempo.

4° - Para os fins do inciso Il do § 3° considera-se que o produto apresenta
prazo de validade exiguo quando possuir prazo de validade remanescente igual ou inferior a

quarenta e cinco dias, contado da data da coleta.

Art. 152 - A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer
substancia que entre em sua elaboracdo e de agua de abastecimento para andlise fiscal deve

ser efetuada por servidores do SIM.

§ 1° - A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do

detentor do produto ou de seu representante, conforme o caso.

8 2°- N&o deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composicéo,

integridade ou conservagao esteja comprometida

Art. 153 - As amostras para andlises devem ser coletadas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a manutencdo de sua

integridade fisica e a conferir conservacao adequada ao produto.

Paragrafo unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela

autoridade competente que estiver procedendo a coleta

Art. 154 - E facultado ao interessado requerer ao SIM a analise pericial da
amostra de contraprova, nos casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado

da data da ciéncia do resultado.



§ 1° - Ao requerer a analise da contraprova, o interessado deve indicar no
requerimento o nome do assistente técnico para compor a comissao pericial e podera indicar

um substituto.

8 2° - O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratorio
definido pela autoridade competente do SIM, em que se realizara a analise pericial na amostra

de contraprova, com antecedéncia minima de setenta e duas horas.

§ 3° - Deve ser utilizada na analise pericial a amostra de contraprova que se

encontra em poder do detentor ou do interessado.

§ 4° - Deve ser utilizada na pericia de contraprova o mesmo método de
analise empregado na analise fiscal, salvo se houver concordancia da comissao pericial quanto

a adocao de outro método.

8 5° - A anélise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de

contraprova apresentar indicios de alteracéo ou de violacéo.

8 6° - Na hipdtese de que trata o 8 5°, deve ser considerado o resultado da

analise fiscal.

§ 7° - Em caso de divergéncia quanto ao resultado da anélise fiscal ou
discordancia entre os resultados da anélise fiscal com o resultado da anélise pericial de
contraprova, deve-se realizar novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder

do laboratério ou do SIM local.

8 8° - O ndo comparecimento do representante indicado pelo interessado na
data e na hora determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do

interessado implica a aceitacao do resultado da analise fiscal.

Art. 155 - O solicitante, quando indicar assistente técnico ou substituto para
acompanhar analises periciais, devera comprovar que os indicados possuem formacéo e
competéncia técnica para acompanhar a analise pericial, conforme os critérios definidos pelo

Servigo de Inspecao Municipal.



§ 1° - Na hipotese de o assistente técnico ou substituto indicado ndo atender
aos requisitos de formacao e competéncia técnica de que trata o caput, o pedido de realizacao

de anélise pericial da amostra de contraprova sera considerado protelatério.

8 2° - Na hipotese de que trata o 8 1° o pedido de realizacdo de analise
pericial da amostra de contraprova seré indeferido e sera considerado o resultado da analise
fiscal.

Art. 156 - O interessado podera apresentar manifestacao adicional quanto
ao resultado da analise pericial da amostra de contraprova no processo de apuracdo de
infracBes no prazo de dez dias, contado da data de assinatura da ata de andlise pericial de

contraprova.

§ 1° - A contagem do prazo de que trata o caput seré realizada de modo

continuo e se iniciard no primeiro dia Util subsequente a data da cientificacao oficial.

§ 2° - O prazo sera prorrogado até o primeiro dia util subsequente caso o
vencimento ocorra em data que ndo houver expediente ou o expediente for encerrado antes da

hora normal.

§ 3° - O resultado da andlise pericial da amostra de contraprova e a
manifestacdo adicional do interessado quanto ao resultado, caso apresentado, serdo avaliados

e considerados na motivagéo da decisdo administrativa.

Art. 157 - O estabelecimento deve realizar controle de seu processo
produtivo, por meio de andlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular, histoldgicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade
de matérias-primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa de autocontrole,
de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de

evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realizacdo do referido controle.

Paragrafo Unico: As empresas, assim como o servigo oficial, devem

encaminhar suas amostras de controle interno para laboratorios idoneos.



Art. 158 - A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no
SIM pode ser realizada em estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a

atender a programas e a demandas especificas.

Art. 159 - A analise laboratorial da agua de abastecimento interno e dos
produtos de origem animal compreendem andlises microbioldgicas e fisico-quimicas, sendo as
especificacbes das anéalises, bem como a frequéncia de realizacao destas determinada através
da classificagdo dos estabelecimentos, mediante cronograma definido pelo SIM o qual sera

publicado através de normas complementares

Art.160 - O cronograma da realizacdo das analises laboratoriais oficiais
podera ser alterado, a critério do Servico de Inspecdo Municipal, a qualquer momento,

respeitando as periodicidades descritas em Portaria.

§ 1° - O servico oficial pode, a qualquer momento, solicitar analises de
qualquer produto industrializado pelo estabelecimento ou matéria-prima fora do calendario

previsto.

8 2° - O servigo oficial pode, a qualquer momento, solicitar outros tipos de
analises como, por exemplo, analises sensoriais, organolépticas, fatores de qualidade, assim

como também analise da matéria-prima e do produto final, a critério da inspecéo.

Art. 161 - O estabelecimento que se negar a encaminhar as analises oficiais
ao laboratdrio credenciado sera autuado, procedendo-se o preenchimento do Auto de Infracéo
conforme ANEXO I11, deste decreto, podendo sofrer san¢Ges administrativas.

Art. 162 - Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao
disposto na legislagdo, o SIM notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e
adotard as acfes fiscais e administrativas pertinentes, bem como as medidas cautelares

necessarias

Art. 163 - Consideram-se como legislagdes vigentes aquelas estabelecidas
pela Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), Ministério da Saude (MS),
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), Regulamento da Inspecéo

Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), Regulamentos Técnicos de



Identidade e qualidade de Produtos (RTIQ), Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e

Tecnologia (INMETRO), e outras legislac6es que discorram sobre alimentos de origem animal.
TITULOVI
REINSPEQAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 164 - Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre
gue necessario antes de sua liberacdo para o comércio municipal, intermunicipal ou

interestadual (quando o SIM possuir equivaléncia ao SUSAF ou SISBI-POA)

Art. 165 - Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em
estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, sem que seja claramente identificado como oriundo
de estabelecimento registrado no SIM de Engenho Velho-RS, SUSAF, CISPOA, Servico de
Inspecéo Federal (SIF) ou no Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal
(SISBI)

Art. 166 - A reinspecdo dos produtos deve ser realizada em local ou em

instalacdo que preserve as condicdes sanitarias dos produtos.
Paragrafo Unico. A reinspecéo de que trata o caput abrange:

I — a documentacdo fiscal e sanitaria de respaldo ao tréansito e a

comercializagdo, quando couber;

Il - identificar os rotulos e marcas oficiais de inspecdo dos produtos, bem

como os prazos de validade;
I11 - verificar as condicGes de integridade dos envoltorios e recipientes;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras,

conforme o caso;

V - coletar amostras para exames quimicos e microbioldgicos, sempre que

necessario.



VI - as condic¢bes de manutencéo e de higiene do veiculo transportador e o

funcionamento do equipamento de geracao de frio, quando couber; e

8 1° - Os produtos que na reinspecdo forem julgados improprios para o
consumo, devem ser destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais, depois de

retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturacao, se for o caso.

Art. 167 - Na reinspecdo de matérias-primas ou de produtos que apresentem
evidéncias de alteracdes ou de adulteracgdes, devem ser aplicados os procedimentos previstos

neste Decreto e em normas complementares.

§ 1° - Na reinspec¢do, os produtos que forem julgados improprios para o
consumo humano devem ser condenados, vedada a sua destinacdo a outros estabelecimentos

sem autorizacéo prévia do SIM.

§ 2° - Os produtos que, na reinspe¢do, permitam aproveitamento condicional
ou rebeneficiamento devem ser submetidos a processamento especifico autorizado e

estabelecido pelo SIM e devem ser novamente reinspecionados antes da liberacgéo.

Art.168 - E permitido o aproveitamento condicional ou a destinagio
industrial de matérias-primas e de produtos de origem animal em outro estabelecimento sob
inspecao federal ou em estabelecimentos registrados nos servicos de inspecéo dos Estados, do

Distrito Federal e dos Municipios, desde que:
| - haja autorizagdo prévia do servico oficial do estabelecimento de destino;

Il - haja controle efetivo de sua rastreabilidade, contemplando a

comprovacao de recebimento no destino; e
I11 - seja observado o disposto no inciso XV do caput do art 77.

Art. 169 - A Inspecdo Municipal devera fiscalizar o embarque de qualquer
produto de origem animal, bem como as condi¢des higiénicas e as instalacbes dos meios de

transporte utilizados para tal finalidade.



Art. 170 - A juizo do SIM, pode ser determinado o retorno ao estabelecimento
de origem dos produtos apreendidos no mercado de consumo ou em transito, para

aproveitamento para fins ndo comestiveis ou descarte.

8 1° - No caso do responsavel pela fabricacdo ou despacho do produto
recusar a devolugdo, serd a mercadoria, apos a inutilizacdo pela Inspe¢do Municipal,
aproveitada para fins ndo comestiveis em estabelecimento dotado de instala¢fes apropriadas.

§ 2° - A firma proprietéria ou arrendataria do estabelecimento de origem
deve ser responsabilizada e punida, conforme consta no presente Regulamento, no caso de nao

comunicar a chegada de produto devolvido ao servidor do SIM.

TITULO IX

DO TRANSITO E DA CERTIFICACAO SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

CAPITULO |
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

171 - O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser
realizado por meio de transporte apropriado, de modo a garantir a manutencdo de sua

integridade e a permitir sua conservagao.

§ 1° - Os veiculos, os contentores ou 0s compartimentos devem ser

higienizados e desinfetados antes e apds o transporte.

§ 2° - Os veiculos, os contentores ou 0s compartimentos utilizados para o
transporte de matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico
e, quando necessario, de equipamento gerador de frio, além de instrumento de controle de

temperatura, em atendimento ao disposto em normas complementares.

Art. 172 - Os produtos e matérias-primas de origem animal quando

devidamente rotulados e registrados ou isentos de registro, procedentes de estabelecimentos



sob Inspecdo Municipal, satisfeitas as exigéncias do presente Regulamento, tém livre curso no

Municipio, podendo ser expostos ao consumo, exclusivamente no territério municipal.

8§ 1° - Os produtos e matérias-primas de origem animal quando devidamente
rotulados e procedentes de estabelecimentos com inspecdo municipal e aderidos ao SUSAF
(Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno

Porte) tém livre curso no Municipio e em todo o territorio estadual.

§ 2° - Os produtos e matérias-primas de origem animal quando devidamente
rotulados e procedentes de estabelecimentos com inspecdo municipal e equivaléncia ao SISBI
—POA (Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal) tém livre curso no

Municipio e em todo o territério nacional.

Art. 173 - As autoridades de Saude Publica, em sua funcdo de policiamento
da alimentac&o nos centros de consumo, devem comunicar a qualquer dependéncia do SIM os
resultados das analises fiscais que realizam se, das mesmas, resultar apreensdo ou condenagéo

dos produtos, subprodutos e matérias-primas.

Art. 174 - Os produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos de
outros Estados da Federacdo, s6 poderdo ingressar no territério municipal quando procedem
de estabelecimentos devidamente registrados no servico de inspecdo federal (SIF) ou
estabelecimentos aderidos ao SISBI-POA ou SUSAF devidamente identificados com rotulos ou

marcas oficiais.

Art. 175 - A autoridade competente devera apreender produtos e matérias-
primas de origem animal, quando houver fundada suspeita de estarem adulterados, falsificados

ou impréprios para o consumo, uso ou comercializagdo, nos termos deste Regulamento.

Art. 176 - Os produtos ou matérias-primas de origem animal

manifestadamente deteriorados ou alterados serdo apreendidos e inutilizados imediatamente.

Paragrafo anico. Quando a inutilizacdo ndo puder ser efetuada na ocasido
da apreensdo, a mercadoria sera transportada para local que a autoridade competente
designe, por pessoal de sua competéncia e por conta do infrator. Neste caso serdo lavrados,

separadamente, o0 auto de apreenséo e o termo de condenacéo.



Art. 177 - A apreensdo e a condenacdo de produtos e matérias-primas de

origem animal poderdo ser realizadas em qualquer local onde os mesmos se encontrem.

Art. 178 - O termo de apreensdo (ANEXO 1V) e o termo de condenacédo
(ANEXO VII) que sera a base do procedimento administrativo, devera ser lavrado em trés vias,

no minimo, pela autoridade sanitaria ou seu agente, destinando-se a primeira via ao autuado.

Art. 179 - As omissdes ou incorrecdes na lavratura do auto de apreensédo nao
acarretardo nulidade do mesmo, quando do processo constarem elementos necessarios a

determinagéo da infracao e do infrator.
CAPITULO I
DA CERTIFICACAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art.180 - A emissdo do Certificado Sanitario Nacional ou Guia de Transito
ndo se aplicara para o transito de produtos de origem animal, identificados por meio de rétulos
destinados ao mercado interno incluindo casas atacadistas, distribuidores e comércio
varejista, também nos casos de transferéncia para entreposto ou outro estabelecimento com

registro no Servico de Inspecao Federal (SIF)SISBI/SUSAF/SIM guando dentro do estado.

Art. 181 - Os certificados sanitarios nacionais, as guias de transito e as
declaragdes de conformidade ou de destinacdo industrial ou condenagdo emitidos para os
produtos de origem animal devem atender aos modelos estabelecidos pelo Servigo de Inspecéo

Municipal através de normas complementares.

Art. 182 - A emissdo de Guia de Transito se aplicara para o transito de

matérias —primas ou produtos de origem animal quando realizado fora do estado.

Art. 183 - O SIM deve emitir Guia de Transito, para os produtos de origem
animal destinados ao aproveitamento condicional ou a condenacéo determinados pelo SIM e
a emissdo de documentacdo de destinacdo industrial ou de condenacdo determinadas pelo

estabelecimento.



8§ 1° - Nas hipdteses do caput, é obrigatéria a comprovacao do recebimento
das matérias-primas e dos produtos pelo estabelecimento de destino junto ao emitente, no prazo

de quarenta e oito horas, contado do recebimento da carga.

8 2° - N&o seréo expedidas novas partidas de matérias-primas ou de produtos

até que seja atendido o disposto no § 1°.

8§ 4° - Nos estabelecimentos de abate em que nédo seja possivel separar o
material condenado oriundo do Departamento de Inspecéo Final e das linhas de inspecéo de
post mortem do material condenado pelo estabelecimento nas demais operagdes industriais, a
certificacdo sanitaria de que trata o caput fica dispensada e o transito desses produtos sera
respaldado pela declaracdo de condenacdo de que trata o art. 181 emitida pelo

estabelecimento.
TITULO X

DAS NORMAS, ORGANIZACAO, ESTRUTURA E FUNCIONAMENTO DO SERVICO
DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 184 - O SIM devera dispor de pessoal técnico de nivel superior e médio
em nimero adequado, devidamente capacitados para realizacdo de inspecao sanitaria ante e

post-mortem e tecnoldgica, obedecendo a legislacdo vigente.

8§ 1°- O cargo de coordenador do SIM serd exercido por Médico Veterinério

efetivo.

8 2° - A inspecéo e fiscalizagéo previstas neste Decreto sao de atribuigéo de
servidor lotado no Departamento Municipal da Agricultura com formacdo em Medicina
Veterinaria, e quando couber, de auxiliar designado, também de cargo efetivo,
preferencialmente com formacéo técnica e/ou superior, devidamente treinado e habilitado pelo

responsavel e ou coordenador do SIM.

8 3° - Aos servidores lotados no SIM serdo conferidas atribuicGes de fiscais,
dotados de poder de policia administrativa, para realizar exames, inspecdes, vistorias, recolher

amostras para analise, fazer apreensdes e condenacdes de produtos, ter livre acesso os locais



fiscalizados, requisitar forca policial, lavrar autos de infracdo e dirigir veiculos oficiais para
0 desempenho de suas funcdes e atividade, ficando os mesmos previamente autorizados a

utilizar os meios que julgarem necessarios para registrar suas agoes.

Art. 185 - O SIM devera elaborar manual de procedimentos a fim de traduzir

e padronizar as principais atividades operacionais a serem executadas pelo setor.

Art. 186 - O SIM devera dispor de pessoal qualificado para trabalhos

administrativos.

Art. 187 - O SIM devera ter veiculos a sua disposi¢do, em quantidade

necessaria, que viabilizem a locomogéo do seu pessoal até os locais de fiscalizagao.

Art. 188 - O SIM devera dispor de espaco fisico adequado e equipamentos
disponiveis para a execucdo das atribuicdes e tarefas a serem exercidas pelo érgéo.

Art. 189 - O Chefe do Departamento Municipal da Agricultura, Pecuaria e
Meio Ambiente, sempre que possivel, deve facilitar aos técnicos do SIM a realizacdo de cursos
e estagios em laboratdrios, estabelecimentos ou escolas, visando o melhor aprimoramento

técnico dos mesmos.

Art. 190 - Cabe ao encarregado do SIM no estabelecimento vetar a entrada
de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente uniformizadas e autorizadas

pela chefia do estabelecimento.

Art. 191 - O SIM podera requerer ao Departamento Municipal da
Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente o auxilio de autoridade policial para fazer cumprir as

normas deste Regulamento.
Art. 192 - Também compete ao SIM:

I. Elaborar normas, portarias e procedimentos necessarios a plena

execucao das atividades de inspecéo;



Il. Analisar e emitir pareceres sobre os projetos de construcéo, reforma e
aparelhamento dos estabelecimentos destinados a obtencao de matéria-prima, industrializacao

e beneficiamento de produtos de origem animal;

I11. Analisar e emitir pareceres sobre os processos de registro de produto,

de embalagem e da rotulagem de produtos de origem animal;

IV. Analisar, deferir ou indeferir as solicitacbes de prazos para
cumprimento de ndo conformidades, notificagdes ou outros documentos emitidos pela
fiscalizacdo aos estabelecimentos registrados, o mesmo é aplicavel as solicitacdes de

prorrogacao de prazos;
V. Elaborar e efetuar acdes de combate a clandestinidade;
VI. Elaborar e efetuar agdes de educacgao sanitaria.

Art. 193 - As liberacdes para funcionamento dos estabelecimentos com

inspecdo serdo de competéncia exclusiva do SIM.

Art. 194 - A inspecdo sanitaria serd instalada nos estabelecimentos de
produtos de origem animal somente apds o registro dos mesmos no SIM, cabendo a este

determinar o nimero de inspetores necessarios para a realizacao das atividades.
TITULO XI

DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRACOES, DAS
PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES
SECAO |

DOS RESPONSAVEIS PELA INFRACAO



Art. 195 - Serdo responsabilizadas pela infracdo as disposicdes deste
Decreto, para efeito da aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou
juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde

a origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no SIM;

Il - proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos
registrados no SIM, onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados,
fracionados, industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados,

distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal;

11 - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de

origem animal; e

IV - importadoras e exportadoras de matérias-primas ou de produtos de

origem animal.

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as
infracBes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas
que exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-

primas.
SECAO 11
DAS MEDIDAS CAUTELARES

Art. 196 - Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem
animal represente risco a saude publica ou tenha sido adulterado, o SIM adotar4, isolada ou

cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:
I- apreenséo do produto, dos rétulos ou das embalagens;
Il - suspensdo provisdria do processo de fabricacédo ou de suas etapas;

Il - coleta de amostras do produto para realizacdo de analises

laboratoriais; ou



IV - determinar a realizacdo, pela empresa, de coleta de amostras para
analises laboratoriais, a serem realizadas em laboratorio préprio ou credenciado, observado

o disposto no art. 157.

8 1° - Sempre que necessario, sera determinada a revisdo dos programas de

autocontrole dos estabelecimentos.

§ 2° - As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e

tecnicamente relacionadas aos fatos que as motivaram.

8 3° - Quando a apreensdo de produtos for motivada por deficiéncias de
controle do processo de producéo, as medidas cautelares poderao ser estendidas a outros lotes

de produtos fabricados sob as mesmas condices.

§ 4° - As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua

aplicacdo ndo forem confirmadas seréo levantadas.

8 5° - Apds a identificacdo da causa da irregularidade e a adogdo das

medidas corretivas cabiveis, a retomada do processo de fabricacdo sera autorizada.

8§ 6° - Quando for tecnicamente pertinente, a liberagdo de produtos
apreendidos podera ser condicionada a apresentagdo de laudos laboratoriais que evidenciem

a inexisténcia da irregularidade.

8 7° - O disposto no caput ndo afasta as competéncias de outros 0rgaos

fiscalizadores, na forma da legislacéo.

Art. 197 - O SIM podera determinar que o estabelecimento desenvolva e
aplique um plano de amostragem delineado com base em critérios cientificos para realizacao
de andlises laboratoriais, cujos resultados respaldardo a manutencéo da retomada do processo
de fabricagdo quando a causa que motivou a ado¢do da medida cautelar for relacionada as

deficiéncias do controle de processo de producéo.

Paragrafo Unico. As amostras de que trata o caput serdo coletadas pela
empresa e as analises serdo realizadas em laboratdrio préprio ou credenciado, observado o

disposto no art. 157.



Art. 198 - E necessario que sejam devidamente preenchidos os seguintes

termos pelo fiscal do SIM, ao constatar irregularidades/ infracGes:

8 1° - Ao constatar irregularidades passiveis de autuagio conforme disposto

neste decreto: Preencher o Auto de Infracdo, Anexo Il
§ 2° - Apreenséo de Produtos: Preencher o Termo de Apreensdo ANEXO 1V;

§ 3° Apreensdo Cautelar de Produtos: Preencher o Termo de Apreensdo
Cautelar ANEXO V;

§ 4° - Liberagdo de material/produto: Preencher o Termo de Liberacéo
ANEXO VI;

8 5° - Condenacdo de produtos/ matéria prima: Preencher o Termo de
Condenagdo ANEXO VI,

§ 6° - Em caso de Suspensao de estabelecimento/area/secdo: Preencher o
Termo de Suspencdo ANEXO VIII;

8 7° - Em caso de Liberacéo de processo de fabricacao/atividade: Preencher
0 Termo de Liberacao de processo/fabricagdo/atividade, ANEXO IX;

8° - Em caso de interdicdo de estabelecimento/area/secdo: Preencher o
Termo de Interdicdo ANEXO X.

9° - Em caso de desinterdi¢do de estabelecimento/area/secao: Preencher o
Termo de Desinterdicdo ANEXO XI.

8 10° - Nos casos de cassacao de registro do estabelecimento: Preencher o
Termo de Cassacao de Registro, ANEXO XII.

CAPITULO II
DAS INFRACOES

Art. 199 - As infracbes ao presente Regulamento serdo punidas

administrativamente e, quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.



Paragrafo Gnico. E de responsabilidade do representante legal da empresa
a producdo, comercializacdo, qualidade e idoneidade de seus produtos, estendida ao

responsavel técnico no que for aplicavel.

Art. 200 - Constituem infracGes ao disposto neste Regulamento, além de

outras previstas:

I - construir, ampliar, remodelar ou reformar instalacfes sem a prévia
aprovacao do projeto, para os estabelecimentos de que trata o § 1° do art. 22, ou sem prévia
atualizagdo da documentac@o depositada, para os estabelecimentos de que trata o § 2° do
referido artigo, quando houver aumento de capacidade de producdo ou alteracédo do fluxo de

matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar
o comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasiao da venda,
da locacgéao ou do arrendamento;

1l - utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislacdo aplicavel
especifica;

IV - permitir o acesso ao interior do estabelecimento de funcionérios ou

visitantes sem estarem devidamente uniformizados;

V - manter em trabalho pessoas que ndo apresentaram atestado de salde,
comprovando a aptidao a manipulacéo de alimentos, ou documento equivalente expedido pela

autoridade competente de Salude Publica;

V1 - apresentar laudo de analise oficial de agua de abastecimento interno ou
de produto fora do padréo legal vigente, bem como ndo cumprir o cronograma oficial de

analises;

VII - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em

condigdes inadequadas;

VIII - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de

beneficiamento ou de armazenagem;



IX - elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricacdo, de

formulacéo e de composicao registrados no SIM;

X - expedir produtos sem rotulos ou produtos que ndo tenham sido

registrados no SIM;

X1 - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos

neste Decreto e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

X1l - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos
de manipulacgdo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

XIH1 - omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e

tecnoldgica do processo de fabricacao;

X1V - ndo implantar Manual de Boas Praticas de Fabricacdo, Programas de

Autocontrole e outros que visem o controle higiénico-sanitario dos processos e produtos;

XV - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima,

ingrediente ou produto desprovido da comprovacao de sua procedéncia;

XVI1 - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem

ao disposto na legislacéo especifica;

XVII - ndo proceder a limpeza e higienizacao rigorosa das dependéncias e
equipamentos diversos de produtos destinados a alimentacdo humana apds o término dos

trabalhos industriais e, durante as fases de manipulagéo e preparo, ou quando for o caso;

XVIII - ndo cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em
resposta ao SIM relativos a planos de acdo, fiscalizagbes, autuacfes, intimacdes ou

notificacodes;

XIX - ndo cumprir prazos previstos em notificagfes ou outros documentos
emitidos pelo SIM ou n&o cumprir ao solicitado oficialmente em andlises documentais

realizadas pelo SIM.



XX - adquirir, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar,
armazenar, acondicionar, embalar, rotular e expedir ou distribuir produtos de origem animal
fabricados em estabelecimento néo registrado no SIM, ou que nédo conste no cadastro geral do

Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal; ou SUSAF, CISPOA ou SIF;

XXI - fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com
rotulagem falsificada;

XXII - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacéo
especifica ou em desacordo com os processos de fabricacéo, de formulagdo e de composi¢ao

registrados no SIM;

XXII1 - utilizar produtos com prazo de validade vencida, em desacordo com

0s critérios estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares;

XXI1V - sonegar informacéo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM e

ao consumidor;
XXV - fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo SIM;

XXVI - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos

e embalagens;
XXVII - adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXVIII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de

produtos de origem desconhecida;

XXIX - ndo proporcionar aos trabalhadores curso de Boas Praticas de

Fabricacao e suas atualizacdes;

XXX - embaragar a acdo de servidor do SIM no exercicio de suas funcoes,
com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de

fiscalizacéo;

XXXI - desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar servidor
do SIM;



XXXII - produzir ou expedir produtos que representem risco a salde

publica;

XXXI - utilizar matérias-primas e produtos condenados, néo
inspecionados ou sem procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentacéo

humana;

XXXIV - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente,
matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda
do estabelecimento;

XXXV - fraudar documentos oficiais;

XXXVI - despachar ou transportar produtos de origem animal em desacordo
com as determinacges do SIM,;

XXXVII - fazer comércio intermunicipal sem que os seus estabelecimentos

tenham sido registrados para tal finalidade;

XXXVIII - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em

risco a saude ou que tenham sido adulterados;

XXXIX - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM nos

prazos regulamentares;

XL - prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes a
guantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos
ao SIM;

XLI - apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;

XLIl - importar matérias-primas ou produtos de origem animal

adulterados;

XLIII - iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas

por ocasido da concessao do titulo de registro;



XLIV - ndo apresentar para a reinspecao os produtos de origem animal

sujeitos a reinspecao obrigatoria

XLV - utilizar de forma irregular ou inserir informacdes ou documentacao

falsas, enganosas ou inexatas nos sistemas informatizados do SIM;

XLVI - prestar ou apresentar informacg6es, declaracfes ou documentos

falsos ao SIM;

XLVII - expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a

reinspecdo obrigatoria anteriormente a realizacéo da reinspecao;

XLVIII - descumprir determinacgdes sanitarias de interdicao total ou parcial
de instalagdes ou equipamentos, de suspensao de atividades ou outras impostas em decorréncia
de fiscalizacdes ou autuacdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares; e

XLIX - ndo realizar os tratamentos de destinacdo industrial ou de
aproveitamento condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou nao

dar a destinacdo adequada aos produtos condenados.

Art. 201 - Além dos casos especificos previstos neste Regulamento,
consideram-se improprios para consumo, no todo ou em parte, as matérias-primas ou 0s

produtos de origem animal que:

I - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagdo, rancosos,
mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolepticos anormais, contendo quaisquer
sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboracédo, preparo,

conservagao ou acondicionamento;
Il - forem alterados ou adulterados,
I11 - contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;
IV - forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagdo por qualquer motivo;

V - ndo apresentarem sinais caracteristicos da realizacdo de inspecdo

sanitaria;



VI - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites

permitidos em legislacao especifica ou em normas complementares;
VII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VI1II - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento

com produtos de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

IX - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso

veterinario que possam prejudicar a qualidade do produto;
X - apresentem embalagens estufadas;

X1 - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteddo exposto a

contaminacao e a deterioracao;
XI1 - estejam com o prazo de validade expirado;
X111 - ndo possuam procedéncia conhecida; e

XIV - ndo estejam claramente identificados como oriundos de

estabelecimento sob inspecdo sanitaria.

Paragrafo anico. Outras situacfes ndo previstas nos incisos de | a X1V que
podem tornar as matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme

critérios definidos em legislacéo estadual e federal referente aos produtos de origem animal.

Art. 202 - Além dos casos previstos no art. 201, as carnes ou 0s produtos
carneos devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se

apresentam, quando:

| - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagao

previstos neste Decreto e em normas complementares;

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenga

de mofos seja uma consequéncia natural de seu processamento tecnoldgico; ou



I11 - estejam infestados por parasitas ou com indicios de acdo por insetos ou

roedores.
IV - apresentam perfuracdes dos envoltorios dos embutidos por parasitas.

Paragrafo Unico. Sao ainda considerados improprios para consumo humano
acarne ou os produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais nao submetidos

a inspecao sanitaria oficial.

Art. 203 - Além dos casos previstos no art. 201, o pescado ou 0s produtos de
pescado devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se

apresentam, quando:
| - estejam em mau estado de conservagao e com aspecto repugnante;
Il - apresentem sinais de deterioragéo;
I11 - sejam portadores de lesGes ou doencas;
IV - apresentem infec¢cdo muscular macica por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados
pelo SIM;

VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em

operacdes de pesca; ou
VII - apresentam perfurac6es dos envoltorios dos embutidos por parasitas.

Art. 204 - Além dos casos previstos no art. 201, os ovos e derivados devem
ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando

apresentem:

| - alteracOes da gema e da clara, com gema aderente a casca embrido com

mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - mumificacé@o ou estejam secos por outra causa;



111 - podriddo vermelha, negra ou branca;
IV - contaminag&o por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com
substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou
VII - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo Unico. Sdo também considerados improprios para consumo

humano os ovos que foram submetidos ao processo de incubacao.

Art. 205 - Além dos casos previstos no art. 201, considera-se improprio para

qualquer tipo de aproveitamento o leite cru, quando:

| - provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal

competente;

Il - na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores,
de neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de
conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias

estranhas a sua composicao;
I11 - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou
IV - revele presenca de colostro;

V - ndo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em

normas complementares.

Paragrafo Unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de
aproveitamento e qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido

misturado devem ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 206 - Além dos casos previstos no art. 201, sdo considerados improprios

para consumo humano, na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferréo que



evidenciem fermentacédo avangada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o

disposto em normas complementares.

Art. 207 - Nos casos do art. 196, independente de quaisquer outras

penalidades que couberem, podem ser adotados 0s seguintes critérios:

I - nos casos de condenacdo, podera ser permitido o aproveitamento das
matérias-primas de origem animal para fins ndo comestiveis ou alimentacdo animal, em ambos

0s casos mediante assisténcia do SIM.

Art. 208 - A autoridade competente devera apreender produtos e matérias-
primas de origem animal, quando houver fundada suspeita de estarem impréprios para o

consumo, nos termos do art. 201, evitando-se o0 uso ou comercializagdo dos mesmos.

Art. 209 - Correrdo por conta dos detentores ou responsaveis pela

mercadoria apreendida ou inutilizada as despesas de depoésito, transporte e desnaturacao.

Art. 210 - Para efeito das infracbes previstas neste Decreto, as matérias-

primas e os produtos podem ser considerados alterados ou adulterados.

8§ 1°- S&o considerados alterados as matérias-primas ou 0s produtos que ndo
apresentem condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em

risco a saude publica.

§ 2° - S&o considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de

origem animal:
| - Fraudados:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou
totalmente de seus componentes caracteristicos em razdo da substituicdo por outros inertes ou

estranhos e ndo atendem ao disposto na legislacédo especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adicao de ingredientes, de aditivos,
de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de dissimular ou de ocultar

alteracdes, deficiéncias de qualidade da matéeria-prima ou defeitos na elaboracgdo do produto;



c) as matérias-primas e os produtos elaborados com adi¢édo de ingredientes,
de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de aumentar o

volume ou o peso do produto; ou

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em
desacordo com a tecnologia ou o processo de fabricagdo estabelecido em normas
complementares ou em desacordo com o processo de fabricacdo registrado, mediante
supressao, abreviacdo ou substituicdo de etapas essenciais para qualidade ou identidade do

produto; ou
Il - Falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas
denominacdes diferentes das previstas neste Decreto, em normas complementares ou no

registro de produtos junto ao SIM,

b) as matérias-primas e o0s produtos que tenham sido elaborados,
fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as
caracteristicas gerais de outro produto registrado junto ao SIM, e que se de nominem como

este, sem que o seja;

) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie

diferente da declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro do produto;

d) as matérias-primas e o0s produtos que ndo tenham sofrido o
processamento especificado em seu registro, expostos ou ndo ao consumo, e que estejam

indicados como um produto processado;

e) as matérias-primas e os produtos que sofram alteracbes no prazo de

validade; ou

f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificacGes

referentes a natureza ou a origem indicadas na rotulagem.



CAPITULO 11l
DAS PENALIDADES

Art. 211 - As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terao
natureza pecuniaria ou consistirdo em obrigacdo de fazer ou de ndo fazer, assegurados 0s

direitos a ampla defesa e ao contraditorio.

Art. 212 - Sem prejuizo da responsabilidade civil e penal cabivel, a infracéo
a legislacéo referente aos produtos de origem animal acarretara, isolada ou cumulativamente,

as seguintes sangoes:

| - adverténcia por escrito, quando o infrator for primario e néo tiver agido

com dolo ou ma-fé; modelo consta no anexo XV deste Decreto.

Il - multa de 0,1 (zero virgula um) a 30 (trinta) Unidades de Referéncia
Municipal (URM), nos casos ndo compreendidos no inciso anterior, observadas as seguintes

gradacdes:
a) infracédo leve, multa de 0,1 (zero virgula um) a 1,0 (um virgula zero URM,;
b) infracdo moderada, multa de 1,1(um virgula um) a 5,0(cinco) URM;
c) infracdo grave, multa de 5,1 (cinco virgula um a 15,0 (quinze) URM;
d) infracéo gravissima, multa de 15,1(quinze virgula um) a 30 (trinta) URM.

I11 - apreensdo e/ou condenacdo das matérias-primas, insumos, produtos,
subprodutos e derivados de origem animal, quando ndo apresentarem condic¢des higiénico-

sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV - suspensdo de atividade que cause risco ou ameaca de natureza

higiénico-sanitaria ou no caso de embaraco a acao fiscalizatoria; e

V - interdicéo, total ou parcial, do estabelecimento, quando a infragdo
consistir na adulteragéo ou falsificagcéo habitual do produto ou se verificar, mediante inspecao



técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias

adequadas;
VI - cassacao de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

§ 1° - As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo,
nos casos de artificio, ardil, simulacédo, desacato, embaraco ou resisténcia a acéo fiscal,
levando-se em conta, além das circunstancias atenuantes ou agravantes, a situacdo econémico-

financeira do infrator e os meios ao seu alcance para cumprir a lei.

8 2° - A suspensdo de atividades de que trata o inciso IV do caput e a
interdicdo de que trata o inciso V do caput seréo levantadas nos termos do disposto no art. 223
e art. 224.

8 3° - Se a interdic&o total ou parcial ndo for levantada, nos termos do 8 2°,

apos doze meses, sera cancelado o registro ou o relacionamento do estabelecimento.

8§ 4° - As sancOes de que tratam os incisos IV e V do caput poderdo ser

aplicadas de forma cautelar, sem prejuizo as medidas cautelares previstas no art. 214.

Art. 213 - Para fins de aplicacdo da sancao de multa de que trata o inciso Il

do art. 212, séo consideradas:
| - infrages leves as compreendidas nos incisos | a XIV do art. 200;
Il - infragGes moderadas compreendidas nos incisos XV a XXVIII do art. 200;
111 - infragOes graves compreendidas nos incisos XXIX a XL do art. 200; e

IV - infragBes gravissimas compreendidas nos incisos XLI a XLIX do art.
200.

8 1° - As infracOes classificadas como leves, moderadas ou graves poderao
receber graduacao superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a satde ou aos

interesses dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.



§ 2° - Aos que cometerem outras infracfes a este Regulamento ou as normas
complementares, sera aplicada multa no valor compreendido entre 0,1 (zero virgula um) a 30
(trinta) URM, de acordo com a gravidade da falta e seu impacto na saude publica ou na saude

animal, observadas as circunstancias atenuantes e agravantes previstas no art. 196.

Art. 214 - Para efeito da fixacéo dos valores da multa de que trata o inciso
Il do caput do art. 212, serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas
consequéncias para a salde publica e para os interesses do consumidor, os antecedentes do

infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.
8§ 1° - Circunstancias atenuantes:
| - o infrator ser primario na mesma infracao;
I1- a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucéo do fato;

I11- o infrator, espontaneamente, procurar minorar Ou reparar as

consequéncias do ato lesivo que Ihe for imputado;
IV- a infracdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
V- a infragéo ter sido cometida acidentalmente;
VI- a infragdo ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator;
VI1I- a infracéo néo afetar a qualidade do produto; ou

VI1II - a situagéo econdmico-financeira do infrator e os meios ao seu alcance

para cumprir a lei.

IX- o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a

infracdo, até o prazo de apresentacéo da defesa;

X- o infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de
produtos agropecudrios que se enquadra nas defini¢cdes dos incisos | ou Il do caput do art. 3°
ou do 8 1°do art. 18-A da Lei Complementar n® 123, de 2006.

8 2°- Circunstancias agravantes:



I- o infrator ser reincidente especifico;

I1- oinfrator ter cometido a infragdo com vistas a obtencao de qualquer tipo

de vantagem;

I11- o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo

conhecimento de sua lesividade para a saude publica;
IV- o infrator ter coagido outrem para a execucdo material da infracéo;

V- a infracdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o

consumidor;

VI- o infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a acao da fiscalizacéo ou

a inspecao;
V1I- o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

VI1II- o infrator ter descumprido as obrigacdes de depositario relativas a

guarda do produto.

§ 3° - Na hipotese de haver concurso de circunstancias atenuantes e

agravantes, a aplicagdo da pena deve ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

8§ 4° - Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragéo
depois do transito em julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infragao

anterior, podendo ser genérica ou especifica.

8 5% - A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova
infracdo e a reincidéncia especifica é caracterizada pela repeticdo de infracdo ja

anteriormente cometida.

8 6° - Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacdo anterior se
entre a data do cumprimento ou da extin¢éo da penalidade administrativa e a data da infracao

posterior tiver decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.



8 7° - Quando a mesma infracéo for objeto de enquadramento em mais de um
dispositivo deste Decreto, prevalece para efeito de punicdo o enquadramento mais especifico

em relac@o ao mais genérico.

8§ 82 - O disposto no inciso X do § 1° ndo se aplica aos casos de reincidéncia,

fraude, resisténcia ou embarago a fiscalizagéo.

Art. 215 - As penalidades a que se refere o presente Regulamento serdo
aplicadas, sem prejuizo de outras que, por lei, possam ser impostas por autoridades de saude

publica ou policiais.

Art. 216 - As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da
apreensdo ou da inutilizacdo do produto, da interdicdo total ou parcial de instalacGes, da
suspensdo de atividades, da cassacao do registro ou do relacionamento do estabelecimento ou

da acéo criminal, quando tais medidas couberem.

§ 1° — Considera-se reincidéncia, para os fins deste Regulamento, 0 novo
cometimento, pelo mesmo agente, de infracdo pela qual j& tenha sido autuado, julgada, e que

ndo haja mais cabimento de qualquer recurso administrativo.

§ 2° - A acdo civil e criminal cabe ndo sé pela natureza da infragdo, mas em

todos 0s casos que se seguirem a reincidéncia.

8 3° - A agdo civil e criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a

serem aplicadas, a juizo do SIM.

Art. 217 - Na hipotese de apuracdo da préatica de duas ou mais infragdes em
um processo administrativo, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada

infracdo praticada.

Art. 218 - A suspensdo da atividade do estabelecimento, a interdi¢do e o

cancelamento do registro séo de alcada do SIM.

Art. 219 - Quando a infracao constituir crime ou contravencgao, a autoridade

fiscalizadora devera representar ao 6rgao policial para instauragdo de inquérito.



Art. 220 - Para fins de aplicacdo das sancdes de que trata o inciso Il do
caput do art. 212, sera considerado que as matérias primas e 0s produtos de origem animal
ndo apresentem condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se
encontram alterados ou adulterados, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, nos casos
definidos no art. 210.

8 1° - Cabe ao infrator arcar com 0s eventuais custos de remocdo, de
transporte e de destruigdo dos produtos condenados.

Art. 221 - A sancao de que trata o inciso IV do caput do art. 212 sera aplicada
nos seguintes casos, sem prejuizo a outras previsdes deste Decreto, quando caracterizado risco

ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria:

I - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalacdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos
de manipulacdo e de preparo de matérias-primas e produtos;

Il - omissdo de elementos informativos sobre a composi¢ao centesimal e

tecnoldgica do processo de fabricacéo;

I11 - alteracdo de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem

animal;

IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens

armazenados em condi¢Oes inadequadas;

V - recepcao, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedicao de matéria-

prima, ingrediente ou produto desprovido de comprovacéao de sua procedéncia;

VI - simulacéo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos

de origem desconhecida;

VII - utilizagdo de produtos com prazo de validade expirado em desacordo
com os critérios estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou apor aos

produtos novos prazos depois de expirada a validade;



VIII - producéo ou expedigdo de produtos que representem risco a saude

publica;

IX - utilizacdo de matérias-primas e produtos condenados, nao
inspecionados ou sem procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentacéo

humana;

X - utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que néo

atendam ao disposto na legislacdo especifica;

X1 - utilizagéo, substituicdo, subtracdo ou remocéo, total ou parcial, de
matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda

do estabelecimento;

XI1- prestagdo ou apresentacdo ao SIM, de informagdes incorretas ou
inexatas referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos

ingredientes e dos produtos;
X111 - fraude de registros sujeitos a verificacao pelo SIM;

XI1V- ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacéo, de

beneficiamento ou de armazenagem;

XV- aquisicdo, manipulacdo, expedicdo ou distribuicdo de produtos de
origem animal oriundos de estabelecimento néo registrado no SIM, ou que ndo conste do
cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal
(SISBI/SUSAF);

XVI- néo realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em

risco a saude ou que tenham sido adulterados;

XVII- inicio de atividade sem atendimentos as exigéncias ou as pendéncias

estabelecidas por ocasido da concessao do titulo de registro;

XVI11- expedicéo ou comercializagéo de produtos de origem animal sujeitos

a reinspecao obrigatdria anteriormente a sua realizacao;



XIX- recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializacéo,
fracionamento, conservacdo, armazenamento, acondicionamento, embalagem, rotulagem ou
expedicao de produtos de origem animal que ndo possuam registro no 6rgao de fiscalizacéo

competente;

XX - descumprimento de determinacdes sanitarias de interdicdo total ou
parcial de instala¢es ou equipamentos, de suspensao de atividades ou de outras impostas em
decorréncia de fiscalizagcbes ou autuacdes, incluidas aquelas determinadas por medidas

cautelares; e

XXI- ndo realizacdo de tratamentos de destinacdo industrial ou de
aproveitamento condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou nao

destinacao adequada a produtos condenados.

Art. 222 - A sancdo de que trata o inciso IV do caput do art. 212 sera
aplicada, nos termos do disposto no art. 223, quando o infrator:

| - embaracar a acdo de servidor do SIM no exercicio de suas funcdes,
visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizacéo;

Il - desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do SIM;

11 - omitir elementos informativos sobre composi¢do centesimal e

tecnoldgica do processo de fabricacao;

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos

de origem desconhecida;

V - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do

estabelecimento;
VI- fraudar documentos oficiais;

VII - fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo SIM;



VIII - descumprir determinagdes sanitérias de interdi¢éo total ou parcial de
instalacdes ou equipamentos, de suspensao de atividades ou de outras impostas em decorréncia

de fiscaliza¢cdes ou autuacdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

IX - prestar ou apresentar ao SIM informac6es, declaracfes ou documentos

falsos;

X - ndo apresentar para reinspecdo produtos de origem animal sujeitos a

reinspecdo obrigatodria; e

X1 - expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a

reinspecdo obrigatoria anteriormente a realizacao da reinspecao.

Paragrafo Unico. A penalidade de que trata o inciso IV do caput do art. 212
serd aplicada tambeém, nos termos do disposto no art. 223, sem prejuizo de outras previsoes

deste Decreto, nos seguintes casos, quando caracterizado o embaraco a acao fiscalizadora:

I- ndo cumprimento dos prazos estabelecidos nos documentos expedidos ao
SIM, em atendimento a planos de ac¢ao, fiscalizacGes, autuacdes, intimagdes ou notificacdes de

forma deliberada ou de forma recorrente;

Il - prestacé@o ou apresentacdo ao SIM informagdes incorretas ou inexatas
referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e

dos produtos;

I11 - ndo apresentacé@o dos produtos de origem animal sujeitos a reinspecao

obrigatdria no local de reinspecéo autorizado;

IV - prestacdo ou apresentacéo de informacdes, declara¢des ou documentos
falsos ou inexatos perante o 6rgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou sonegacdo de

informacéo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM e ao consumidor.



Art. 223 - As sangdes de interdi¢éo total ou parcial do estabelecimento em
decorréncia de adulteracao ou falsificacdo habitual do produto ou de suspenséo de atividades
oriundas de embaraco a acéo fiscalizadora serdo aplicadas pelo prazo de, no minimo, trés
dias, que poderd ser prorrogado em sete, quinze, trinta ou sessenta dias, de acordo com o
histérico de infracfes, as sucessivas reincidéncias e as demais circunstancias agravantes

previstas no art. 214, independentemente da correcao das irregularidades que as motivaram.

8§ 1° - A suspensdo de atividades oriunda de embaraco a acao fiscalizadora
podera ter seu prazo de aplicacdo reduzido para, no minimo, dois dias, em infracdes
classificadas como leves ou moderadas ou na preponderancia de circunstancias atenuantes,

excetuados os casos de reincidéncia especifica.

8 2° - As penalidades tratadas no caput terdo seus efeitos iniciados no prazo
de trinta dias, a partir da data da cientificacdo do estabelecimento.

§ 3° - Apds inicio dos efeitos das sancfes de que trata o caput, o prazo de
aplicacdo serd contado em dias corridos, exceto nos casos de que trata o 8§ 1° em que a

contagem do prazo sera feita em dias Uteis subsequentes.

8 4° - A suspensdo de atividades de que trata o caput abrange as atividades
produtivas e a certificacdo sanitaria, permitida, quando aplicavel, a conclusao do processo de
fabricacéo de produtos de fabricacéo prolongada cuja producéo tenha sido iniciada antes do

inicio dos efeitos da sancéo.

8 5° - A interdi¢do de que trata o caput sera aplicada de forma parcial ao
setor no qual ocorreu a adulteracdo, quando for possivel delimitar ou identificar o local da
ocorréncia, ou de forma total, quando ndo for possivel delimitar ou identificar o local da

ocorréncia, mediante especificagdo no termo de julgamento.

8 6° - Caso as sancdes de que trata o caput tenham sido aplicadas por medida
cautelar, o periodo de duracéo das acdes cautelares, quando superior a um dia, sera deduzido

do prazo de aplicacao das sanc¢des ao término da apuragdo administrativa.

Art. 224 - As sangdes de interdicdo, total ou parcial, do estabelecimento em

decorréncia da constatacdo de inexisténcia de condicdes higiénico-sanitarias adequadas, e de



suspensao de atividade, decorrente de risco ou ameaca de natureza higiénico sanitéria, serao

levantadas apos o atendimento das exigéncias que as motivaram.
8§ 1° - A sangdo de interdi¢éo de que trata o caput sera aplicada de forma:

I - parcial aos setores ou equipamentos que ndo apresentam condi¢cfes

higiénico-sanitarias adequadas de funcionamento; ou

Il - total, caso as condi¢Ges inadequadas se estendam a todo o
estabelecimento ou quando a natureza do risco identificado ndo permita a delimitacédo do setor

ou equipamento envolvidos.

8 2° - A suspensao de atividade de que trata o caput sera aplicada ao setor,
ao equipamento ou a operacdo que ocasiona 0 risco ou a ameaca de natureza higiénico-

sanitaria.

8§ 3°- As sancOes de que trata este artigo deixardo de ser aplicadas ao término

do processo de apuracao, caso ja tenham sido aplicadas por medida cautelar.

Art. 225 - A habitualidade na adulteracdo ou na falsificacdo de produtos
caracteriza-se quando for constatada idéntica infracéo por trés vezes, consecutivas ou ndo, no

periodo de doze meses.

8§ 1° - Para os fins de deste artigo, considera-se idéntica infracdo aquela que
tenha por objeto o mesmo fato motivador, independentemente do enquadramento legal, que
tenha sido constatada pela fiscalizagéo.

§ 2° - Para contagem do numero de infracOes para caracterizacdo da
habitualidade, seréo consideradas a primeira infracdo e duas outras que venham a ser
constatadas, ap6s a adocao, pelo estabelecimento, de medidas corretivas e preventivas para

sanar a primeira irregularidade.

Art. 226 - As sancOes de cassagdo de registro ou de relacionamento do

estabelecimento devem ser aplicadas nos casos de:



| - reincidéncia em infracdo cuja penalidade tenha sido a interdi¢éo do

estabelecimento ou a suspenséo de atividades, nos periodos maximos fixados no art. 224; ou

Il - ndo levantamento da interdi¢do do estabelecimento apo6s decorridos doze

meses.
CAPITULO IV
DO PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO

Art. 227 - O descumprimento as disposi¢Oes deste Decreto e as normas
complementares serd apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com

a lavratura do auto de infracéo.

Art. 228 - O auto de infracdo sera lavrado pelo Servidor do SIM, que houver
constatado a infracdo, no local onde foi comprovada a irregularidade ou no 6rgao de
fiscalizacéo do SIM.

Paragrafo Unico: Em caso de erro de preenchimento do auto de infracéo e
demais termos, é necessario preencher o Termo Aditivo para correcdo dos erros, conforme

modelo do Anexo XIII, deste Decreto.

Art. 229 - Nao pode ser aplicada multa, sem que previamente seja lavrado o
auto de infracdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do

estabelecimento, a respectiva localiza¢éo e a firma responséavel.

Paragrafo unico. Para fins de apuracdo administrativa de infracOes a
legislacdo referente aos produtos de origem animal e aplicacdo de penalidades, sera
considerada como data do fato gerador da infracdo a data em que foi iniciada a agdo

fiscalizatoria que permitiu a deteccdo da irregularidade, da seguinte forma:

I- a data da fiscalizacdo, no caso de infragdes constatadas em inspecgoes,
fiscalizagBes ou auditorias realizadas nos estabelecimentos ou na anélise de documentacéo ou

informacdes constantes nos sistemas eletrénicos oficiais; ou

Il - adata da coleta, no caso de produtos submetidos a analises laboratoriais.



Art. 230 - O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem

emendas, e deve descrever a infracdo cometida e a base legal infringida
Art. 231 - O auto de infracdo devera mencionar:
| - data e local em que foi constatada a infracéo;
Il - nome e endereco do infrator;
I11 - ato ou fato constitutivo de infracéo;
IV - disposigéo legal infringida;
V - assinatura e identificacdo do autuante; e
VI - assinatura do autuado.

Art. 232 - Sempre que o infrator se negar a assinar o auto de infracéo, sera
feita declaracdo a respeito no proprio auto, remetendo-se uma das vias ao responsavel legal

pelo estabelecimento por correspondéncia registrada e mediante recibo.

Art. 233 - A autoridade que lavrar o auto de infracdo deve extrai-lo em 3
(trés) vias, sendo que a primeira sera entregue ao infrator, a segunda sera anexada ao processo

administrativo e a terceira constituira o proprio taldo de infracdes.

Art. 234 - Poderéo os fiscais do SIM que participaram da fiscalizacdo que
gerou o auto de infracdo elaborar Relatério de Fiscalizacdo para compor 0 processo
administrativo, contendo detalhes do encontrado, fotos e demais elementos que julgarem

necessarios.

Art. 235 - O infrator podera apresentar defesa ao SIM, em até 15 (quinze)
dias Uteis apos a intimagao do auto de infragdo, cuja decisdo, em primeira instancia, cabera
ao Chefe do Departamento Municipal de Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente ou outro que

vier a representa-lo.



8 1° - No caso do infrator ndo apresentar defesa escrita no prazo de quinze
dias, 0 mesmo sera considerado revel, sendo necessario preencher o Termo de Revelia, anexo
X1V deste Decreto.

8 2° - Apds a ciéncia da decisdo proferida na primeira instancia, cabera
recurso, no prazo de 15 (quinze) dias Gteis, ao Prefeito em exercicio, que decidird em segunda

e Ultima instancia.

8§ 3° - A defesa apresentada pelo infrator sera, em qualquer caso, protocolada
pelo 6rgédo do SIM que a receber, onde constard a identificagdo do servidor e a data de

recebimento, 0 mesmo sera feito com relacéo a recurso.

84° - No caso de ndo apresentacao de recurso em segunda instancia no prazo
regulamentar, sera automaticamente imputada ao estabelecimento a decisédo da primeira

instancia.

Art. 236 - Proferido o julgamento em ultima instancia, o infrator sera
notificado pelo Chefe do Departamento Municipal de Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente

ou outro que vier a representa-lo da decisao.

§ 1° - O infrator, uma vez multado, terd 30 (trinta) dias para efetuar o

pagamento da multa.

8 2° - A aplicagéo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das
exigéncias que a tenham motivado, apresentando, quando for o caso, novo prazo para o
cumprimento. Findo o prazo podera, de acordo com a gravidade da falta, ser novamente
multado no dobro da multa anterior, ter as atividades suspensas ou cancelamento do registro

do estabelecimento.

Art. 237 - O néo recolhimento do valor da multa no prazo legal estipulado

acarretara na inscri¢do na divida ativa do Municipio e consequente execucao fiscal.

Art. 238 - O SIM podera divulgar pela imprensa as penalidades aplicadas,
as acOes fiscalizatorias e outras, referindo ou ndo o nome do infrator, atividade e sede do

estabelecimento.



Paragrafo Unico. Podera ser divulgado o recolhimento de produtos que

coloquem em risco a salde ou os interesses do consumidor.

Art. 239 - S&o responsaveis pela infracédo diante das disposicdes do presente
Regulamento, para efeito de aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou

juridicas:

| - produtores de matéria-prima de qualquer natureza aplicavel a industria

animal, desde a fonte de origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no SIM;

Il - proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos registrados ou nédo
onde forem abatidos ou recebidos, industrializados, manipulados, transformados, elaborados,

preparados, acondicionados, distribuidos ou despachados produtos de origem animal; e
I11 - que despacharem ou transportarem produtos de origem animal.

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o presente artigo
abrange as infracGes cometidas por quaisquer dos empregados ou prepostos das pessoas

fisicas ou juridicas que explorarem a industria dos produtos de origem animal.
TITULO XI1
DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 240 - Os servidores do SIM, quando em servigo da fiscalizacdo ou de
inspecdo industrial e sanitria, tém livre entrada a qualquer dia e hora, em quaisquer
estabelecimentos que manipulem, armazenem ou transacionem de qualquer forma com

produtos de origem animal.

Art. 241 - Os casos omissos ou duvidas que surgirem na implantacéo e
execucdo do presente Regulamento serdo resolvidos pelo SIM, observada a legislacéo
aplicavel, o Cédigo de Posturas do Municipio, a Lei Orgéanica do Municipio e o Cddigo de

Defesa do Consumidor.

Paragrafo Unico. Para casos especificos o SIM obedecera a legislacéo

estadual e federal vigente.



Art. 242 - O SIM podera publicar atos normativos (Instru¢cées Normativas,
Normas Internas, Portarias) bem como manuais de inspecao de estabelecimentos de produtos
de origem animal, afim de dar ciéncia aos estabelecimentos das normas técnicas aplicadas a

estes, sendo estes publicados no mural do municipio ou em outros veiculos de comunicacgao.

Art. 243 - Serdo solicitadas quando necessario as autoridades de salde
publica municipal, estadual ou federal, as medidas necessarias visando a uniformidade nos

trabalhos de fiscalizagéo sanitaria e industrial estabelecidas neste regulamento.

Art. 244 - Sempre que necessario, o presente Regulamento podera ser revisto,

modificado ou atualizado.

Art.245 - Os estabelecimentos registrados no SIM possuem prazo de 4 meses,
contando da data de entrada em vigor, para se adequarem as novas disposicdes deste

Decreto.”
Art. 2° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.

Art. 3° - Fica Revogado o Decreto Municipal n® 31/2020 de 24 de julho de
2020.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO/RS,
AOS 13 DE JULHO DE 2022.

DIEGO M. BERGAMASCHI
Prefeito Municipal

REGISTRE-SE E PUBLIQUE-SE
Data Supra

LAERCIO LAMONATTO
Agente Municipal



ANEXO |

REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE CADASTRO, PROCESSOS DE FABRICAGAO, DE
COMPOSICAO E DE ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

LOGO EMPRESA | NOME DA EMPRESA

REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DE FABRICACAO, DE COMPOSICAO E DE ROTULAGEM
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Sr. Coordenador do SIM:

A firma abaixo qualificada, através do seu representante legal e de seu responsavel técnico, requer que seja providenciado neste
departamento o atendimento da solicitagdo especificada neste documento, comprometendo-se a cumprir a legislacdo em vigor que
trata do assunto, atestando a veracidade de todas as informacOes prestadas e a compatibilidade entre as instalacfes e equipamentos

do seu estabelecimento industrial abaixo discriminado e a proposta aqui apresentada.

Obs.: a aprovacao da rotulagem ndo implica autorizacdo para a fabricacéo do produto no caso de pendéncias existentes com os outros
setores da SIM.

IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

SIM do estabelecimento: N° de sequencial do produto:

Raz&o social:

CNPJ: Classificacdo do estabelecimento:

Endereco:

Bairro: CEP: Municipio: UF:
Tel. (s): E-mail:

Fax:




SOLICITACAO

[ 1 Registro [ ] Alteracdo de processo de fabricacéo [ ] Acréscimo de rétulo
[ ] Cancelamento [ ] Alteracdo de composicdo de produto [ ] Alteracéo de croqui de rétulo

[ ]Outros (especificar):

IDENTIFICAGCAO DO PRODUTO

Nome do Produto

Marca Comercial: Tipo de Rétulo:

Tipo de Embalagem: Conteudo:

Forma de indicacdo da data de fabricacdo, validade e prazo estipulado de validade:

COMPOSICAO
FORMULA FECHADA Quantidades Percentuais
Ingredientes/Aditivos (kgoulL) (%)
(Mencionar na ordem decrescente de quantidade, iniciando pela matéria
prima)
%
TOTAL
FORMULA ABERTA Quantidades Percentuais
Ingredientes/Aditivos (kgouL) (%)
(Mencionar na ordem decrescente de quantidade, iniciando pela matéria
prima, anexar a ficha técnica dos condimentos e especiarias)
%
TOTAL




AUTENTICACAO

DATA CARIMBO E ASS, DO REPRESENTANTE LEGAL DO | CARIMBO E ASS, DO RESPONSAVEL TECNICO
ESTABELECIMENTO

PROCESSO DE FABRICACAO
(descrever todas as operacdes detalhadamente)
AUTENTICAGAO

DATA CARIMBO E ASS, DO REPRESENTANTE LEGAL DO | CARIMBO E ASS, DO RESPONSAVEL

ESTABELECIMENTO TECNICO

CONTROLE DE QUALIDADE (descrever detalhadamente)
ESTOCAGEM E TRANSPORTE (descrever detalhadamente)
AUTENTICACAO

DATA CARIMBO E ASS, DO REPRESENTANTE |EGAL DO | CARIMBO E ASS, DO RESPONSAVEL TECNICO

ESTABELECIMENTO

*Devera ser enviado modelo do croqui proposto, em anexo, junto com o pedido de cadastramento do produto para
avaliacdo da rotulagem de acordo com as normas estabelecidas pela legislacdo vigente.
Enviar a Ficha Técnica de cada condimento adicionado ao produto.




01-LABORATORIO: 03- N° DA SOLICITACAQ/ANO:
sl ANEXOII o o :
"G._! ( ) Microbiologia ( ) Fisico-Quimica
':‘Pt PREFEITUR.A MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO !
_ ¥ SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA 02-SERVICO RESPONSAVEL PELA COLETA: 04-N° DO SIM
SERVICO DE I'NSPE(,'.‘AO MUNICIPAL - SIM S IM
SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISE
05-PRODUTO: 06 - REGISTRO PROD.: 07-MARCA: 08-N° DO CNPI:

09-ESTABELECIMENTO:

10-ENDERECO:

11-DATA FABRICACAO:

12-DATA VALIDADE:

13-N° DO LOTE:

14-TAMANHO DO LOTE:

15-DATA E HORA COLETA DA AMOSTRA:

/ / :

16-LACRE N° - AMOSTRA:

17-LACRE N° - CONTEAPROVA /SIM (* -

18-LACRE N° - CONTRAPROVA EMPRESA (* ):

19-PRP (INFORMACOES ADICIONAIS)

ANO CICLO  AMOSTRA  AM SUPERVISAQ | FORE DOINICIODO | rypyo. LINHA: VOLUME DE PRODUCAO/ DIA:
NA [ NA [ NA [ NA NA 0203 (10203 NA

20-TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NA COLETA- 21-DATA DA REMESSA
TEMPERATURA: CONGELADO SOLIDO () || CRISTAISDE GELO [ ] || RESFRIADO [] AMBIENTE ( )

22-ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

23-OBSERVACOES:

24-ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA:

25-ASSINATURA E IDENTIFICACAQ DO RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO:

26-DATA E HORA DO RECEBIMENTO DA AMOSTRA:

27-N° DO REGISTRO NO LABORATORIO:

28-TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

TEMPERATURA

CONGELADO SOLIDO ()

CRISTAIS DE GELO I:‘

RESFRIADO [ ]

AMBIENTE( ) DECOMPOSICAO D

29-OBSERVACOES:

30-ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:

DOCUMENTO EM 2 VIAS: 1-SIM; 2 - LABORATORIO
(*) 17E 18 ¥AO SE APLICAM A PRODUTOS DESTINADOS A MICROEIOLOGIA

FEREFEITUFRA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO

SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA

SERVICO DE INSPECAQ MUNICIPAL - SIM
SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISE

31-N° SOLICITACAOQ/ANO:

32-PRODUTO:

33-N° 5IM:

34-N°LACRE:

35-ANALISE(S) REQUER.

IDA(S) — CODIGO(S):

36-ASSINATURA E IDENTIFICACAQ DO RESPONSAVEL PELA COLETA:




ANEXO Il

PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

AUTO DE INFRACAO N° XXX/ANO

IDENTIFICACAO DO AUTUADO:
Razdo Social ou Nome:

SIM:

Endereco:

Municipio/UF:

CEP:

CNPT ou CPF:

AO(8) e dia(s) do més de ... do ano de ... ., no municipio de
...................................................................................... , Estado do
..................................... JEUL e CATEO. .o
pertencente ao quadro de funcionarios do Servigo de Inspe¢dio Municipal, no exercicio da fiscalizagio de que
trata a Lel n®................... . regulamentada pelo Decreto n® ... e suas alteracdes, verifiquel que o
estabelecimento acima identificado infringiu o disposto legal abaixo, pela constatacio da(s) seguinte(s)
irregularidade(s):

1) Art. XXX do Decreton®....................., combinado com xxxxxx: Por (descrigdo da infragdo)

2) Art. XXX do Decreton®.................., combinado com xxxxxx: Por (descrigdo da infragdo)

A(s) 1infragdo(des) acima relatada(s) podera(do) acarretar, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangdes:
adverténcia, multa de 1 a 100% do valor maximo previsto em Lei, apreensio ou condenacdo, suspensido de atividade,
interdi¢do total ou parcial do estabelecimento, cassacio de registro do estabelecimento, sem prejuizo das
responsabilidades civis e penais cabiveis, conforme Art................... do Decreton®............cocoooeeen.

Fica o(a) infrator(a) cientificado(a) de que podera apresentar defesa por escrito, acompanhada das provas que entender
necessarias, protocolando junto ao SIM, onde ocorreu a infragdo, no prazo de 15 dias, contados da data da cientificagdo
oficial, como dispde o Art................. do Decreto n® .........cccoooviiiin. sob pena do processo tramitar a revelia do(a)
autuado(a).

Pelo que, lavrei o presente em 3 (duas) vias, e:
() Encaminhado ao autuado por Aviso de Recebimento (AR) dos Correios.

/ f

() O autuado recebeu uma via deste documento em l

Assinatura do Autuante:

(nome e cargo)

Assinatura do Autuado:

(nome e documento)

Testemunha:

(nome e documento)



ANEXO IV

PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

TERMO DE APREENSAO N° XXX/ANO

ESTABELECIMENTO FISCALIZADO:

Nome empresarial:

SIM :

Endereco: Municipio/UF: CEP:

CNPJ/ CPF:

ESTABELECIMENTO FABRICANTE OU RESPONSAVEL PELO(S) MATERIAL(IS):

Nome empresarial:

SIM:

Endereco: Municipio/UF: CEP:

CNPJ / CPF:

DEPOSITARIO:

Nome:

RG e CPF:

Teletone:

Endereco: Municipio/UF: CEP:
Ao(S) oo diasdomésde ... doanode................. ,nomunicipiode. ... , Estado
QO UL e CATZO .ot
pertencente ao quadro de funcionarios do Servigo de Inspegdo Municipal, no exercicio da fiscalizagdo de que
trataaLein® ... regulamentada pelo Decreto n® ........................... e suas alteragdes, com base no Art.
................................. do Decreto n®............................ procedi a apreensio junto ao estabelecimento fiscalizado
acima 1identificado, do(s) produto(s) relacionado(s) a seguir, por ter infringido o disposto no
D 1 L= OSSOSO
.......................................................................... (legislagdo), pela constatacio da(s) seguinte(s) irregularidade(s):

PRODUTO MARCA FABRICACAO VALIDADE LOTE N°REGISTRO | QUANTIDADE

A destinacio do(s) produto(s) devera ser proposta pelo estabelecimento fiscalizado, em observiancia aos critérios de
destinacdo estabelecidos no Decreto n® ... ou em normas complementares, ¢ apresentada ao SIM para
deliberacio. O(s) material(is) descrito(s) ficara(io) sob a guarda do depositario 1dentificado, abaixo assinado, até que
fique livre de sua responsabilidade constante neste Termo. A utilizacdo, substituicio, subtracdo ou remocio do(s)
mesmo(s) constitul infracdo ao Decreto n°........ooooooiiiiiiiiiiie, , estando sujeito as penalidades previstas.

Pelo que. lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:
Assiatura do Responsavel pela apreensio:

(nome e cargo)
O interessado recebeu uma via deste documento em

Assinatura do Interessado:

(nome e documento)
O Depositario recebeu uma via deste documento em _ /

Assinatura do Depositario:

(nome e documento)




ANEXO V
PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

TERMO DE APREENSAO CAUTELAR N° XXX/ANO

ESTABELECIMENTO FISCALIZADO:

Nome empresarial:

SIM :

Endereco: Municipio/UF: CEP:
CNPI/ CPFE:
ESTABELECIMENTO FABRICANTE OU RESPONSAVEL PELO(S) MATERIAL(IS):

Nome empresarial:

SIM:

Enderego: Municipio/UF: CEP:

CNPJ / CPF:

DEPOSITARIO:

Nome:

RG e CPF:

Telefone:

Endereco: Municipio/UF: CEP:
PaYoT £ PR dias do més deuiiiie e do ano de.iiiiieins , no municipio
L& LSRR ,Estado (o o T ,
BU. ettt ettt et et et b e b er e e CAPEO.cuiietieieteeteeesieetseneae e e e enea e , pertencente ao quadro de
funcionarios do Servico de Inspeg¢do Municipal, no exercicio da fiscalizagio de que trataa Lei N2.....ccoovuereeeererieeennne.
regulamentada pelo Decreton? ...........coveevveeennen. e suas alteracBes, com base NOArt. ....cocoeevvieeiicevieeenenn. do Decreto
8 S , com base no Art.........oooii do Decreto N°........coeoveiiieeieeieen, , procedi a

apreensdo cautelar junto ao estabelecimento fiscalizado acima identificado, do(s) produto(s) relacionado(s) a seguir,

por ter infringido O diSPOSTO ..o e ,pela
constatacdo da(s) seguinte(s) irregularidade(s)
PRODUTO MARCA FABRICA(,,'AO VALIDADE LOTE N°REGISTRO | QUANTIDADE

A Liberagao do(s) produto(s) fica condicionada a:

O material(is) descrito(s) ficara(ao) sob a guarda do depositario identificado. abaixo assinado, até que fique livre de sua
responsabilidade constante neste Termo. A utilizacao, substituigcao, subtracao ou remocao do(s) mesmo(s) constitui infracao ao
Decreto N° oo, ©€5TANdO SUjRItO As penalidades previstas.

Pelo que. lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:
Assinatura do Responsavel pela apreensao:

(nome e cargo)

O interessado recebeu uma via deste documento em /]
Assinatura do Interessado:

(nome e documento)

O Depositario recebeu uma via deste documentoem  / /
Assinatura do Depositario: (nome e documento)




ANEXO VI
PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

TERMO DE LIBERACAO N° XXX/ANO

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:
Nome empresarial:

SIM:
Endereco: Municipio/UF: CEP:
CNPJ / CPF:

IDENTIFICACAO DO DEPOSITARIO:

Nome:

RG e CPF:

Telefone:

Endereco: Municipio/UF: CEP:
Ao(S) oo diasdomésde.......ooovvreenn. doanode....coovuveeeeeei, N0 MUNICIPIO de ..oy Estado do
......................................... @ULoooieeeeeeeeieeeeeene e eeeeeennneny CATEO. i PETtENICENtE @0 quadro de
funcionarios do Servigo de Inspecdo Municipal, no exercicio da fiscalizagiio de que trataa Lein®................,
regulamentada pelo Decreto N e suas alteracdes, tendo em
A ) S determiner a LIBERACAO do(s)
material(is) relacionado(s) abaixo para (DESTINACAO).........co.coiwieieeeeee oo com

base N0 dISPOSLO ..oo.oviiiiiiiiiiii e .ficando o depositario livre de sua responsabilidade
constante no Termo de Apreensao Cautelar n°

IDENTIFICACAO DO(S) MATERIAL(IS):
PRODUTO MARCA |FABRICACAO |VALIDADE | LOTE N° Registro do QUANTIDADE
produto

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:

Assinatura do Responsavel pela liberacio:

(nome e cargo)

O mteressado recebeu uma via deste documento em
Assinatura do Interessado:

(nome e documento)

O Depositario recebeu uma via deste documento em  /
Assinatura do Depositario:

(nome ¢ documento)




ANEXO VII

PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PEC UARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
TERMO DE CONDENAC;\O N° XXX/ ANO

ESTABELECIMENTO FABRICANTE OU RESPONSAVEL PELO(S) MATERIAL(IS):

Nome empresarial:

SIM:

Endereco: Municipio/UF: CEP:

CNPJ/ CPF:

Ao(S) dias  do més de................... do ano de......... no  municipio
de. o, Estado do.......ooooooo UL
cargo pertencente ao quadro de funcionarios do Servigo de Inspeg¢do Municipal, no
exercicio da fiscalizagdo de que trata a Let n®. ..., regulamentada pelo Decreto N°............... e suas
alteracdes, determinei a CONDENACAO do(s) produto(s) relacionado(s) abaixo, por ter(em) infringido o
ISPOSTO. ..o pela constatacdo da(s) seguinte(s)

IETEQULATIAAE(S) -ttt et e e e a st e et e st e et e e e s e e e e ee e et e e e em s e s e e s e e e et e s e en e e nees e et e e e e s ene e e ese s

IDENTIFICACAO DO(S) MATERIALIS):
PRODUTO MARCA | FABRICACAO VALIDADE LOTE N°REGISTRO | QUANTIDADE

A empresa deve apresentar os registros auditaveis que comprovem o tratamento realizado para nutilizagio, quando a
mesma nao for realizada na presenga do SIM.

Pelo que, lavre1 o presente em 3 (trés) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em

Assinatura do Responsavel pela condenacio:

(nome e cargo)

Assinatura do Interessado:

(nome e documento)



ANEXO VIl
PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

TERMO DE SUSPENSAO N° XXX/ANO

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

Nome empresarial:

SIM:

Endereco: Municipio/UF: CEP:

CNPJI/ CPF:
Ao(s) dias do més de............................... do ano de......................., no municipio
A _Estado A0, U N
CATZO oo pertencente ao quadro de funcionarios do Servigo de Inspe¢io Municipal,
no exercicio da fiscalizacdo de que trata a Lei n® ... regulamentada pelo Decreto N°............... e suas

alteragdes, no estabelecimento acima 1dentificado, procedi a suspensio:

Da(s) atividade(s) / processo(s) de fabricagio / etapa(s) abaixo relacionada(s):
1- (descrigdo 1°atividade / processo / etapa):

~
2-

(descrigdo 2° atividade / processo / etapa):

A presente suspensdo foi feita em consequéncia da constatagio da(s) seguinte(s) uregularidade(s):
1- (descri¢cdo das irregularidades constatadas para 1°suspenséo).

2- (descri¢do das irregularidades constatadas para 2° suspenséo):

Que infringiram os dispositivos legais:
1- (descricdo dos dispositivos legais que embasam a 17 suspensdo):

o] a
z= Z

(descrigdo dos dispositivos legais que embasam a 2° suspensdo):

A retomada da(s) atividade(s) sera efetuada somente apos a comprovagdo da cessacdo da(s) causa(s) que motivou(aram)

a adogdo da medida.

Pelo que, lavre1 o presente em 3 (trés) vias, e:

/

O interessado recebeu uma via deste documento em /]

Assinatura do Responsavel pela interdicdo:

(nome e cargo )

Assinatura do Interessado:

(nome e documento)



ANEXO IX
PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

TERMO DE LIBERACAO DEPROCESSO/FABRICACAQ/ATIVIDADE N° XXX/ANO

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

Nome empresarial:

SIM:

Endereco: Municipio/UF: CEP:

CNPJ / CPF:
A0(S) dias do més de ... do ano de.... no municipio
de s Estadodo....oooiiie ClL et
CATZO oo pertencente ao quadro de funcionarios do Servigo de Inspegdo
Municipal, no exercicio da fiscalizagio de que trataa Lein® ..., regulamentada pelo Decreto N°.................

e suas alteracdes, no estabelecimento acima identificado. procedi a LIBERACAO:
Da(s) atividade(s) / processo(s) de fabricacio / etapa(s) abaixo relacionada(s):

3- (descrigdo 1° atividade / processo / etapa)

4- (descrigdo 2° atividade / processo / etapa)

A presente liberacdo foi feita em consequéncia da constatacdo da resolugdo das irregularidade apontadas no Termo de
SusSpencdo N% ...

Fica o estabelecimento autorizado a retomar as suas atividades.

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em

Assinatura do Responsavel pela interdi¢io:

(nome e cargo )

Assinatura do Interessado:

(nome e documento)




ANEXO X
PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAQ MUNICIPAL

TERMO DE INTERDICAO N° XXX/ANO

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

Nome empresarial:

SIM:

Enderego: Municipio/UF: CEP:

CNPJ / CPF:

Ao(s) .ciiedias do més  de................ do ano de ............no municipio
ettt 3 CATZOL s pertencente ao quadro de funcionarios
do Servico de Inspe¢do Municipal, no exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei n°.............o........,
regulamentada pelo Decreto N°................ e suas alteracdes, no estabelecimento acima identificado, procedi a
interdicao:

() Total das instalagdes

() Parcial, da(s) instalagdo(8es) abaixo relacionada(s):
1- (descri¢do da 1° instalagdo)

2- (descri¢do da 2% instalagdo)

A presente interdicdo fo1 feita em consequéncia da constata¢ao da(s) seguinte(s) nrregularidade(s):
1- (descri¢do das irregularidades constatadas na 1°instalagdo)

2- (descri¢do das irregularidades constatadas na 27 instalag¢do)

Que infringiram os dispositivos legais:
1- (descri¢do dos dispositivos legais que embasam a interdi¢do da 17 instalag¢do)

2- (descrigdo dos dispositivos legais que embasam a interdi¢do da 2“instalacdo)

A desinterdicdo sera efetuada somente apds a comprovagdo do restabelecimento das condigdes de
funcionamento da(s) mstalagio(Ses) relacionada(s).
Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em

Assinatura do Responsavel pela interdigao:

(nome e cargo )

Assinatura do Interessado:
(nome e documento)




ANEXO XI
PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA. PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

TERMO DE DESINTERDICAO N° XXX/ANO

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

Nome empresarial:

SIM:

Endereco: Municipio/UF: CEP:

CNPJ/ CPF:
Ao(s) ..................dias do més de... ... do ano de.... ..., no municipio
e Estado A0,
BTy CATZO. ey pertencente ao

quadro de funcionarios do Servigo de Inspe¢do Municipal no exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei

n°.. <eeeeeene, Tegulamentada pelo Decreto N° ... e suas altera¢des, conforme Termo de Interdi¢ao
n° de / constante no processo , no estabelecimento

acima identificado, procedi a desinterdigao:

() Total das instalagdes
() Parcial, das instalagdes abaixo relacionadas:
1- (descricdo da 17 instalagdo)

2- (descri¢do da 2% instalacdo)

A presente desinterdi¢do foi feita com base 10 Art. .......oocooiiiiiiiins do Decreto n°........cooeeiine , em funcio
da constatacdo (descri¢do das ag¢des realizadas para atendimento das exigéncias que motivaram a interdi¢cdo),

atendendo a(s) exigéncia(s) descrita(s) no Termo de Interdigio referido.
Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em

Assinatura do Responsavel pela desinterdigio:

(nome e cargo)

Assinatura do Interessado:

(nome e documento)



ANEXO XlI
PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

TERMO DE CASSACAO DE REGISTRO N° XXX/ANO

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

Nome empresarial:

SIM:

Enderego: Municipio/UF: CEP:

CNPJ / CPF:
AO(S) oo dias do més de.........ooooiiiiii do ano de ... no municipio
A o Estado  don.oeeeeeeeeee e B = | TR OO PRRRPPR ,
CATZO. o eeeeeeee et eeeeeeeen pertencente ao quadro de funcionérios do Servigo de Inspegio
Municipal, no exercicio da fiscalizagiio de que trata a Lei n°................., regulamentada pelo Decreto
N e e suas alteracdes, procedi a cassagdo do registro do estabelecimento fiscalizado acima

constatagdo da(s) seguinte(s) irregularidade(s):

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:

O mteressado recebeu uma via deste documento em /

Assinatura do Responsavel pela desinterdi¢io:

(nome e cargo)

Assinatura do Interessado:

(nome e documento)



ANEXO Xl
PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

TERMO ADITIVO N° XXX/ANO

Documento de Referéncia: Auto de Infragio n.° xxxxx
Processo n°:

IDENTIFICACAO DO INTERESSADO:

Razdo Social ou Nome:

SIM:

Endereco:

Municipio/UF:

CEP:

CNPJ ou CPF:
AO(S) i dia(s) do més de ... do ano de....................., no municipio
A _Estado QO e eu,
............................................................. LCATZ0 e e eseeisienesreaeeeeeeeen.. peTtencente ao  quadro  de
funcionarios do Servigco de Inspecdo Municipal, no exercicio da fiscalizagio de que trata a Lei n°

regulamentada pelo Decreto n® ................. e suas alteracdes, constatei erro material no

documento acima referenciado e promovo a devida corregdo para:

Onde se lé: XXXXXXXX]
Leia-se: xxxxxxxx;
Ratifico os demais dizeres do referido documento.

Fica o interessado cientificado de que tem o prazo maximo de 15 (quinze) dias, para encaminhar a
defesa por escrito, acompanhada das provas que entender necessarias, a representagdo do SIM.

Apods o encaminhamento da defesa, ou vencido o prazo para tal, os autos serdo julgados pela
Autoridade competente e o interessado recebera a respectiva Notificagdo, informando-lhe das decisdes
tomadas.

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:
() Encaminhado ao autuado por Aviso de Recebimento (AR) dos Correios.
( ) O autuado recebeu uma via deste documentoem  /  /

Assinatura do Médico Veterinario Responsavel:

(nome e cargo)

Assinatura do Interessado:

(nome e documento)



ANEXO XIV

PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

TERMO DE REVELIA

Processo n*:
Auto de Infracao n°:

IDENTIFICACAO DO AUTUADO:
Razao Social ou Nome:

SIM:

Endereco:

Municipio/UF:

CEP:

CNPJ ou CPF:

Findo o prazo de que trata o Artigo N°...........cocoeien. do Decreto N ..o , sem que o
mteressado tenha apresentado defesa escrita ao Auto de Infracdo acima referido, ¢ o autuado
considerado REVEL.

Local, xx de xxxxxxx de 20xx



ANEXO XV
PREFEITURA MUNICIPAL DE ENGENHO VELHO-RS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICTPAL

TERMO DE ADVERTENCIA XXX/ANO

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

Nome empresarial:

SIM:

Endereco: Municipio/UF: CEP:

CNPJ/ CPFE:

Ao(s) ..o dias domés de.................... doanode ..., no municipio de ...,
Estado do......cooooveoe EUL e CATZO. .o pertencente ao

quadro de funciondrios do Servigo de Inspe¢dio Municipal, no exercicio da fiscalizagio de que trata a Lei

N regulamentada pelo Decreto N°............. e suas alteragdes, ¢ em atendimento ao
despacho de / / , fl(s) do Processo Administrativo n° de acordo
com o decreto notifico que o Chefe do Departamento da Agricultura, no exercicio de
suas atribui¢des, julgou procedente o Auto de Infragdo n° / , de / / e, em

consequéncia, de acordo com a legislagdo vigente do estabelecimento acima identificado, a sangfo de

ADVERTENCIA.

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, e:

O interessado recebeu uma via deste documento em

Assinatura do Responsavel pela desinterdicio:

(nome e cargo)

Assinatura do Interessado:

(nome e documento)



